NAPOLEON - CELEBRATING OVER 40 YEARS
OF HOME COMFORT PRODUCTS
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autorisierter Distributor:

A. Marchon SA

Route de Montena 67

CH-1728 Rossens Mail: info@marchon.ch
Tel. 0800 88 89 90 Web: www.marchon.ch

Autorisierte Handler

Satz- und Druckfehler vorbehalten. Zulassung durch Intertek Testing Services: entspricht der CE-Norm EN498. Aufgrund sténdiger Produktverbesserungen
sind unangekiindigte Anderungen an den technischen Daten und der Konstruktion vorbehalten. Lesen Sie die Anweisungen zu Installation und Betrieb im
Benutzerhandbuch vollsténdig durch und beachten Sie alle anwendbaren lokalen und nationalen bau- und feuerpolizeilichen Vorschriften. Die Gerdtefunktionen
sind je nach Modell unterschiedlich. Napoleon® ist eine eingetragene Marke der Wolf Steel Ltd. Die hier gezeigten Abbildungen und Farben kdnnen abweichen.
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LIEBE GRILLFANS,

In hren Handen halten Sie den Napoleon® Grills Jahreskatalog 2018. Es erflillt uns mit Stolz die kanadische Marke in der Schweiz zu vertreten. Seit der Einfihrung dieser
Marke spuren wir die Begeisterung unserer Kunden und versuchen mit allen Neuentwicklungen und Verbesserungen unseren Kundenbedurfnissen zu entsprechen. Durch
den Austausch mit Interessenten, bestehenden Kunden und Grill-Profis, erhalten wir immer wieder wertvolle Anregungen.

Letztes Jahr erfolgte der Start mit der Rogue®-Serie, welcher sich schon jetzt als grosser Erfolg abzeichnet. An diesen mdchten wir nun anknipfen und stellen Ihnen dieses Jahr
den Rogue®365 mit zwei Edelstahlbrennern und optionaler SIZZLE ZONE™ vor. Zudem haben wir festgestellt, dass die Farbgebung von unseren Grills immer wichtiger wird.

Daher bieten wir nun auch neu aus der LEX Familie den LEX 485 in Schwarz an.

Um einem hohen Qualitdtsanspruch gerecht zu werden, sowie einen besonders kundenorientieren Service zu garantieren, werden unsere Produkte Uber Spezialisten vertrieben.
Hier kdnnen Sie eine professionelle Beratung erwarten und haben auch bei Problemen stets einen persdnlichen Ansprechpartner.

Wir wiinschen Ihnen nun viel Spass beim Durchstébern des neuen Katalogs und freuen uns auf eine erfolgreiche Saison 2018!

Winscht Ihnen das Schweizer Team von
A. Marchon SA — autorisierter Distributor Napoleon®

Beatrice Doutaz & Christian Navatta
Verkaufsleiterin KAM Napoleon®




NAPOLEON

GESCHICHTE

MADE IN CANADA

Die Firmengeschichte von
Napoleon® Grills beginnt 1976
mit dem Firmeninhaber Wolf-
gang Schroeter. In diesem Jahr
grundete er einen kleinen Stahl-
verarbeitungsbetrieb in Barrie,
Ontario, Kanada, wo er mit der
Herstellung von Stahlgelandern
begann. Damals konnte noch
niemand den unglaublichen
Erfolg von Wolf Steel Ltd. und
der spéter folgenden Napoleon®-
Kamine und Napoleon®-Grill-
modelle vorhersehen.

MARKENGESCHICHTE

LEIDENSCHAFT FUR FEUER

Napoleon® ist ein nach ISO 9001:2000 zertifiziertes Unternehmen in Kanada mit Gber 150.000
Quadratmetern Produktionsflache und Uber 1.600 Mitarbeitern. In Nordamerika ist Napoleon®
das grofBte Privatunternehmen zur Herstellung von hochwertigen holz- und gasbetriebenen
Kaminen und Ofen, Gas- und Holzkohlegrills sowie von Produkten flir den Outdoor-Wohnbereich.
Der rasante Wachstumskurs von Napoleon® ist das direkte Ergebnis eines kompromisslosen
Qualitatsbewusstseins bei der Produktherstellung und dem ehrlichen, zuverlassigen Kundendienst.

Die wichtigsten Erfolgsfaktoren: Neben einem hohen Innovationsgrad, dem wir uns verpflichtet
fGhlen, stehen bei allen Produktentwicklungen die Kunden im Mittelpunkt. Bei Napoleon® ist
man erst dann zufrieden, wenn sich Anwender begeistert zeigen. Nicht nur von den Girills selbst,
sondern auch von den darauf zubereiteten Gerichten und dem damit verbundenen Erlebnis.

Was gibt es Schoneres als mit Freunden und Familie leckere Grillgerichte und wertvolle Zeit zu teilen?




NAPOLEON SIZZLE ZONE™ INFRAROTBRENNER _ HEISS, HEISSER, SIZZLE ZONE™ i Modelle mit

: Holzkohle ist die traditionelle Art des Infrarotgrillens, mit der wir alle vertraut sind: Glihende ™ ;
SIZZLE ZONE™ Technologie
TECHNOLOGIE . . Briketts geben Infrarotenergie an das Grillgut ab, dieses wird zielgerichtet erhitzt und es entstehen
. . . s Rogue® 365 SIB
sowohl herrliche Rdstaromen als auch eine kdstliche Kruste. Rogue® 425 SIB

Bei den SIZZLE ZONE™ Infrarotbrennern von Napoleon® erhalt man diese Vorzige in Verbindung LE3

mit komfortabler Gastechnologie: Jeder Brenner enthalt tausende Gasauslasse, die die keramische LEX 485
Oberflache aufheizen, bis sie rot zu glihen beginnt. Die dadurch entstehende Infrarot-Strahlung LEX 605
erwarmt nicht etwa die Umgebungsluft, sondern die Hitze trifft direkt auf das Grillgut und dringt LEX730
besonders tief ein. Zusatzlich entsteht ein konsistenter Warmebereich, der gegentber einem Prestige® 500

Holzkohlefeuer deutlich einfacher zu regulieren ist. )
Prestige PRO™ 500

Prestige PRO™ 665
Infrarotbrenner von Napoleon® erzeugen extrem hohe Temperaturen und sind somit perfekt flr Prestige PRO™ 825

die Zubereitung von saftigen Steaks, Hamburgern und anderen Fleischsorten geeignet. Aber auch
als Seitenbrenner lasst sich die SIZZLE ZONE™ verwenden. Einer keramischen Kochflache gleich,
lassen sich hier beispielsweise leckere Wok-Gerichte zubereiten.




NAPOLEON

TECHNOLOGIE

WARMEVERTEILER & ZUNDSYSTEM

Die in zwei Ebenen angeordneten Warmeverteiler sorgen flr eine
regelmaBige Hitzeverteilung auf dem Grillrost und verringern dadurch
das Entstehen sogenannter ,,Hotspots®.

Dabei ist nicht nur der Hohenunterschied der Warmeverteiler wirkungsvoll,
sondern auch die von hinten nach vorne aufsteigende Positionierung der
Verteilerbleche. Denn diese sorgt flr den Transport der im hinteren Bereich
naturgeman heiBeren Luft in den vorderen, etwas kuhleren Bereich.

Zudem sorgen die selbstreinigenden Warmeverteiler fir reduziertes Aufflackern der Gasflammen, da sie ab-
tropfende Fette und Bratensaft an der Flamme vorbeileiten. Dadurch wird aber nicht nur das Grillen sicherer,
sondern es sorgt auch fUr ein besseres und unverfalschteres Aroma des zubereiteten Grillguts.

Zur Erklarung siehe auch die unten stehenden Abbildungen.

Die leicht ansteigenden Wéarmeverteiler transportieren die im hinteren
Bereich naturgeman heiBere Luft nach vorne und gleichen so die Tempe-
raturdifferenz aus.

Die hoher liegenden Warmeverteiler leiten die von den Brennern
kommende, heiBe Luft so um, dass auch der Bereich zwischen
den Brennern ausreichend erhitzt wird.
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JETFIRE™ — EINE ZUNDENDE IDEE

Die ZUndung der Napoleon® Gasbrenner erfolgt
zuverlassig Uber das Napoleon® JETFIRE™
Zundsystem. Hierbei wird jeder einzelne Brenner
durch einen starken FeuerausstoB eines separaten
Gasventils gezlindet. Auf diese Weise werden
die Brenner auch bei extremen Wetterbedingungen
sicher entfacht — das ,verzweifelte” Klicken einer
erfolglosen Piezo-Zindung gehort somit der
Vergangenheit an.

Eine innovative Technologie, die in dieser Form
nur bei Napoleon® Girills eingesetzt wird.

AUF EINER WELLENLANGE

Die ganz eigene Form der WAVE™ Girillroste sorgt fUr ein attraktives ,Branding” des Grillguts, wie es nur auf einem
Napoleon® Grill zu finden ist. Doch sorgt die Wellenform nicht nur fUr einen appetitlichen Look, sie hat auch ganz
praktische Vorteile: Die geschwungenen Grillroste sorgen flr eine gleichmaBigere Hitzeverteilung. Zudem erschweren
sie merklich, dass kleineres Grillgut durch den Rost féllt. Wieder einmal eines dieser kleinen Details, die einen
Napoleon® Grill zu einem Napoleon® Grill machen.

SERIENAUSSTATTUNG

Sowohl das JETFIRE™ ZUiindsystem als auch die WAVE™ Girillroste geh6ren bei unseren Gasgrills zur Serien-
ausstattung. Die zweistufigen Warmeverteiler gibt es ebenfalls bei allen Gasgrills, ausgenommen der Triumph®
LE/LEX- und TravelQ™-Serie.

Gussroste in der Napoleon® typischen WAVE™ Form (Rogue®
365, 425, 425SB, LE 485 RSIB, PRO22K-LEG-2, PRO22K-
CART-2, PROB05CSS, TravelQ™ PRO 285 und PRO 285-X)

7//

Napoleon® Edelstahlroste mit WAVE™ Form (Rogue® 365 SIB,
425 SIB, LEX-, Prestige® sowie Prestige Pro™-Serig)




NAPOLEON

DIE GASGRILL SERIE ROGUE’
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DIE ROGUE"® SERIE

Die Rogue®-Serie vereint innovative Features, detailreiche Ausstattung und edles Design! Die hochwertigen Gasgrills
der Rogue®-Serie bieten eine groBe Bandbreite an unterschiedlichen Ausflihrungen, z.B. der R365SIB und der
R425SIB spielen mit ihren Edelstahl Grillrosten und den SIZZLE ZONE™-Seitenbrennern in der Grill-Oberklasse.
Nutzen Sie den Seitenbrenner des R425SB mit Kochfeld fur Pfannen und Grillgeschirr und grillen zugleich Ihre
Beilagen, Saucen etc. wahrend das Hauptgericht in der groBzlgigen Grillkammer auf den Gussrosten zubereitet wird.

Der Rogue® 365

Der Rogue® 365 bietet groBes Grillvergniigen auf kleinem Raum. Hochwertig ausgestattet mit einer Grillkammer
aus Aluminium-Druckguss, zwei Edelstahlbrennern, WAVE™ Grillrosten und dem innovativen Warmeverteiler-
System bieten die zwei Rogue® 365 Girills alles was das Herz begehrt. Der R365SIB ist zusatzlich mit einem SIZZLE
ZONE™ Infrarot-Seitenbrenner ausgestattet, um z. B. Steaks in Perfektion zu grillen.
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Rogue® 365 Rogue® 365SIB

ROGUE’
SERIENAUSSTATTUNG

SIZZLE ZONE™
Infrarot-Seitenbrenner
(R365SIB, R425SIB)

ACCU-PROBE™
Deckelthermometer

WAVE™ Grillroste
aus Edelstahl (R365SIB
und R425SIB)
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Klappbare Seitenablagen



EXKLUSIVES ZUBEHOR

(WEITERES ZUBEHOR AB SEITE 60)

oy,
‘ 4 /‘ Mit 3 Brennern
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l ' ® 0-800°C
R D G E exklusive Infrarot Kapazitat fiir bis zu & WETTEREEST
SIZZLE ZONE™ 11 Personen

Technologie = Grillfliche: 2295 cm?

Der Rogue® 425

Die drei Rogue® 425 Modelle bieten eine groBe
» Bandbreite an unterschiedlicher Ausfihrung, z.B. der
..’E?Z”%LE b 7 a R425SIB spielt mit seinen Edelstahl-Grillrosten und
| / = 9 zonregggg seinem SIZZLLE ZONE™-Seitenbrenner in der Grill-
@ SIZZLE ZONE™ Infrarot-Seiten- @) Klappbare Seitenablagen - Robuste Abdeckhaube aus PV Polyester Oberklasse! Und auf dem Seitenbrenner des R425SB
brenner schitzt vor UV-Strahlung und Schmutz lassen sich Beilagen, Saucen etc. zubereiten wahrend
@ WAVE™ Grilroste aus Edelstan das Hauptgericht in der groBztigigen Grilkammer auf

€ ACCU-PROBE™ Deckel- den Grillrosten aus Edelstahl zubereitet wird.

thermometer 0 GroBe, von vorne zugéngliche

o Zwei Edelstahl Hauptbrenner Fettauffangschale

0 Duale Warmeverteiler

@ JET FIRE™ Ziindsystem

Rogue® 425

Optionaler Holzkohleeinsatz aus Gusseisen

inklusive Rauchervorrichtung WNNNNNNNNN 77 )
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brenner (365SIB)
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Rogue® 425SB Rogue® 425SIB
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m Elektrisch betriebener Rotisserie-Drehspiel3
fr noch mehr Zubereitungsmaglichkeiten



WETTERFEST
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NAPOLEON ' /‘ Mit 4 Brennern
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® 0-800°C
R D G U E exklusive Infrarot Kapazitat fiir bis zu 6
SIZZLE ZONE™ 13 Personen

Technologie Grillfliche: 2700 cm?

0 SIZZLE ZONE™ Infrarot-Seiten- 6 Klappbare Seitenablagen

brenner . :
Duale Wéarmeverteiler aus
@ WAVE™ Grilroste aus Edelstahl Edelstahl
@ ACCU-PROBE™ Deckel- @ JET FIRE™ Ziindsystem
thermometer — 4

o Drei Edelstahl Hauptbrenner
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=W Infrarot-Seiten-
\ brenner (425SIB)




NAPOLEON

4 PERSONEN . bl y , N > : . o - Zutaten ( ) Den Grill auf eine Temperatur von 200 °C vorheizen. Die 3 ) Rechtzeitig eine gusseiserne Grillpfanne auf dem vorgeheizten
ik . - . . A Lo, s /"‘ (41500 Hahnchenbrustfilets der Lange nach in dinne Streifen Grill erhitzen. Das marinierte Fleisch in der Pfanne 8-12
6 6 6 6 - ' 7 : __ R L . : 2 orikaschoten schneiden. Die Paprikaschoten der Lange nach halbieren, IR Qe (% 25 FemBeit: SUmelvgregeit (et e
s y : 2 A ' : - 2 roke Z den Stielansatz, die Samen und alle Scheidewande ent- RerEmster grels iEe e Vel Uz e [ Enne Tem iz
streuen. Das Fleisch in selbstgebackene Maistortillas fullen

und mit Guacamole servieren.

fernen. Die Paprikahélften in lange, dinne Streifen schneiden.

Ve k1 e AR L RS s Y - | /. SRt o il Dlivenst Die Zwiebeln schélen und in Ringe schneiden. Die
= R 2 o o UG AT DRESEER N - e T Lin T Knoblauchzehe schélen und fein hacken. Die Chilischote
. ‘ A L, TS e e | a-;. T sl st fein hacken. Wer es nicht so scharf mag, entfernt die
SCHL\//ER/GKE/T N e ;LT RS T LA e ; S - i Jregano Kerne. Die Hahnchenbruststreifen, die Paprika, die
I 2T " T S TR STl WS - g 1/2 TL gemahlener Zimt Zwiebeln, den Knoblauch und den Chili in eine Schissel
2/1 1 I' o oF : ol F aere NGBS % 94 B - /i geben und vermengen.

FUr die Marinade das Olivendl, den Limettensaft, den Kreuz-
kiimmel, das Paprikapulver, den Oregano, den Zimt sowie
1 Prise Salz verrtihren. Die Marinade Uber das Fleisch geben
und gut durchmengen. Das Fleisch 15 Minuten marinieren.

MARIERZET | ZUBEREITUNG
T MV 45 MV

SD?EGV%!ELIH‘T Dieses Rezept stammt aus

16 W X 3 - : dem Napoleon® Rezeptebuch
e - TINRE = o o= . 4 “So grillt die Welt” (S.122).




NAPOLEON

DIE GASGRILL SERIE LE / LEX

LE SERIENAUSSTATTUNG

DIE LE SERIE

Die LE-Serie von Napoleon® bietet Grillvergntgen fir jeden Geschmack. Top Ausstattungs-
merkmale wie die Infrarot SIZZLE ZONE™ sorgen fUr das einzigartige Steakhouse-Erlebnis.
Der Keramik-Heckbrenner ermoglicht Grillspezialitaten vom optionalen Drehspiel3. Das
komfortable Schneidebrett und das dazugehdorige Eis-/Marinadenfach verstecken sich in der
linken Seitenablage und bieten einen komfortablen Zusatznutzen.

SIZZLE ZONE™
Infrarot-Seitenbrenner

Riickseitiger Keramik-

Heckbrenner
| — |
] ACCU-PROBE™
- — . , y - . Deckelthermometer
= <, “I||l:_-muwmmlul“lmullllllll e — — ¥ IgllIu:ﬂlIillﬂulIﬂ)luulmummll b ==
e P D 8 O ) P e [ R R 0P RGP ) !-"———‘ =

Integriertes Eis-/

_—_—_—'g Marinadenfach
mit Schneidebrett

LE3 Edelstahl
Optionales Kiichenmodul

Integrierte
Innenbeleuchtung




NAPOLEON

LE3 Edelstahl

0 Ruckseitiger Keramik-
Infrarotbrenner fur Gerichte
vom Drehspief3

9 Innenbeleuchtung der
Grillkammer

9 WAVE™ Gussroste

O SsIZzZLE ZONE™
Infrarot-Seitenbrenner

& |

0-800°C e ———
exklusive Infrarot Kapazitat fiir bis zu
SIZZLE ZONE™ 14 Personen
Technologie Grillfliche: 3128 cm?

6 i-GLOW™ Bedienelemente fur
stilvolles Grillen bis in die Nacht

Q Als Propan- oder Erdgas-Variante
erhéltlich

o Integriertes Eisfach mit
Schneidebrett

@ JET FIRE™ Zindsystem

Infrarot-
Seiten-

brenner

—wJg

o 444

wogy

Mit 5 Brennern

(XY
(X

WETTERFEST
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TEIVE

15 YEAR

LIMITED

WARRANTY,

DIE LEX SERIE

Die Gourmet Grills der LEX-Serie sind fast zu gut, um wahr zu sein: Hochwertige Edelstahl-
Grillmodelle zu leistbaren Preisen vereinen alle Funktionalitdten einer Outdoor-Kuche in nur
einem Gerét. Beleuchtete Bedienelemente sorgen fur helles Grillvergntgen bis spét in die
Nacht und die legendéare SIZZLE ZONE™ (seitlich am LEX 485 oder innenliegend am LEX 605
und LEX 730) sorgt flr das perfekte Steak! Hier sind so reichhaltige Ausstattungsmerkmale
enthalten, dass sie die LEX-Grills zu den besten ihrer Klasse machen. Die Edelstahl-
Ausstattung sorgt flr eine lange Lebensdauer und viele Stunden Freude am heimischen Girill.

== g T S,

 — |
LEX 485 Edelstahl

LEX 605 Edelstahl

LEX 730 Edelstahl

Riickseitiger Keramik-

Heckbrenner

Bedienelemente

LEX SERIENAUSSTATTUNG

SIZZLE ZONE™
Infrarot-Seitenbrenner
(LEX 485) oder innen-

liegende SIZZLE ZONE™
(LEX 605 und 730)

ACCU-PROBE™
Deckelthermometer

Integriertes Eis-/
Marinadenfach
mit Schneidebrett

Optionales Kiichenmodul
(nur LEX 605 und LEX 730)
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i-GLOW™



";‘ Mit 6 Brennern
= v ? i A%m
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{ /’ Mit 6 Brennern

= 0-800°C & A & A — 0-800°C 100%
“exklusive Infrarot Kapazitét fir bis zu 6 A Individuell kombinierbare Module : = ———— = exklusive Infrarot Kapazitét fiir bis zu Individuell kombinierbare WETTERFEST
SIZZLE ZONE™ 15 Personen fiir eine Oasis™ Outdoor-Kiiche — . SIZZLE ZONE" 18 Personen Module fiir eine Oasis™
Technologie Grillfliche: 3128 cm? (nur in Edelstahl erhaltlich) — —— Technologie Grillfliche: 3910 cm? Outdoor-Kiiche

LEX 485 Edelstahl oder Schwarz LEX 605 Edelstahl
ZONE
N | o o | | i
@ SIZZLE ZONE™ Infrarot-Seiten- @ integriertes Eis-/Marinadenfach @ Doppelwandiger Grildeckel @ Edeistani-Seitenablagen mit Ge- _
brenner mit Schneidebrett aus Edelstahl wurzregalen und Besteckhaken
e Doppelwandiger Grilldeckel 6 Edelstahl-Seitenablagen mit Ge- e Innenliegende SIZZLE ZONE™ 0 i-GLOW™ Bedienelemente
aus Edelstanl oder schwarz wiirzregalen und Besteckhaken und rtckseitiger Infrarot-Brenner o JETFIRE™ Zindsvst
illi . Undsystem
emailliert (LEX485RSIBPK) o JETFIRE™ Z(indsystem 9 WAVE™ Grillroste aus Edelstahl
e Integriertes Eis-/Marinadenfach

9 WAVE™ Grillroste aus Edelstahl
0 i-GLOW™ Bedienelemente

o Seitenbrenner mit Kochfeld mit Schneidebrett

15 YEAR 15 YEAR

44444

Infrarot-
Seiten-

Seiten-
brenner

wogy —

]

wogy

brenner

—wJg




"1

exklusive Infrarot

SIZZLE ZONE™

Technologie

NAPOLEON

=5

LEX 730 Edelstahl

@ innenliegende SIZZLE ZONE™
und rtckseitiger Infrarot-Brenner

9 Doppelwandiger Grilldeckel
aus Edelstahl

9 WAVE™ Grillroste aus Edelstanhl
0 Seitenbrenner mit Kochfeld

Q i-GLOW™ Bedienelemente
@ JETFIRE™ Zundsystem

mit Schneidebrett

—p 24cm—

D
D
a
B
B
D
D
B

Seiten-

brenner

2.
2
@,
@,
.
.
S,
@,

Ay
Ay
B
)
a
ay
Ay
B

6 Edelstahl-Seitenablagen mit Ge-
wurzregalen und Besteckhaken

6 Integriertes Eis-/Marinadenfach

wogy —

_—

{)

Kapazitat fiir bis zu
22 Personen
Grillfliche: 4692 cm?

Mit 7 Brennern

AALAA
&

100%
WETTERFEST

EXKLUSIVES ZUBEHOR

(WEITERES ZUBEHOR AB SEITE 60)

SIZZLE

A=<l

Robuste Abdeckhaube aus PVC Polyester
schitzt vor UV-Strahlung und Schmutz

Grillplatte aus Gusseisen (beidseitig verwendbar)
mit optimaler Hitzeverteilung flr kleineres Grillgut

Hochwertige Raucherpfeife aus Edelstahl
flr aromatische Grillgerichte
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NAPOLEON

4 PERSONEN
AAANA

SCHWIERIGKEIT
25 2

varmierzerr | zuseRemung

MV ToH

Zutaren

Ka inchenkeulen )
Léﬁ[z,nFnsch ggmahmnsr Pleffer
100 ml Weisswen
200 ml Dlivenal,

lns etwas Ol fur Aen Kohl
14 Zweige Thymian

1 Gprivzer Tabasco

1 £L Send

2 £ Teryakisance

i Gagskartoffeln

1 Zitroné

100 g Butter

it Chinakohl

. ' -
€I IEAN NVl Dieses Rezept stammt aus dem

Napoleon® Rezeptebuch “Grillen —
Grillsaison ist jeden Tag” (S.120).

1

@

Die Keulen salzen und pfeffern. Den Wein, das O, vier
Zweige Thymian, den Tabasco, den Senf und die Teriyaki-
sauce in einem Ziploc-Beutel vermischen. Die Keulen
dazugeben, den Beutel verschlieBen und flr mindestens
12 Stunden in den Kihlschrank legen.

Die SuBkartoffeln in Wasser weich kochen oder in Alufolie
wickeln und bei 200°C je nach GréBe etwa 1 Stunde grillen,
bis sie weich sind. Inzwischen die Zitrone halbieren und auf
den Schnittflachen direkt angrillen, bis sie leicht braun
geworden ist. Die Butter in einem Topf zerlassen, leicht
salzen, den Zitronensaft hineinpressen und zehn Zweige
Thymian hineinlegen. Den Thymian etwa 30 Minuten darin
ziehen lassen, damit die Butter die Aromen annimmt.

Die Keulen auf zwei SpieBe verteilen (siehe Foto) oder einfach
so indirekt grillen: etwa 45 Minuten bei 150 °C. Dann direkt
grillen, bis das Fleisch Roststellen hat.

Inzwischen den Chinakohl halbieren, die Schnittflachen
leicht salzen und mit Olivendl bestreichen. Den Kohl mit
den Schnittflachen nach unten 20 Minuten indirekt grillen.

( } Die weichen StBkartoffeln rundherum leicht driicken, so
entstehen darin kleine Hohlrdume. Die Thymianbutter mit der
Marinadenspritze in die warmen Kartoffeln spritzen.

( ;\ Die Kohlhalften noch einmal halbieren und mit jeweils einer
~/ Keule und einer SuBkartoffel auf vier Tellern anrichten.




NAPOLEON

PRESfGE

DIE GASGRILL SERIE PRESTIGE®

DIE PRESTIGE® SERIE

Hochwertige Verarbeitung und

eine Top-Ausstattung sind die
Hauptmerkmale der Prestige® Serie.
Die solide Edelstahl-Konstruktion

beschert seinen Besitzern —"
nicht nur einen Grill, der :

fur die Ewigkeit gemacht

zu sein scheint, sie sorgt

auch fur ein besonders stilvolles
Aussehen. Doch sind die inneren Werte
bei der Prestige® Serie wichtiger als
ein guter Look: Der SIZZLE ZONE™
Infrarot-Seitenbrenner sowie der
Infrarot-Heckbrenner ermdglichen

ein Grillerlebnis der besonderen Art.
Und die vier massiven Hauptbrenner
in Kombination mit den effektiven
Warmeverteilern aus Edelstahl bieten
groBtmagliche Flexibilitat und Effizienz
flr jede Art von Grillrezept.

A "\\\\\\\\\\\ ///////////

fm PERCTTR
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Prestige® 500 Edelstahl*

/ /g

( NNNNNNNNNSN, A |

.\iii 8&&-

Prestige® 500 Schwarz

f.’h:’,__‘—!

‘ \\\\\\\\\'\\ //////f'//// i

o"ii S8

Prestige® 500 Charcoal*

-'n::.-

*Nicht verfligbar im Schweizer Sortiment

PRESTIGE" SERIENAUSSTATTUNG

SIZZLE ZONE™
Infrarot-Seitenbrenner

Infrarot-Heckbrenner
fiir Gerichte vom
DrehspieB -

ACCU-PROBE™
Deckelthermometer

= = V7777774
Duale Warmeverteiler |
aus Edelstahl .Q%

Klappbare Seitenablage

Platzsparender EASY
ROLL™ Deckel




EXKLUSIVES ZUBEHOR

(WEITERES ZUBEHOR AB SEITE 60)

g LIFT EASE™
‘ 4 /‘ Mit 6 Brennern A
A= d4ns | SR

0-800°C
K EE/’#E exklusive Infrarot Kapazitat fiir bis zu WETTERFEST —
ap SIZZLE ZONE™ 15 Personen
Technologie Grillfliche: 3266 cm? Rollhaube

SR
NAPOLEON,

P500 Edelstahl, Schwarz oder Kohlengrau

'] mERARED )
(B
0 Vier massive, langlebige 6 JETFIRE™ Z{indsystem . Y ' g&ﬁ% p
Edelstahl-Rohrbrenner mit . (& -' Robuste Abdeckhaube aus PVC Polyester

GroBe, von vorne zugangliche
Fettauffangschale

JETFIRE™ Z(indsystem

9 Platzsparende LIFT EASE™ )
Rollhaube mit ACCU-PROBE™ e Als Propan- oder Erdgasgerat

schitzt vor UV-Strahlung und Schmutz

Thermometer erhaltlich
Fixierbare EASY ROLL™ Lenkrollen —

SIZZLE ZONE™ Infrarot-Seiten-

e Optionales DrehspieB-Set fur
saftige Gerichte vom Infrarot-
Heckbrenner

R ——— =
| e
Nt - NN )77,
o Edelstahl-Seitenablagen mit . .
integrierten Gewdrzhaltern und |
Besteckhaken. Klappbare, N
rechte Seitenablage fUr eine
platzsparende Aufbewahrung
des Girills

Holzkohleeinsatz aus Gusseisen
inklusive Rauchervorrichtung

71cm

Infrarot-
Seiten-

brenner ‘ \ \ \ \
Q

* Proudly Made in Canada
m DrehspieB-Set fur saftige Gerichte vom

Infrarot-Heckbrenner

PRESIDENT'S

WARRANTY

oS/CMm
wagy

N7




NAPOLEON

Yte de Coo

4 PERSONEN 4 b L ' Zutaren e, ( 7 > Wil e e Gass) el Leaher [ €lb CRuEssiEan, Ul 4 ) Die Rinderkoteletts in der Zone indirekter Hitzeeinwirkung
. % langsam garen, bis sie eine Kerntemperatur von 50 °C-

geschalten Kartoffeln stechen. Die Kartoffeln mit Olivendl

6 6 6 é a =~ _. \ e Ol e F betraufeln und mit Pfeffer und Meersalz bestreuen. Die 5? °C erreicht hgben (wer »rotes« F!.eiSCh mag, bt iein
: - . Kartoffeln auf dem Girill bei mittlerer Hitze indirekt garen. ele etwas nicarigere Temperatirwahlen). Bie Temperatur

Das dauert 1,5-2 Stunden, manchmal sogar langer. im Girill betragt dafur idealerweise 100°C-120°C. Das
Fleisch vom Grill nehmen, mit einigen Lagen Alufolie be-
_ decken und auf diese Weise warmhalten (Achtung: Das
: L i = i A RS \ ) e ’ . ) Die Zwiebeln résten, dann die schwarz verbrannten Schalen Fleisch nur bedecken, nicht einpacken!). Den Grill bis zur
SCHW/ER/GKE/T WA Y . g £S5 ’ . ; : SRS \ : ti ) o der gegrillten Zwiebeln entfernen. Das weiche Zwiebelfrucht- Marke »Maximum« erhitzen. Die Koteletts von allen Seiten
LN T o ; . O = _ s . Sehnd e fleisch mit dem weiBen Balsamico und 1 Schuss Olivena! gut einige Minuten scharf grillen. Die »SIZZLE ZONE™« ist dafiir

% _ = . L : > . . o i B oo ! o delie ‘ durchmixen. Das Zwiebelpiiree mit Salz und frisch gemahle- besonders gut geeignet. Das Fleisch 10 Minuten runen
2} &;& \ - e o e g , ; 600 9 nem Pfeffer abschmecken. lassen, dann in Tranchen schneiden. Mit Salz und frisch

gemahlenem Pfeffer wiirzen.

Die Speckwdirfel in einer Pfanne auf dem Grillrost oder auf

- L B ; AP : z ! der Seitenflache eines Gasherds auslassen. Das Fett ab- Die gegarten Grillkartoffeln bis zur Halfte durchschneiden
Z BE E/T G’ \ . : T g X ] gieBen und die Speckwiirfel mit der sauren Sahne und dem und leicht auseinanderklappen. Den Speck-Sauerrahm in
i \ ; - - R ;. Schnittlauch vermengen. Von der Zitronenschale feine Zesten die heien Kartoffeln fullen. Das gerdstete Zwiebelptree

& 2 : BN, : ! ; abreiben und zu dem Speck-Sauerrahm geben. Dann mit dazu reichen.
Z 5 H ' s ' . ' frisch gepresstem Zitronensaft, frisch gemahlenem Pfeffer
und feinem Salz abschmecken. Den Speck-Sauerrahm bis
zum Servieren kuhl stellen.

RN

l\\&
- i Dieses Rezept stammt
o 4 & aus dem Napoleon®
GBILLLN Rezeptebuch “Grillen —
Grillsaison ist jeden Tag”
“““““ (S.40).

32



NAPOLEON

DIE GASGRILL SERIE PRESTIGE PRO™ = PRESTIGE PRO™ SERIENAUSSTATTUNG
FREE/IfE@ 1 —— | | o |
; Ausgereifte Technologie und vollendetes Design sind die Kennzeichen der Prestige PRO™
= Serie. Chrom-Akzente und hochwertige Edelstahl-Konstruktionen sorgen fur den eleganten
Anblick des Grills. Doch Napoleon® Prestige PRO™ Girills sind nicht nur schén anzusehen:
Perfekte Steaks machen den Grillmeister am Prestige PRO™ zum allseits beliebten Gastgeber. SIZZLE ZONE™
AuBerdem lassen sich mit dem inkludierten Drehspie3-Set fabelhafte Gerichte kreieren. - Infrarot-Seitenbrenner
Mit anderen Worten: In der Prestige PRO™ Serie gipfelt das ultimative Grillerlebnis.

T TR
dd
T

= -3 . > & — —
NNNNNNNNNNN, A | —_— oy SS
ey wEy —] |1 T

Ll

Prestige PRO™ 500 Prestige PRO™ 665

Infrarot-Heckbrenner fiir
Gerichte vom DrehspieB

)

SAFETY GLOW™
Bedienelemente mit LED-
Beleuchtung

|

Zweistufiger Power-
Seitenbrenner fiir

Pfanne oder Wok (Prestige
PRO™ 825)

Réauchereinsatz mit

eigenem Brenner fiir ein
herrliches Raucharoma
(nur Prestige PRO™ 665

O und 825)

Prestige PRO™ 825

Innenbeleuchtung
fiir stilvolles Grillen
bis in die Nacht




LIFT EASE™

LIFT EASE™

";’ Mit 8 Brennern

PTS
‘ 4 /‘ Mit 6 Brennern
= E’ﬁ" \ PUSRPYYYY

aatn | AAAA

0-800°C 0-800°C
l R Eﬂ/’#ﬁ e, “exklusive Infrarot Kapagzitat fiir bis zu & A Individuell kombinierbare exklusive Infrarot Kapazitét fir bis zu A A 6 Individuell kombinierbare
) SIZZLE ZONE™ ~ 15 Personen Module fiir eine Oasis™ = — SIZZLE ZONE™ 20 Personen Module fiir eine Oasis™
Rolinaube —— = ~ Technologie Grillfiéiche: 4321 cm? Outdoor-Kiiche i

Technologie Grillfliche: 3226 cm? Outdoor-Kiiche = — = =

Prestige PRO™ 665

0 SIZZLE ZONE™ Infrarot-Seiten- 6 Edelstahl-Grillsystem mit
brenner JETFIRE™ Z(indsystem

DrehspieB-Set fiir saftige Gerichte (@) Integrierter Réuchereinsatz fir

vom Infrarot-Heckbrenner Raucherspane, l&sst sich zum

. einfachen Befullen herausziehen

WAVE™ Grillroste aus o ’
mit nem Brenn

Edelstahl 9,5 mm 't elgenem Brenner

@ Als Erdgas- und Propangas-
modell erhaltlich

Prestige PRO™ 500

@ SIZZLE ZONE™ Infrarot-Seiten- (@) SAFETY GLOW™ Bedienelemente
brenner und Innenbeleuchtung fur stilvol-

e DrehspieB-Set fUr saftige Gerichte les Grillen bis in die Nacht
vom Infrarot-Heckbrenner 0 Als Erdgas- und Propangas-
modell erhéltlich

9 Luxuridse, hohe und gleichzeitig
Fixierbare EASY ROLL™ enkrollen

platzsparende LIFT EASE™ Roll- 6
haube mit glanzenden Chrom- 9

© 0

Hinter den sanft schlieBenden Luxuriése, hohe und gleichzeitig

Akzenten und Griff
. ) ) Turen verbergen sich Regale, platzsparende LIFT EASE™ Roll- o
Vier massive, langlebige Beleuchtung, Besteckhaken \\\ . haube mit glanzenden Chrom- e GroBe, von vorne zugéngliche
(E;de'Stah"R;hrgre”t”er mit und ein Flaschendffner - \\\\\\\\ /////////// ; Akzenten und Griff Fettauffangschale ]
rossover-Zindsystem o 2z . @ SAFETY GLOW™ Bedion-
GroBe, von vorne zugangliche 6 Premium-Seitenablagen aus edien
6 Premium-Seitenablagen aus @ Fettauffangschale @&% O Edelstahl mit integrierten elemente und Innenbe-
Edelstahl mit integriertem . . o ' —_ - Getrankehaltern und Eis-/Ma- leuchtung fir stilvolles Grillen
Getrénkehalter und Eis-/Ma- ® Eedeistan-Grilsystem mit ~ rinadefach mit Schneidebrett bis in die Nacht

™
JETFIRE™ Ziindsystem verchromten Handtuchhaltern

und Besteckhaken

rinadenfach mit Schneidebrett,
verchromten Handtuchhaltern
und Besteckhaken

brenner

71cm 94cm
—24cm— PRESIDENTS —24cm— PRESIDENT'S
42 42 42 42 ] LIFETIME 42 42 42 4 } LIFETIME
WARRANTY WARRANTY
w Infrarot- s w Infrarot- / / s
P Seiten- é é é é é o Pl Seiten- o
3 brenner 3 3 3 3 3 S 3 e

A

4444
0

* Proudly Made in Canada * Proudly Made in Canada

_—_




NAPOLEON

Presfuge.

Prestige PRO™ 825

(1]
(2]

o

WAVE™ Grillroste aus
Edelstahl 9,5 mm

Doppelgrillsystem mit zwei
innenliegenden SIZZLE ZONE™
Infrarotbrennern. Ein dazwischen
angeordneter Edelstahl-Rohr-
brenner ermoglicht eine bessere
Hitzeverteilung und das Warm-
halten von Speisen

Premium-Seitenablagen aus
Edelstahl mit integriertem
Getrankehalter und Eis-/Ma-
rinadenfach mit Schneidebrett,
verchromten Handtuchhaltern
und Besteckhaken

Edelstahl-Grillsystem mit
JETFIRE™ Z(indsystem

SAFETY GLOW™ Bedienelemente
und Innenbeleuchtung fur stilvol-
les Grillen bis in die Nacht

Sanft schlieBende Tiren und
Schubladen

1448

Y

7
o

o

4444

~
\’1

exklusive Infrarot

SIZZLE ZONE™

Technologie

Zwei grof3e, von vorne zugang-
liche Fettauffangschalen

Integrierter Réduchereinsatz ftr
Raucherspéne, lasst sich zum
einfachen Befullen herausziehen,
mit eigenem Brenner

Innovativer Power-Seitenbrenner
mit zwei Leistungsstufen: ein
runder, zentraler Infrarotbren-
ner sowie ein auBerer Brenner
fur vielféltige Grillmethoden.
Beidseitig verwendbarer Grillrost
aus Gusseisen: eine Seite flr
das Grillen mit rundem Wok

und die andere Seite fur flache
Grillpfannen. Das Profil sorgt fur
gleichméBige Grillergebnisse.

DrehspieB-Set fiir saftige Gerichte
vom Infrarot-Heckbrenner

Y

ggﬁ?

o

4 444

AN
[~

Kapazitat fiir bis zu
25 Personen
Grillfliche: 5474 cm?

Mit 10 Brennern

AAALLAA
64664

Individuell kombinierbare
Module fiir eine Oasis™
Outdoor-Kiiche

LIFT EASE™

100%
WETTERFEST

Rollhaube

SZZ1E )

<)

PRESIDENT'S
LIMITED

LIFETIME

WARRANTY

e Abade aube a
o) a g
o
a e ekorb e
e den besondere
e
£ B e o
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NAPOLEON

4 PERSONEN
AAAA

GEFRIERZEIT | ZUBEREITUNG

23H | 253K

9

v die Tifel
O smpignon-Fillung

2004 frische, braune Champignons
fﬁf}él’hn{ja)
= Knoblanchzehen
1 Schalotte _
2 Zweigé frischer Thymian
1/2 ZuJE\@ frischer Rosmarin
2 B Dlivenal
754 Butter

4 Scheiben frisc
fein @ahackt (altemativ: einigé
)

Tropfen Tribfelol)
2004 Doppelia hm

Calz
frisch _ajef:m&h\e-ner w

filr das Fleisch:

1kg ‘Schwmy\e.huchfipeg it
Fetltschccht (am Sruck)

frischlaase

sicser Pletfer

Fbif d@ﬂ ?H‘-&? ff.’ﬂSu\MrZMssd\Lm@}
CAL 2o ——

1/2 EL edelsusses Paprikapulvet

1T Knoblanchputver

1 TL Zwiebelpulver

1 TL Salz

1 TL frisch \qw«ah
\ 1/2 TL gemahlené

SO GRILLT
DIE WELT

s
he schwarzé Triiffel.

lener weisser ©fe ffer
ﬁ&wiirznslksr\

—

Dieses Rezept stammt aus
dem Napoleon® Rezeptebuch
“So grillt die Welt” (S.44).

‘ 7 ; Flr die Fullung die Champignons putzen und in Scheiben

O Fur die GewUrzmischung alle Zutaten vermengen. Das

/" Fleisch von allen Seiten mit dem Rub einreiben. Die gefiilite
Schweinehochrippe in die Mitte des Girills legen. In die Mitte
des Fleischs (an der dicksten Stelle) ein Fleischthermometer
stecken. Das Fleisch bei indirekter Hitze (150 °C unter ge-
schlossenem Girilldeckel garen, bis es eine Kerntemperatur
von 62 °C erreicht hat. Das Fleisch anschlieBend 15 Minuten
ruhen lassen. Dann zwischen den Rippenknochen hindurch
in dinne Scheiben schneiden und servieren.

schneiden. Die Knoblauchzehen und die Schalotte schéalen
und fein hacken. Die Thymianblattchen und die Rosmarin-
nadeln fein hacken. Das Olivendl und die Butter in einer
Pfanne erhitzen. Den Knoblauch und die Schalotte darin kurz
farblos anschwitzen, dann die Champignonscheiben, den
Thymian und den Rosmarin hinzufigen. Die Champignons
etwa 5 Minuten braten, ganz kurz vor Ende der Bratzeit

die Truffelscheiben dazugeben. Den Pfanneninhalt auf ein
Schneidebrett geben, in sehr kleine Stlicke schneiden, in eine
Schussel geben und mit dem Frischkase vermengen. Diese
Truffel-Champignon-Fullung mit Salz und Pfeffer wiirzen. Die
Fullung mittig auf 1 Lage Frischhaltefolie geben. Die langen
Enden der Folie hochklappen und alles zu einer Rolle mit
einem Durchmesser von 3-4 cm formen. Die kurzen Enden
straff verschlieBen, sodass ein kompaktes Bonbon entsteht,
und in Alufolie wickeln. Erneut straff verschlieBen. Die Folien-
rolle einige Stunden gefrieren.

Einen Grill auf eine Temperatur von 150 °C erhitzen. Die
Fettschicht kreuzférmig einschneiden. Mit einem scharfen
Messer eine Tasche in die Mitte des Fleischs schneiden, aber
das Fleisch nicht durchschneiden. Die gefrorene Fullung in
die Fleischtasche geben. Die Tasche zusammendricken und
mit Holzstabchen verschlieBen.




|
OUTDOOR DIE EINBAUGRILLAUFSATZE & -MODULE |

KUCHEN = Der Héhepunkt in Sachen Stil und Individualitat: Mit den Einbaugrillaufsatzen und passenden Modulen von Napoleon® kénnen Sie lhre Outdoor-Oase ganz nach
Ihren Vorstellungen gestalten. Die modularen Elemente von Napoleon® wurden flr ein HochstmaB an Vielseitigkeit entwickelt — wahlen Sie einfach den passenden
Grillaufsatz oder Modul, die Ihrem Lebensstil und Budget entsprechen.
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Einbau-Grillaufsatz BILEX485RB Einbau-Grillaufsatz BILEX605RBI Einbau-Grillaufsatz BIPRO500RB

+ 18,4 KW « 23,2 kW « 21,7 kW

» 5 Brenner « 5 Brenner « 5 Brenner

« Grillflache: 68 x 46 cm « Grillflache: 85 x 46 cm « Grillflache: 71 x 46 cm

* EinbaumaBe: 75,5 x 54,5 x 19 cm » EinbaumaBe: 93 x 54,5 x 19 cm « EinbaumaBe: 78 x 52,4 x 22,5 cm

METRARED
SIZZLE
Zowey

e
il

Einbau-Grillaufsatz BIPRO665RB-1 Einbau-Grillaufsatz BIPRO825RBI Einbau-Seitenbrenner N370-0504-DE*

« 27 kW - 33,3 kW * 2,3 kKW
« 7 Brenner * 9 Brenner * EinbaumaBe: 33 x 42 x 11,5 cm
« Grillflache: 94 x 46 cm « Grillflache: 72 x 46 cm + 47 x 46 cm

» EinbaumaBe: 96,5 x 52,4 x 22,5 cm » EinbaumaBe: 133 x 52,4 x 22,5 cm “
*Auf Anfrage Verflgbar




NAPOLEON

OUTDOOR EINBAUGRILLAUFSATZE & -MODULE _
KUCHEN —— —— — |

0ASIS™ Modulare Outdoorkiiche*

[ IM-UGC 825 | IM-UGC 665 / 605 / 500 /485 3-er Schubladenschrank IM-3DC
0 Langlebige Turen und Schub- e Komfortables "Cash-and- EinbaumaBe: 130 x 61 x 90 cm EinbaumaBe 665 / 605: 103 x 61 x 90 cm EinbaumaBe: 61 x 61 x 90 cm
laden aus Edelstahl Carry”-Design Bitte beachten Sie, dass die Modelle BIPRO665 und EinbaumaBe 500 / 485: 88 x 61 x 90 cm
9 Verzinkter Stahl mit @ NivellierfiBe fur einfaches Aus- BIPRO825 NICHT direkt im 45° oder 90° Winkel mit
Pulverbeschichtung richten der Module OASIS™-Modulen kombiniert werden kdnnen.

9 Individuell anpassbare Module fur
Ihre individuellen Anforderungen
o Vorgestanzte Offnungen zur einfa-

chen Elektro und Gasinstallation
| Build-In PRO 825

Drehspief3-Set

Arbeitsplatten sind aufgrund individueller An-
ordnungen separat anzufertigen und somit kein "
Teil des Lieferumfangs

-
l | und Motor
(D, 9 ( ) '
@ N370-0504-DE

' Einbau Seiten-
" brenner

2-er Schubladenschrank IM-2DC Universalschrank IM-UDC/Glasflaschen- Kiichenrollen- & Miilleimer-
EinbaumaBe: 61 x 61 x 90 cm schrank mit Auszug IM-UTC schrank IM-WDC

(obere Schublade ist blind) EinbaumaBe: 61 x 61 x 90 cm EinbaumaBe: 61 x 61 x 90 cm

Ilj
[

IM-45T 45° IM-UGC 825
Verbindung IM-WDC Grill-Unterschrank IM-UTC
IM-CEP Endpanel Kiichenrollen- & GfﬂaskChe_t”‘ IM-3DC
IM-UDC Milleimerschrank iisr;” m 3-er Schubladen-
Universalschrank 9 schrank 45° Verbindung IM-45T Wandabstandhalter IM-WSF

Endpanel IM-CEP
m *Schweizer Sortiment auf Anfrage EinbaumaBe: 46,7 x 90 cm EinbaumaBe: 90 cm EinbaumaBe: 61 x5 x 79 cm




CHarcoaL

HOLZKOHLEGRILLS

EXKLUSIVES ZUBEHOR

(WEITERES ZUBEHOR AB SEITE 60)

G
(NAPOLEON)

Robuste Abdeckhaube aus PVC Polyester
schitzt vor UV-Strahlung und Schmutz

Anziindkamin

Besteckhalter

DIE HOLZKOHLEGRILLS

Ob Girilineuling oder Profi — Grillen mit Holzkohle hatte schon immer einen ganz
besonderen Reiz. Napoleons Sortiment an Holzkohlegrills bietet dabei fur alle
Anforderungen ein passendes Modell. Vom einladenden, extra groen Charcoal
Professional Edelstahl-Grillmodell bis hin zur allseits beliebten Kugelgrill-Serie mit
raffinierten Details.

HOLZKOHLE
SERIENAUSSTATTUNG

ACCU PROBE™

Deckelthermometer

Abnehmbarer, groBer
Aschebehdlter aus
robustem Stahl

*Nicht verfligbar im Schweizer Sortiment

Deckel mit Eckscharnier
(PRO22K-LEG und
PR0O22K-CART)

Gussrost bei PRO22K-
LEG und PRO22K-CART,
verchromtes Stahlrost
bei NK22K-LEG*

PR022K-LEG-2 PR022K-CART-2




NAPOLEON O n - NAPOLEON
100% =
CHarcoaLr Kapazitat fiir bis zu =
12 Personen !

Grillflache: 2550 cm?

By S § PERSONEN £2%

PR022K-LEG

Die Koteletts mit Sesamsalz und einer Prise Pfeffer wirzen.

@ AcCU PROBE™ Thermometer @ Aonehmbarer, groBer Aschebe- ZUBERE/TUNG 20 //V
und rostfreie Liftungsschlitze hélter aus robustem Stahl

@ Cool Touch Griff mit Hitze- @ 2zweigroBe, wetterbesténdige o ) _
schutzschild (NK22K-L-2) Rader mit Gummi-Laufflachen FUr die Marinade den Knoblauch schélen, fein hacken

@ Dockel und Kessel aus robustem @ Edelstanl Warmeverteiler und in eine Schussel geben. Die Krauter, die Zitronenschale

Platinum-Porzellan @ Deokel mit Eckscharnier fi SC H l/\/ /E R /G K E / 7- 2} und das Ol hinzufiigen und alles gut vermischen.

10 YEAR

LIMITED

WARRANTY,

o Neue, verbesserte Liiftungs- sicheres Offnen und SchlieBen \ /
ventile aus Edelstanhl des Deckels \ / . . . . .
, ( 3 } Die Koteletts mit der Halfte der Marinade bestreichen (den Rest
~/  Dbeiseitestellen) und 15 Minuten marinieren lassen.
g [ ammbkoteletts
Gocamsalz ( 4 } AnschlieBend die Marinade abwischen und die Koteletts
4 A\ frisch gemahlener Preffer ~/ von beiden Seiten unter mehrfachem Wenden etwa
A\ ; 10 Minuten bei 180 °C direkt grillen. Vom Grill nehmen
i\ ). . é
\ Tur dté W\mm&td und mit der restlichen Marinade bestreichen.
/ 1 Kmblauchzah& .
@ 57 cm \ 1L fein @ahgckfs ’Qosmarmnad&lﬂ
P ' 1EL Thﬂmiﬁﬂbmtwr ;
e \ | sbgeriebene Schale vor einer
/ 4 @ @) | "\ unbehandelten Zitrone
/ p ) ¥ \ UEL Olivendl
AN (« | \ —
| (P |

,,//
///
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-
\ &
N =
\\
-
=

Dieses Rezept stammt aus
dem Napoleon® Rezeptebuch
“Fingerfood vom Girill” (S.117).




EXKLUSIVES ZUBEHOR

LIFT EASE™ (WEITERES ZUBEHOR AB SEITE 60)

NAPOLEON

PRO 605 CSS

CHarcoaLr Kapazitét fiir bis zu " SERIENAUSSTATTUNG
13 Personen &
Grillfléiche: 3956 cm2 Rollhaube 7
| ‘: ?"i": r Ladeklappe fiir Holzkohle
P ’ I
¥4
Robuste Abdeckhaube aus PVC Polyester =
schitzt vor UV-Strahlung und Schmutz
q l Holzkohle-Heckbrenner
N flir Gerichte vom
DrehspieB
1! — B
15 YEAR
WARRANTY,
) — — >

6-fach hohenverstellbare
PRO 605 CSS* Holzkohlewanne

* Platzsparende LIFT EASE™ Rollhaube aus
Edelstahl mit AGGU-PROBE™ Thermometer

* Exklusiver Holzkohle-Heckbrenner flr optionalen
Drehspiel3

PRO Edelstahl Gemusekorb

* Héhenverstellbare Holzkohlewanne fur mehrstufige
Temperaturregulierung

* Ladeklappe erleichtert Nachlegen von Holzkohle y ' \ \ ' '
wéhrend des Grillens und die Reinigung J ‘ \ S | \
* Solide Edelstahl-Konstruktion 4 y / ) 4 P

* LUftungsschlitze zur Regulierung der optimalen
Brennrate fur Grillen bei hohen Temperaturen,
langsames Garen oder Rauchern

Steuerbare
Liiftungsventile flir
optimale Luftzufuhr

* Integrierte Besteckhalter

* Holzkohlewanne mit verstellbarer Trennwand

*Nicht verfligbar im Schweizer Sortiment

Optionales DrehspieB-Set




NAPOLEON

SMOKER

EXKLUSIVES ZUBEHOR

(WEITERES ZUBEHOR AB SEITE 60)

I_,_f/-ii?\__
(wapoOLEON)

Robuste Abdeckhaube aus PVC Polyester
schitzt vor UV-Strahlung und Schmutz

Zusatzring

Holz Raucherchips

Alle, die Aromen von gerduchertem Fisch und Fleisch oder einfach nur echtes
Barbecue-Feeling geniefen, sind mit dem Watersmoker Apollo® genau richtig.
Der flexible 3-in-1 Apollo® Smoker in zwei verschiedenen GréBen setzt sich als
Holzkohlegrill und Smoker in Szene und verwandelt sich im Nu vom Full-Size-

Smoker in einen transportablen Holzkohlegrill.

*Nicht verfugbar im Schweizer Sortiment

SMOKER
SERIENAUSSTATTUNG

ACCU PROBE™

Deckelthermometer

Leicht zugangliche Tiren

Innenliegende Haken
flir Fisch und Fleisch

Liftungsschlitze zur
Temperaturregulierung




NAPOLEON Q
N 00%
Kapazitat fiir bis zu WETTERFEST

17 Personen =
Grillflache: 1808 cm?2

T

I

‘B

4 PERSONEN &66A6

0 Der Apollo®-Rauchergrill kann 6 Jede Grill-/Raucherkammer (Auf-

‘ 1 } Die Papaya schélen und die Kerne herauslésen, die Schale

in kleine Sticke schneiden und mit den Kernen aufbewahren.
fur Nass- und Trockenrduchern satz) enthalt einen 48cm groBen ZUBERE/TUNG 4 H Das Fruchtfleisch in kleine Wrfel schneiden und in eine
\C/’:reVL:r']Z ;Ox:fdh;ig”” mit Deckel Grillrost (AS200K-1: 41.cm) Schussel geben. Die Hiihnerbriihe, das Salz, den Zucker und
o _ @ Mehrere Liiftungsschitze den Cayennepfeffer dazugeben und alles piirieren. Zum Schluss
2 '(\;Agf?”er Finsatz dureh stablen Lﬁnﬂ‘fgﬁj ki SCHW/ER/GKHT 2} 2:} 2} die Papayaschale und -kerne untermengen, da darin die
9 Grilldeckel mit integrierter o Temperaturdsen auf jeder Grille- hochste Konzentration an Papain steckt.
Stange und funf Haken zum bene ermdglichen das Einflihren
éfggiﬂginoéi? \I/:\I/iigten \é%r;ttiﬂperatursensoren - , @ Die Spareribs gro3zigig mit der Mischung bestreichen, in eine
@ Dicht schiieBende Tiren mit Schale legen, mit Frischhaltefolie abdecken und Uber Nacht zum
Sjgzgr‘g'e;ﬁw;;;?;afz:ig i EM Marinieren in den Kiihischrank stellen.
reeneren 1 Bapaya @ Am nachsten Tag die Marinade von den Ribs entfernen und durch
250 ml Huhnerbrihe ~/ ein Sieb streichen. Die Flissigkeit auffangen. Das Butterschmalz
2 TLalz erwarmen, sodass es weich wird, mit dem BBQ-Rub verriihren
2 T gucker feffor und die Ribs damit einstreichen. Den Apfelsaft mit der aufge-
1 TL (},;15&;*\»'\&? . o . ! . _ _
1 kg Spareris fangenen Marinadenflissigkeit verruhrgn. Die Ribs 1 IStunde bei
5 €L ﬁuttﬁ’s&hmﬁtz 130°C smoken — am besten passen Hickory-Holzchips.
— 2€L 2BO-Gewirz
) ) 10 YEAR 100ml Ap&’»l%ﬂ @ Die Ribs vom Grill nehmen, auf ein Stlick Alufolie legen, die Apfel-
4&@ @ BBQ-Sauce saft-Marinade dazugeben und die Folie verschlieBen. Das Fleisch
b { e —— in der Folie weitere 2 Stunden bei 130°C auf dem Smoker ohne
&2&8 Rauch grillen.
égﬂ . @ ¢ @ Die Ribs aus der der Alufolie nehmen und 30 Minuten nochmals
o mit Rauch bei 160 °C smoken. In dieser Zeit zum Glasieren die

Ribs mehrfach mit BBQ-Sauce bestreichen.

Dieses Rezept stammt aus
dem Napoleon® Rezeptebuch
“Grillen — Grillsaison ist jeden
Tag” (S.81).




NAPOLEON

MOBILE GRILLS

EXKLUSIVES ZUBEHOR

(WEITERES ZUBEHOR AB SEITE 60)

Pizzastein

Gusseisen-GCirillplatte

Warmhalterost

DIE MOBILEN GRILLS

Echte, grenzenlose Freiheit — mit den Girills der TravelQ™-Serie genie3en Sie lhr
Gegrilltes wo immer Sie wollen! Alle TravelQ™ Modelle besitzen WAVE™ Girillroste
aus porzellanbeschichtetem Gusseisen, welche fUr eine gleichmaBige Warmeverteilung
und langeanhaltende Hitze sorgen. Komfortables Handling, durchdachte Transport-
I6sungen und eine effiziente Grillleistung setzen neue MaBstabe. So wird Ihr mobiler
Gasgrill zum verlasslichen Begleiter bei jedem Abenteuer.

PR0285X PR0285-STAND*

*Nicht verfligbar im Schweizer Sortiment

MOBILE GRILLS
SERIENAUSSTATTUNG

JETFIRE™ Ziindsystem

Zwei Edelstahl-Brenner
fiir direktes oder
indirektes Grillen

Emaillierte WAVE™
Grillroste aus Gusseisen

Ergonomische
Bedienelemente



e

I

sS=== . : ““‘

CL\ Al 100%
1. Kapazitat fiir bis zu WETTERFEST

9 Personen =
Grillflache: 1900 cm?

3 PERSONEN & & &

‘ 7 } Den Grill auf 200 °C vorheizen. Die Garnelen vom Darm

befreien, saub d trocken tupfen. Auf dem Girillrost di
CUBEREITUNG 60 MIN S T S

@ -Ergonomischer Cool Touch-Griff @) Zwei groBe, wetterbesténdige
Rader mit Gummi-Laufflachen

Zwei Edelstahl 15 Grilloei . . . . "
@ Zzwei Edelstaniorenner g”d Sht'at;ltletGn”g??\?(?:o%%\é%_ ungeschélten Knoblauch rosten. Die gegrillte Chilischote von
escnicntetem otal q q q Q m
€ ACCU PROBE™ Deckelthermo- den Samen befreien und grob schneiden. Die Zwiebel schélen
meter @ Seitliche Giriffe fur einfachen . . .
Transport und in Spalten schneiden. Die Knoblauchzehen ebenfalls
o Langlebiger, hoher WEATHER- P 2} 2://& - ; : ;
GUARD™ Deckel aus Alumini- ® 0.9 m Schiauch und Druckregler schélen und in Scheiben schneiden.
umguss fur Gasflaschen mit z. B. 5 und/
6 . ™ A oder 8 kg ) ; i . .
Emaillierte WAVE™ Girillroste aus , Z In einem kleinen Topf die Kokosmilch und die Currypaste
Gusseisen @ Besonders kompaktes Design, . ] . o ) o )
einfacher Aufbau und leichte verrUhren. Das gegrillte GemuUse hineingeben, die Flussigkeit
@ Edelstahl-GewUrzhalter mit Handhabung il ooz @ .. 5t e B -
integriertem Flaschendfiner (mit . _ZJ’—"M” } aufkochen und das GemuUse bei milder Hitze ziehen lassen,
optionalem Stand) ® Abnehmbare Seitenablagen — 12 rohe grossé Gamelen, geschalt bis die Zwiebelspalten weich sind. Den Topfinhalt mit einem
@ stabile Haken zum Aufhan- ) 1 arosse rote Chilischote Stabmixer purieren und anschlieBend durch ein Sieb passieren.
gen von Grillbesteck und Co Ll gres aloel
(PRO285X) — 1/2 Zwie . § . o .
@ Egante Front verbirgt O 2 Knoblaunchzehen (3 } Die Garnelenschwanze leicht mit Ol bepinseln und salzen,
egante rront veroir AAT 0 q q q q
Pro%angasﬂasche (m?t & 200 ml Kokasmtlcht dann 3-5 Minuten grillen. Die Garnelen danach in das warme
e . : . .
optionalem Stand) = 1 €L roté Cu”}e{):ép{?mnzeﬂél rote Curry geben. Mit geschnittenem Thai-Basilikum und
ale .
2-3 L neats Kokosraspeln bestreuen und sofort servieren.
= Salz e
| 1/4 Bund Thai-Basilikum
2 €1 Kokosraspeln
@

Dieses Rezept stammt aus
dem Napoleon® Rezeptebuch
“So grillt die Welt” (S.184).




NAPOLEON GRILLZUBEHOR*

Grill Cleaner 3 in1 Grill Protector
10234 10235

5x Alu-Fettauffangschalen 14,7 x 12,2 cm

Brennerrohrreiniger
62005 62007

; __""‘"--«-AE-\!,;{:(! ?

m

'.. > d R L
3-seitige Grillbirste, Messing und Edelstahl U-formige Grillbiirste, Messing und Edelstahl
62011 + 62009 62013 + 62014

-

*CH-Sortiment bitte separate Preisliste beachten

WN\rs IIT7S ;=

Grill Power-Cleaner Scheuerschwamm Abdeckhaube Edelstahl Rotisseriegrillkorb Rotisserie Schaschlik/Kebap Set Rotisserie
10236 62002 61xxx 64000 64007 B9IXXX

Warmhalterost fiir PRO285 + fiir Kugelgrill Starter Kit “Fleisch Liebhaber” Starter Kit “Pizza Liebhaber”
71285 + 71022 90001 90002 90003

5x Alu-Fettauffangschalen 36 x 19,7 cm 3-seitige Grillbiirste mit Messingborsten -
62008 Klein 62012

. PRO

— — = sSeries v \ e . - X sSepries
Grillbiirste mit Holzgriff, Messing und PRO Edelstahl Grillbiirste + Wechselbarer Personlichen Pizzastein zu TravelQ™ Serie, PRO Pizzastein mit Pizzaschneider Rechteckiger Pizzastein, 51 x 34 cm Gussplatte
Edelstahl 62028 + 62118 Kopf 62035 + 70007 o 25 cm (2 Stiick) 70000 70001 70008 56003

<




NAPOLEON

sSer;ies

PRO Gusseisen Pfanne mit Untersetzer
56008

Edelstahl Gemiisekorb
56026

sSer;ies

PRO Edelstahl Gemiisekorb
70023

GRILLZUBEHOR*

PRO

series
~

PRO Edelstahl Grillplatte
56018

56090

L\ Series

Himalaya-Salzstein
mit PRO Edelstahl Gemiisekorb 70025

*CH-Sortiment bitte separate Preisliste beachten

e, £=

T e

Edelstahl Gefliigelhalter Edelstahl Marinaden Injektor incl. 2 Nadeln Burger Presse Set Steaker 8x Multifunktionale EdelstahlspieBe
56021 56024 55028 70060 55204 70015

fi sEries

Fisch- und Gemiisehalter klappbar PRO Chef Messer in Hardbox Wellenschliff Steak Messer PRO Schneidebrett mit 2 Edelstahl Schalen Grillrost Heber
57012 70009 55202 55208 70012 62121

AT : sEries
¢ PR\

PRO Edelstahl Pinsel mit Silikonborsten 11,5”

12” Wok aus Edelstahl
70028 55027 62145 62150 55005 55009

Marinaden Injektor BBQ-Grillhandschuh (1 Stiick) BBQ-Handtuch

Marinier Mop




*CH-Sortiment bitte separate Preisliste beachten

NAPOLEON GRILLZUBEHOR*

PRO Edelstahl Zange ,Easy Locking“ 15 VerschlieBbare Zange 16” Edelstahl Zangen Wender Grosse Pinzette 2 Sonden fiir Bluetooth Thermometer Grill Matte 120 x 80 cm BBQ Smoking Starter Kit

Gusseisen Holzkohleeinsatz +
55011 55015 55019 55024 70078 68001 67020

Réauchervorrichtung 67732

Toolset 3-teilig 3-teiliges TravelQ™ Grillbesteck Toolset PRO Pizza Heber PRO Edelstahl Raucher Pfeife Grill- und Kaminanziinder (30 Stiick) Kokos Briketts, 10 kg Holzkohle-Kérbe
70019 70024 70037 70003 67011 67040 67301 67400

Taschenthermometer Digital Thermometer PRO Digital Thermometer wireless Bluetooth Thermometer, inkl. 2 Sonden Anziindkamin Raucherchips Holz Raucherbrett BBQ Griff Light (2 Stiick)
61004 61010 70006 70077 67800 6700x 6703x 70021




NAPOLEON

ROGUE® 365-1

ROGUE® 365-3

Leistung kW: 9,5 Leistung kW: 11,3 Leistung kW:
Brenner: 2 Brenner: 2 Brenner:
Gesamtlange: 121 cm Gesamtlange: 121 cm Gesamtlénge:
Gesamttiefe: 64 cm Gesamttiefe: 64 cm Gesamttiefe:

ROGUE® 425-1

PRESTIGE® 500

Leistung kW: 25,7
Brenner: 4
Gesamtlange: 163 cm
Gesamttiefe: 67 cm

PRESTIGE® 500

Leistung kW: 25,7
Brenner: 4

163 cm
67 cm

Gesamtlange:
Gesamttiefe:

PRESTIGE®

Leistung kW:
Brenner:
Gesamtlange:
Gesamttiefe:

PRESTIGE® 500

_ P

257
4
163 cm
67 cm

GRILLMODELLE UBERSICHT

ROGUE® 425-3

ROGUE® 425-2

ROGUE® 425-3

12,45 Leistung kW: 15,45 Leistung kW: 15,45 Leistung kW: 15,45
1B Brenner: 1B Brenner: 3] Brenner: 1B
130 cm Gesamtldnge: 130 cm Gesamtldnge: 130 cm Gesamtldnge: 130 cm
64 cm Gesamttiefe: 64 cm Gesamttiefe: 64 cm Gesamttiefe: 64 cm

@
ROGUE" SERIE

e G .‘tﬂl e
" . 8 -

‘:_

PRESTIGE PRO™ 665
Leistung kW: 25,7 Leistung kW: 31 Leistung kW: 38,6
Brenner: 4 Brenner: 5 Brenner: 6
Gesamtlange: 169 cm Gesamtldnge: 195cm Gesamtldnge: 239 cm
Gesamttiefe: 67 cm Gesamttiefe: 65 cm Gesamttiefe: 65cm
PRESTIGE PRO™ SERIE

KETTLE HOLZKOHLEGRILL

Durchmesser: 57
Gesamtlange: 70cm
Gesamttiefe: 59 cm

Leistung kW: 22,2
Brenner: 3
Gesamtldnge: 153 cm
Gesamttiefe: 69 cm

Leistung kW: 22,2
Brenner: 3
Gesamtldnge: 153 cm
Gesamttiefe: 69 cm

-

LEX 485

LEX 605

LEX 730

27,3 Leistung kW: 32,1
4 Brenner: 5
174 cm Gesamtlange: 191 cm
70 cm Gesamttiefe: 70 cm

PRO HOLZKOHLEGRILL

Durchmesser: 57 Durchmesser:

£

PRO HOLZKOHLEGRILL

57

73cm

CHARCOAL PROFESSIONAL

Gewicht: 100 kg
Gesamtlange: 171 cm
Gesamttiefe: 63 cm

Gesamtldnge: 72cm Gesamtldnge: 114 cm
Gesamttiefe: 59 cm Gesamttiefe:
HOLZKOHLEGRILLS

Leistung kW: 22,2 Leistung kW: 22,2 Leistung kW:
Brenner: 4 Brenner: 4 Brenner:
Gesamtldnge: 157 cm Gesamtldnge: 157 cm Gesamtlénge:
Gesamttiefe: 70 cm Gesamttiefe: 70 cm Gesamttiefe:
LE/LEX SERIE
_ o
- i:I
_‘! l

APOLLO®AS200

Durchmesser: 41
Gesamtlange: 42cm
Gesamttiefe: 42 cm

SMOKER

APOLLO"*> AS300

Durchmesser: 48
Gesamtlange:

50 cm
Gesamttiefe: 50 cm

N

X

4= g \

Leistung kW: 41 Leistung kW: 4,1
Brenner: 2 Brenner: 2
Gesamtlange: 112 cm Gesamtldnge: 124 cm
Gesamttiefe: 53 cm Gesamttiefe: 51 cm
. MOBILEGRILLS — |




ss = stainless steel, bk = black, ch = charcoal grey +++ = PRESIDENT’S LIMITED LIFETIME WARRANTY, ++ = 15 YEAR LIMITED WARRANTY, + = 10 YEAR LIMITED WARRANTY

NAPOLEON GRILLMODELLE UBERSICHT

ROGUE® SERIE LE/LEX SERIE PRESTIGE® SERIE PRESTIGE PRO™ SERIE HOLZKOHLEGRILLS SMOKER MOBILE GRILLS

Ausstattung Rogue® 365 Rogue® 365 SIB Rogue® 425 Rogue® 425 SB Rogue® 425 SIB LE 485 RSIB LEX 485 RSIB-1 LEX 605 RSBI LEX 730 RSBI PRO 500 RSIB-2 PRO 665 RSIB-2 PRO 825 RSBI-2 NK22K-LEG-2 PRO22K-LEG-2 PRO22K-CART-2 PRO605CSS AS200K-1 AS300K-1 PRO 285 PRO 285 X
Grill-/Deckelfarbe bk bk bk bk ss/bk ss/bk ss/bk ss ss ss/bk/ch ss ss ss bk bk bk ss bk bk bk bk
Edelstahlbrenner-Hauptbrenner 2 2 3 3 3 3 4 3 4 4 4 5 4 - - - - - - 2 2
Infrarot SIZZLE ZONE™ Hauptbrenner - - - - - - - 1 1 - - - 2 - - - - - - - -
Infrarot SIZZLE ZONE™ Seitenbrenner - D - - D . . - - . . . - - - - - - - - B,
Seitenbrenner mit Kochfeld - - - . - - - . . - - - - - - - - - . R R
Edelstahl-Infrarot-Heckbrenner - - - - - - - o - . . . . - - - - - . . R
Keramik-Infrarot-Heckbrenner - - - - - . . . . - - - - - - - - - . R R
Ziindung fir Heckbrenner - - - - - - . . . . . . . a a a - - - - .

‘g JETFIRE™ Ziindsystem . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

E LIFT EASE™ Rollhaube - - - . o = . . . . . . . - - - . - - - -

'é SAFETY GLOW™ Bedienelemente - - - - - - - - - - . . . - - - - - R . .

=) i-GLOW™ Bedienelemente - - - - - o D . D s - = - - 5 5 5 B, B, - -
Innenbeleuchtung - - - - - . - - - - . . . - - - - - - R R
Klappbare Seitenablagen . o . . B = - - - . - - - - - . - - - - -
9,5 mm WAVE™ Grillroste aus Edelstahl - - - - - - - - - - . . . - - - - . R . .
7 mm WAVE™ Grillroste aus Edelstahl - o = . o : . o . . - - - - - - - - - - -
WAVE™ Grillroste aus Gusseisen . - . . - . - - - - - - - - . . . - - . .
Als Erdgasmodell erhéltlich (nur Edelstahl) - - - - - . - = = . . . - - - - - - - - -
Als Einbaumodell erhéltlich - - - - - - . . - - . . . - - - - - - R R
Garantie ++ ++ ++ ++ ++ ++ ++ ++ ++ +++ +++ +++ +++ + + + ++ + + + +

|

Haupt-Rohrbrenner 9,5 9,5 12,45 12,45 12,45 14,4 14,4 14,4 19,2 16 16 19 15,2 - - - - - - 41 41

s Haupt-Infrarotbrenner - - - - - - - 48 438 - - - 7,6 - - - o a a - -

:»:— Seitenbrenner - 3 - 3 3 38 3,8 2,8 2,8 4 4 4 53 - - - - - - - -

= Infrarot-Heckbrenner - - - - - 4 4 53 53 57 57 55 55 - - - - - - - R

% Brenner fiir Rauchereinsatz - - - - - - - - - - - 25 2,5 - B, B, - - . . .

=8 Brenner fiir Warmhaltezone - - - - - - - - - - - - 2,5 - - - - - - R R
Insgesamt 9,5 12,5 12,45 15,45 15,45 22,2 22,2 27,3 32,1 25,7 25,7 31 38,6 - - - - - - 41 41
Hauptgrillflache (cm) 51x45 51 x45 60 x 45 60 x 45 60 x 45 68 x 46 68 x 46 85 x 46 102 x 46 71 x 46 71 x 46 94 x 46 (72+47) x 46 0 57 0 57 0 57 86 x 46 (3] 048 54 x 37 54 x 37

=8 Seitenbrenner (cm) - 23x 26 - 020 23x 26 24 x 37 24 x 37 024 024 24 x 37 24 x 37 24 x 37 025 - - - - - - - -

§ Gesamtlénge (cm) bei hoch-/runtergeklappter Seitenablage 121/79 121/79 130/88 130/88 130 153 157 174 191 163 169 195 239 70 72 114/80 171 042 050 74 112

=4 Gesamttiefe (cm) 64 64 64 64 64 69 70 70 70 67 67 65 65 59 59 73 63 - - 47 51

=X Gesamthihe (cm) bei geschlossenem/gedffnetem Deckel 121/160 121/160 121/160 121/160 121/160 121/159 125/151 125/151 125/151 127/145 132/144 130/145 131/145 112 103/162 106/152 121/151 104 120 38/64 101/131
Gewicht (kg) 61 64 61 61 64 80 77 81 102 94 115 150 205 20 30 43 100 13 23 18 29

P9 Abdeckhaube, Seitenablage hochgeklappt 61365 61365 61425 61425 61425 61485 61485 61605 61730 61500 61500 61665 61825 - - - 61605 - - - 61288

E Abdeckhaube, Seitenablage runtergeklappt 61366 61366 61426 61426 61426 - - - - - - - - 61910 61910 61911 - 61901 61900 61286 61286

=N Gussplatte 56365 56365 56425 56425 56425 56040 56040 56040 56040 56040 56040 56040 56040 - - - 56040 - - 56080 56080

B Rotisserie 69812 69812 69812 69812 69812 69232 69232 69332 69332 69232 inklusive inklusive inklusive - - - 69332 - - - -



NAPOLEON
GARANTIE

PRESIDENT'S

President‘s Limited Lifetime Warranty
Fiir PRESTIGE®/PRO™ (Wagenmodell und Einbaugrillkopfe)

WARRANTY

Lebenszeit

(Aluminiumgussteile / EdelstahlfuB3, Edelstahldeckel, porzellanbeschichteter Deckel,
Edelstahl-Girillroste)

10 Jahre volle Garantie, plus 50 % Nachlass fiir die Gesamtlebenszeit
(Edelstahl-Rohrbrenner, Grillroste aus porzellanbeschichtetem Gusseisen)

5 Jahre volle Garantie, plus 50 % Nachlass fiir die Gesamtlebenszeit
(Edelstahl-Warmeverteiler, Infrarotbrenner flr DrehspieB, Keramik-Infrarotbrenner
(ausgenommen Gitter))

2 Jahre

(Alle sonstigen Teile, ausgenommen Batterien und Leuchtmittel)

e —
15 YEAR

LIMITED

WARRANTY,

15 Years Limited Warranty
Fiir LE, LEX (Wagen und Einbaugrillkdpfe), Rogue®
und PRO605CSS

15 Jahre

(Aluminiumgussteile / EdelstahlfuB, Edelstahldeckel, porzellanbeschichteter Deckel,
Edelstahl-Girillroste)

10 Jahre volle Garantie, plus 50 % Nachlass bis zum 15. Jahr
(Edelstahl-Rohrbrenner)

5 Jahre volle Garantie, plus 50 % Nachlass bis zum 15. Jahr
(Edelstahl-Warmeverteiler, Grillroste aus porzellanbeschichtetem Gusseisen,
Keramik-Infrarotbrenner (ausgenommen Gitter))

2 Jahre

(Alle sonstigen Teile, ausgenommen Batterien und Leuchtmittel)

QUALITAT UND GARANTIE

10 YEAR

LIMITED

WARRANTY,

10 Year Limited Warranty
Fiir Triumph, Legend und TravelQ™ 285 Serie (inkl. PRO285)

10 Jahre

(Aluminiumgussteile / EdelstahlfuB3, Edelstahldeckel, porzellanbeschichteter Deckel)
5 Jahre volle Garantie, plus 50 % Nachlass bis zum 10. Jahr

(Lackierter Stahldeckel, Edelstahl-Rohrbrenner, Grillroste aus porzellanbeschichtetem
Gusseisen)

3 Jahre volle Garantie, plus 50 % Nachlass bis zum 10. Jahr
(Edelstahl-Warmeverteiler)

2 Jahre

(Alle sonstigen Teile, ausgenommen Batterien und Leuchtmittel)

10YEAR | 10 Year Limited Warranty

Fiir Holzkohlegrills und Apollo®-Rauchergrills

10 Jahre

(Deckel und Schale mit Porzellanbeschichtung)

5 Jahre volle Garantie, plus 50 % Nachlass bis zum 10. Jahr
(Luftsteuerung)

3 Jahre volle Garantie, plus 50 % Nachlass bis zum 10. Jahr
(Verchromte Grillroste)

2 Jahre

(Alle sonstigen Teile)

e —
10 YEAR

LIMITED

WARRANTY,

10 Year Limited Warranty
Fiir Oasis™ und eingebaute Teile einschlieBlich versenkbarer
Seitenbrenner

10 Jahre

(Aluminiumgussteile / EdelstahlfuB, Edelstahl-Rohrbrenner)

5 Jahre volle Garantie, plus 50 % Nachlass bis zum 10. Jahr
(Keramik-Infrarotbrenner (ausgenommen Gitter), Edelstahldeckel,
-tlr und-schubladenfronten)

3 Jahre volle Garantie, plus 50 % Nachlass bis zum 10. Jahr
(Scharniere, Schiebeelemente und Innenbereiche)

2 Jahre

(Alle sonstigen Teile, ausgenommen Batterien und Leuchtmittel)

EINGESCHRANKTE LEBENSLANGE
PRESIDENT‘S GARANTIE - FUR
PRESTIGE®/PRO™ UND VERSENKBARE
BRENNERKOPFE

'Io % | BURNER REPLACEMENT
E +50% PARTS COVERAGE FOR LIFE

FUr Edelstahlbrenner gilt eine Garantie
mit vollstandigem Ersatz fir 10 Jahre.
AnschlieBend sind Ersatzteile flr den
Rest der Garantiezeit mit einem Nachlass
von 50 % auf den Einzelhandelspreis
erhaltlich.

PORCELAINIZED CAST IRON
COOKING GRIDS REPLACEMENT
+50% PARTS COVERAGE FOR LIFE

o
lo<
w
>

Fur Grillroste aus Gusseisen mit Porzellan-
beschichtung gilt eine Garantie mit voll-
standigem Ersatz fUr 10 Jahre. Anschlie-
Bend sind Ersatzteile fir den Rest der
Garantiezeit mit einem Nachlass von 50 %
auf den Einzelhandelspreis erhaltlich.

d i
FUr Edelstahl-Warmeverteiler gilt eine
Garantie mit vollstandigem Ersatz fir

5 Jahre. AnschlieBend sind Ersatzteile
flir den Rest der Garantiezeit mit einem
Nachlass von 50 % auf den Einzelhandel-
spreis erhaltlich.

o
5<
wi
>

Fur Infrarotbrenner fir DrehspieB gilt eine
Garantie mit vollstandigem Ersatz fur

5 Jahre. AnschlieBend sind Ersatzteile
fUr den Rest der Garantiezeit mit einem
Nachlass von 50 % auf den Einzelhan-
delspreis erhéltlich.

STAINLESS STEEL SEAR PLATES
REPLACEMENT
+50% PARTS COVERAGE FOR LIFE

STAINLESS STEEL INFRARED
ROTISSERIE BURNER REPLACEMENT

+50% PARTS COVERAGE FOR LIFE

15 JAHRE EINGESCHRANKTE GARANTIE —
FUR LE, LEX (WAGEN UND EINGEBAUTE
GRILLKGPFE), ROGUE® UND PRO605CSS

BURNER REPLACEMENT

1 o é +5 YEAR 50% PARTS COVERAGE

FUr Edelstahlbrenner gilt eine Garantie
mit vollstandigem Ersatz fir 10 Jahre.
AnschlieBend sind Ersatzteile fir den
Rest der Garantiezeit mit einem Nachlass
von 50 % auf den Einzelhandelspreis
erhaltlich.

o
5<
w
>

Flr Edelstahl-Warmeverteiler gilt eine
Garantie mit vollstandigem Ersatz flr

5 Jahre. AnschlieBend sind Ersatzteile
flr den Rest der Garantiezeit mit einem
Nachlass von 50 % auf den Einzelhan-
delspreis erhaltlich.

S i
FUr Grillroste aus Gusseisen mit Porzel-
lanbeschichtung gilt eine Garantie mit
vollstandigem Ersatz fir 5 Jahre. Anschlie-
Bend sind Ersatzteile fUr den Rest der
Garantiezeit mit einem Nachlass von 50 %
auf den Einzelhandelspreis erhaltlich.

o
5<
&
=

Fur Keramik-Infrarotbrenner (ausgenom-
men Gitter) gilt eine Garantie mit vollstan-
digem Ersatz fir 3 Jahre. AnschlieBend
sind Ersatzteile fur den Rest der Garan-
tiezeit mit einem Nachlass von 50 % auf
den Einzelhandelspreis erhaltlich.

STAINLESS STEEL SEAR PLATES
REPLACEMENT
+10 YEAR 50% PARTS COVERAGE

PORCELAINIZED CAST IRON
COOKING GRIDS REPLACEMENT
+10 YEAR 50% PARTS COVERAGE

CERAMIC INFRARED BURNER
REPLACEMENT
+10 YEAR 50% PARTS COVERAGE

10 JAHRE EINGESCHRANKTE GARANTIE —
FUR TRIUMPH®, LEGEND UND TRAVELQ™
285 SERIE (INKL. PR0O285)

PAINTED STEEL LID
REPLACEMENT

+5 YEAR 50% PARTS COVERAGE

o
5<
&
¢

FUr lackierte Stahldeckel gilt eine Garan-
tie mit vollstandigem Ersatz fur 3 Jahre.
AnschlieBend sind Ersatzteile flir den
Rest der Garantiezeit mit einem Nachlass
von 50 % auf den Einzelhandelspreis
erhaltlich.

o
5:
&
=

FUr Edelstahlbrenner gilt eine Garantie
mit vollstdndigem Ersatz fUr 5 Jahre.
AnschlieBend sind Ersatzteile flir den
Rest der Garantiezeit mit einem Nachlass
von 50 % auf den Einzelhandelspreis
erhaltlich.

o
5:
&
=

FUr Edelstahl-Warmeverteiler gilt eine
Garantie mit vollstandigem Ersatz flr

3 Jahre. AnschlieBend sind Ersatzteile
fUr den Rest der Garantiezeit mit einem
Nachlass von 50 % auf den Einzelhan-
delspreis erhaltlich.

BURNER REPLACEMENT

+5 YEAR 50% PARTS COVERAGE

PORCELAINIZED CAST IRON
COOKING GRIDS REPLACEMENT
+5 YEAR 50% PARTS COVERAGE

o STAINLESS STEEL OR PORCELAIN
S{  SEAR PLATES REPLACEMENT
>

+7 YEAR 50% PARTS COVERAGE

Fir porzellanbeschichtete Grillroste aus
Gusseisen gilt eine Garantie mit vollstan-
digem Ersatz fur 5 Jahre. AnschlieBend
sind Ersatzteile fur den Rest der Garan-
tiezeit mit einem Nachlass von 50 % auf
den Einzelhandelspreis erhaltlich.

10 JAHRE EINGESCHRANKTE GARANTIE —
FUR HOLZKOHLEGRILLS UND APOLLO®-
RAUCHERGRILLS

PRO AIR CONTROL SYSTEM
+5 YEAR 50% PARTS COVERAGE

S
Fur PRO Luftsteuerungen gilt eine
Garantie mit vollstandigem Ersatz flr
5 Jahre. AnschlieBend sind Ersatzteile
flr den Rest der Garantiezeit mit einem
Nachlass von 50 % auf den Einzelhan-
delspreis erhaltlich.

2
S5
g
i

Fir Grillroste aus Gusseisen mit Por-
zellanbeschichtung gilt eine Garantie
mit vollstandigem Ersatz fur 5 Jahre.
AnschlieBend sind Ersatzteile fur den Rest
der Garantiezeit mit einem Nachlass von
50 % auf den Einzelhandelspreis erhaltlich.

PORCELAINIZED CAST IRON
COOKING GRIDS REPLACEMENT
+5 YEAR 50% PARTS COVERAGE

[ 3 ;“( CHROME PLATED COOKING GRIDS]

& +7 YEAR 50% PARTS COVERAGE
Fur verchromte Girillroste gilt eine Garan-
tie mit vollstandigem Ersatz flr 3 Jahre.
AnschlieBend sind Ersatzteile flir den
Rest der Garantiezeit mit einem Nachlass
von 50 % auf den Einzelhandelspreis
erhaltlich.

10 JAHRE EINGESCHRANKTE
GARANTIE - FUR OASIS™ UND EIN-
GEBAUTE TEILE, EINSCHLIESSLICH
VERSENKBARER SEITENBRENNER

CERAMIC INFRARED BURNER
REPLACEMENT

+5 YEAR 50% PARTS COVERAGE

r,
5<
g
g

Fur Keramik-Infrarotbrenner (ausgenom-
men Gitter) gilt eine Garantie mit vollstan-
digem Ersatz fur 5 Jahre. AnschlieBend
sind Ersatzteile fur den Rest der Garan-
tiezeit mit einem Nachlass von 50 % auf
den Einzelhandelspreis erhaltlich.

o
S5:
)
X

Fur Grillroste aus Gusseisen mit Por-
zellanbeschichtung gilt eine Garantie
mit vollstandigem Ersatz fur 5 Jahre.
AnschlieBend sind Ersatzteile flir den Rest
der Garantiezeit mit einem Nachlass von
50 % auf den Einzelhandelspreis erhaltlich.

S i
FUr Edelstahldeckel, -tlren und -schubla-
denfronten gilt eine Garantie mit vollstan-
digem Ersatz fur 3 Jahre. AnschlieBend
sind Ersatzteile fir den Rest der Garantie-
zeit mit einem Nachlass von 50 % auf den
Einzelhandelspreis erhaltlich.

o
5<
wi
>

Fur Warmeverteiler aus Edelstahl oder
Porzellan gilt eine Garantie mit vollstan-
digem Ersatz fur 5 Jahre. AnschlieBend
sind Ersatzteile fir den Rest der Garan-
tiezeit mit einem Nachlass von 50 % auf
den Einzelhandelspreis erhaltlich.

PORCELAINIZED CAST IRON
COOKING GRIDS REPLACEMENT
+5 YEAR 50% PARTS COVERAGE

STAINLESS STEEL LID, DOOR
AND DRAWER PANELS

+5 YEAR 50% PARTS COVERAGE

STAINLESS STEEL OR PORCELAIN
SEAR PLATES REPLACEMENT
+5 YEAR 50% PARTS COVERAGE





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Gray Gamma 2.2)
  /CalRGBProfile (eciRGB v2)
  /CalCMYKProfile (ISO Coated v2 \050ECI\051)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.5
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.1000
  /ColorConversionStrategy /sRGB
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo false
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo false
  /PreserveFlatness false
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages false
  /ColorImageMinResolution 100
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 150
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 1.30
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 1.30
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 10
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 10
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages false
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 150
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 1.30
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 1.30
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 10
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 10
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages false
  /MonoImageMinResolution 300
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 300
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects true
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads true
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /BleedOffset [
        0
        0
        0
        0
      ]
      /ConvertColors /ConvertToRGB
      /DestinationProfileName (eciRGB v2)
      /DestinationProfileSelector /UseName
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MarksOffset 6
      /MarksWeight 0.250000
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PageMarksFile /RomanDefault
      /PreserveEditing false
      /UntaggedCMYKHandling /UseDocumentProfile
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
    <<
      /AllowImageBreaks true
      /AllowTableBreaks true
      /ExpandPage false
      /HonorBaseURL true
      /HonorRolloverEffect false
      /IgnoreHTMLPageBreaks false
      /IncludeHeaderFooter false
      /MarginOffset [
        0
        0
        0
        0
      ]
      /MetadataAuthor ()
      /MetadataKeywords ()
      /MetadataSubject ()
      /MetadataTitle ()
      /MetricPageSize [
        0
        0
      ]
      /MetricUnit /inch
      /MobileCompatible 0
      /Namespace [
        (Adobe)
        (GoLive)
        (8.0)
      ]
      /OpenZoomToHTMLFontSize false
      /PageOrientation /Portrait
      /RemoveBackground false
      /ShrinkContent true
      /TreatColorsAs /MainMonitorColors
      /UseEmbeddedProfiles false
      /UseHTMLTitleAsMetadata true
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [600 600]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


