2017 GRILLS

- B \\\\\'///////////////

SIS

NAPOLEON

napoleongrills.eu



Table of Contents:

Prestige PRO
Prestige’

LEX

LE

Triumph

Oasis

Charcoal
TravelQ
Freestyle’
Exclusive Grilling

Accessories

! Grill Anatomy

a Canada’s Best Managed Companies and are
SMANAGED o P

dedicated to providing quality, home comfort
<
S COMPANIES products for over 40 years and counting.

We are proud to be recognized as one of
‘&2 BEST P 2



BOYS COOK
ON A CAMPFIRE.
MEN COOK
ON A NAPOLEON.

‘as a badge of honour.

ink cutting into a steak to check doneness is sacrilege. ] . : = l

You know when and why to use rub vs. marinade vs. sauce. NATURAL GAS
That’s why you are ready for a Napoleon grill. Napoleon takes the art of grilling to a higher level.

Every feature, every material is engineered to give ultimate performance — so you can create unforgettable meals.

And just like you, we're not some rookie behind the grill. Napoleon is a family-owned company with over 20 passionate years of grill-making experience. PROPANE

©

CHARCOAL

FUEL TYPES

Every great meal starts with the best ingredients. Start yours with the best grill out there: Napoleon
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> 1- Sistema de coccién con dos tapas que incluye dos quemadores inferiores por infrarrojos
! SAVE TI ME AN D G R I I-I- M 0 R E I - SIZZLE ZONE" y un calentador tubular de acero inoxidable entre ellos

el | Comes preassembled with only 2 - Repisas laterales de acero inoxidable de gran calidad con portabebidas, cubitera/recipiente
para adobado y tabla de cortar integrados

minor final assemb Iy requ ired! 3 - Sistema de coccion en acero inoxidable con encendido JETFIRE

~ . - & 4 - Cargador de astillas para ahumar integrado que se extrae parcialmente para una recarga

- L ! L "
facil y se prende mediante un quemador tubular a gas reservado para ese uso

] o’ ’ .
- : | 5~ Disponible como unidad a gas propano
g A - 6- Parrilla reversible de hierro fundido vitrificado con un lado para woks de base redondeada
- y otro para sartenes planas. La construccién del contorno permite una coccion con
3 temperatura constante y uniforme. NUEVO quemador dual lateral que aporta versatilidad de
»~ 4 4 coccion con un quemador circular por infrarrojos en el centro rodeado de un quemador a gas
il - n f 7- Kit opcional para asador giratorio de calidad comercial con 4 espetones para utilizar en el
= - v [ quemador por infrarrojos posterior
N ﬂ_ 1 Tt d J: 8- Parrillas WAVE" de 9,5 mm en acero inoxidable
!‘_ e |- 9- Sistema de cierre amortiguado en puertas y cajones
X L a ; ) 10- 2 bandejas recogegrasa grandes con acceso frontal
i : |
1.} - N R 1- Sistema dicottura a due unita con due bruciatori inferiori a infrarossi SIZZLE ZONE e un

bruciatore tubolare in acciaio inox tra le unita
2 - Mensole laterali di alta qualita, in acciaio inox, con integrati porta bevande, cestello per
ghiaccio/marinata e tagliere
1 i 3- Sistema di cottura in acciaio inox con accensione JETFIRE™
4 - llvassoio per I'affumicatore a trucioli di legno integrato pud essere estratto per un facile
) ¥ riempimento, e acceso con |'apposito bruciatore
o 5- Disponibile nella versione a propano
] 6- Daun lato, griglia di cottura in ghisa reversibile per frittura con la wok rotonda, dall'altro
una padella. La costruzione sagomata garantisce una cottura uniforme
NUOVO potente bruciatore a due fasi con fornello centrale circolare a infrarossi e fornello
esterno a fiamma per offrire metodi di cottura versatili
7- Opzionale: kit rosticceria di qualita commerciale funzionante con il bruciatore posteriore a
infrarossi e dotato di quattro forchettoni
8- (Griglie di cottura in acciaio inox WAVE da 9,5 mm
9-  Coperchio e sportelli a chiusura accompagnata
10 - Due vassoi di scolo di grandi dimensioni e con accesso anteriore

B 1- (uctema A roTOBKIA € ABOITHON FONOBKOIA, ABYM OTAENbHbIMI UHOPAKPACHBIMI HIBKHIMY FOpenKamu
Side Primary Cooking Infrared Burners 46 SIZZLE Z0NE v Tpy6uatoil HarpeBatoLLei FoperKoii U3 HepaBeloLLel CTany nocepeuHe

Burner 2- BoKoBble MoKV 13 HepaBetoLLiel CTanu HaUBbICLLIETO KayecTBa C BCTPORHHbIMY fiepaTenamu Ana
HaMITKOB 1 BeAPOM ANIA Nbjja/MapyHaja ¢ pa3BenoyHoi A0Ckoit

3~ (ucTema anA roToBKv U3 HepagetoLLiei crany ¢ 3ananom JETFIRE

4- BcTpoeHHas KOMTWNbHA Ha LLiene BblBUraeTcA 1A YA0OHOI 3arpy3Kit 1 3aMIAETCA C OMOLLbIO OTAENbHOIA
ra30Tpy6Hoii ropenku

5- [locTynHbI Bapu1aHTb! Ha NPUPOAHOM rase 1 ponaHe

6-  [lepeBopauMBAIOLLAACA HyryHHA PeLLIETKA /1A XapKit Ha KPYTTIOM KOTENKe C fiHOIA CTOPOHbI 1 ANOCKOIA
CKoBOPOZe — ¢ Apyroii. HeiiHas KOHCTpyKLwA obecneunaeT paBHomepHyto npoxapky. HOBAA moluas
[BYXypOBHeBast 60K0Bas roperka C Kpyrmoii LieHTparnbHoii HOPaKPaCHOii FopeAIKoiA 1 HapyKHOI FopenIKoid
/A Pa3Ho00Pa3HbIX METOR0B rTOBKM

7- OpenbHblit Habop 13 BepTena 3 KauecTBeHHONO MaTepHana 114 BUOK-(UKCaTOPOB 1A UCMOb30BaHMA Ha
3a/1Heil UHpaKpacHoii ropenke

8- Pewerku ana roroku WAVE 3 HepxaeloLLiedi 9,5-MuIMMeTpoBoii cranit

9- Marko 3aKpbIBaloLLeCa ABEPLIbl 1 BbIBIKHbIE ALK

10~ 2rny6oKux noTKa AN CTOKa Xipa, KOTopble AOCTYNHbI Criepe/yt




OVEN-LIKE PERFORMANCE
Napoleon’s LIFT EASE " roll top lid tucks
neatly back giving you more space on
your patio or deck. The tightly sealed lid
will not be compromised by prevailing
winds. Maximum heat is retained in the
streamlined, double-walled lid for
oven-like performance.

Presfue g PRESTIGE PRO 825
- 38P6R¥)V§2_5}?%88|umer :

10- 2 large drip pans, accessible «——— L ME
from the front 1- Twin head cooking system with two dedicated N

infrared SIZZLE ZONE" bottom burners and a

stainless steel tube warming burner in between

FUNCIONAMIENTO SIMILAR

AL DE UN HORNO

La tapa corrediza LIFT EASE" de Napoleon
se pliega completamente hacia atras para
brindar més espacio en el jardin o en la
terraza. La tapa con cierre hermético se
mantiene cerrada aunque haya viento.
Gracias a su disefio aerodindmico y su
doble pared, |a tapa retiene todo el calor
para obtener un funcionamiento similar al
de un horno.

9- Soft closing doors and
drawers

8- 9.5 mm Stainless Steel

WAVE" Cooking Grids 2- Premium stainless

steel side shelves with
integrated beverage
holders and ice/
marinade bucket with
cutting board

PRESTAZIONI SIMILIA

QUELLE DEL FORNO

Il coperchio a guida scorrevole LIFT EASE" di
Napoleon si ritrae per rendere pill spazioso
il giardino o la terrazza. La tenuta del
coperchio non viene compromessa dalla
presenza di vento. Tutto il calore viene
conservato sotto alla doppia parete del

e |

7- Optional commercial quality |
rotisserie kit and 4 forks = [
utilizing the rear infrared
burner

3- Stainless steel cooking system
| with JETFIRE" ignition

coperchio, dal design lineare, per offrirvi
prestazioni simili a quelle di un forno.

=}
1

Features a reversible porcelainized
cast iron cooking grid for round
wok frying on one side and flat pan
frying on the other. The contour

FOTOBUT, KAK B IYXOBKE
bnarogaps ocobomy MexaHu3my OTKpbITUS,
kpbiwka LIFT EASE™ rpuna Napoleon akkypatHo
OTKUZBIBAETCA, HE 3aHIMas MHOT0 MeCTa Ha

4- Integrated wood chip smoker
tray pulls out for easy filling
and is lit with a dedicated gas
tube burner

construction ensures consistent

and even cooking

NEW two-stage power side burner
with a circular centre infrared burner
and outer flame burner for versatile
cooking methods

BalLIeM BHYTPeHHeM ABOpe NI Ha BepaHpe.
MnoTHo npuneratolLan Kpbilika obecrieynBaeT
HaZieXHyo 3aLuTy ot BeTpa. Moj u3ALLHON
[BYCTEHHOI KPbILLKOIA COeperaeTca Makcvimym
Tenna, uto obecneynBaeT NPUroToBeHNe
MIALLM, KaK B ZyXOBKe.

PRO825RSIB

*Proudly Made in Canada

Two-Stage Power Burner with
reversible cast iron grid

Infrared SIZZLE ZONE™ Bottom Burners
with Warming Tube Burner

Integrated Wood Chip Smoker Tray NIGHT LIGHT" Control Knobs

Interior Lights for Late Night Entertaining

Dual-Level Stainless Steel Sear Plates
with Enforced Hangers

Placas de sellado en acero inoxidable con
dos niveles y colgadores reforzados
Piastre di scottatura in acciaio inox a due
livelli con ganci rinforzati

[1ByxypoBHeBbie NOAA0HbI AA 06Xapku

113 HepKaBeloLLeld CTanm ¢ NPOUHbIMM
Aepxarenamn

Mandos NIGHT LIGHT

Manopole di controllo NIGHT LIGHT
MozcBeunBatoLmecs pyuKm perynpoBKu
NIGHT LIGHT™

Cargador de astillas para ahumar
integrado

Vassoio integrato per I'affumicatore a
trucioli di legno

BCTpOEHHaﬂ KONTUNbHA Ha Lwene

Quemadores inferiores por infrarrojos
SIZZLE ZONE con calentador tubular
Bruciatori inferiori a infrarossi SIZZLE

Quemador dual con parrilla reversible de Luces interiores para cocinar de noche
hierro fundido Luce interne per gli intrattenimenti
Potente bruciatore a due fasi con griglia notturni

ZONE " con bruciatore scalda-tubo reversibile in ghisa BHyTpeHHAA noAcBeTKa AN 0TAbIXA B HOUHOE
Vndpakpacble HxkHue ropenku SIZZLE ZONE MoLwan AByXypoBHeBas ropenka c BpemA

CTpy6uaToii HarpeBatoLLeii ropenkoit peBop: iCA YyryHHOIA p

MozicBeuMBaloLLeCs KHOMKI PeryaupoBKm

NIGHT LIGHT




Primary Cooking

195 cm x 65 cm x 130 cm - 150 kg

5-
6-
7-
8-
9-

5-
6-
7-

8-
9-

Parrillas WAVE" de 9,5 mm en acero inoxidable

Tapa alta corrediza LIFT EASE" de gran calidad con bordes y asa en cromo pulido para

ahorrar espacio

Repisas laterales de acero inoxidable de gran calidad con portabebidas, cubitera/recipiente para
adobado y tabla de cortar integrados

Cargador de astillas para ahumar integrado que se extrae parcialmente para una recarga facil y
se prende mediante un quemador tubular a gas reservado para ese uso

Sistema de coccion en acero inoxidable con encendido JETFIRE”

Disponible como unidad a gas natural 0 a gas propano

Atractivos mandos NIGHT LIGHT y luces interiores para cocinar de noche

Quemador lateral SIZZLE ZONE™ por infrarrojos

Kit opcional para asador giratorio de calidad comercial con contrapeso y 4 espetones para utilizar
en el quemador por infrarrojos posterior y obtener resultados dignos de un restaurante

Bandeja recogegrasa grande con acceso frontal

Griglie di cottura in acciaio inox WAVE" da 9,5 mm

Ampio coperchio salvaspazio Deluxe a scorrimento LIFT EASE', con dettagli e maniglia

cromati lucidi

Mensole laterali di alta qualita, in acciaio inox, con integrati porta bevande, cestello per ghiaccio/
marinata e tagliere

[l vassoio per I'affumicatore a trucioli di legno integrato puo essere estratto per un facile
riempimento, e acceso con |'apposito bruciatore

Sistema di cottura in acciaio inox con accensione JETFIRE

Disponibile nella versione a gas naturale 0 a propano

Pratiche manopole di controllo NIGHT LIGHT e luci interne per accompagnare i vostri
intrattenimenti notturni

Bruciatore laterale a infrarossi SIZZLE ZONE

Opzionale: kit rosticceria di qualita commerciale con contrappeso e quattro forchettoni per una
cottura come al ristorante, grazie al bruciatore posteriore a infrarossi

Vassoio di scolo di grandi dimensioni e con accesso anteriore

Pevwerku ana rotoskin WAVE 13 HepaBetoLLieli 9,5-MIIMETPOBOiA CTanv

IKoHOMALLAA MeCTo CbEMHa# BbinyKas Kpbiluka LIFT EASE 13 kauecTBeHHoro mMatepuana ¢ pyukoii
OTAENKON U3 OMMPOBAHHONO XPOMa

BoKoBble NoNKi1 13 HepaBetoLLLeli CTank HavBbICLLEro KauecTBa ¢ BCTPORHHBIMM AepaTenami Ana
HaNUTKOB 1 BeZiPOM ANA Nbjja/MapyHaza ¢ pa3aenoyHoii 0CKoit

BctpoeHHan KoNTUbHA Ha Luiene BbBMTAETCA 1A Y00H0M 3arpy3KI U 3aXUTaeTcA C MOMOLLIbHO OTAENbHOI
ra30Tpy6Hoii ropenku

(uctema And roToBKY U3 HepkagetoLLeit crami ¢ 3ananom JETFIRE

JlocTynHbI BapUaHTbI Ha MPUPOJHOM ra3e U mponaHe

CrunbHble noacseuvBatoLLyecs pyuki perynnposkit NIGHT LIGHT™ 1 BHyTpeHHAd noacBeTka 4nA 0TabIxa B
HOYHOE BpeMst

WdppakpacHas Gokosan ropenka SIZZLE ZONE

Bepren u3 BbIcoKoKaueCTBEHHOrO MeTania npoTUBOBECOM 1 4 BUNTKU-(UKCATOPa BXOAAT B COCTAB OTAENbHOTO
Habopa /1A NPUTOTOBNEHIS BKYCHENLLIX 61110} PECTOPAHHOTO KaYeCTBa C UCNONb30BaHIEM 3a/iHeil
VIHOPaKPaCcHOi ropenki1

- 21my60KYIX TI0TKA A8 CTOKa KMpa, KOTopble JOCTYHbI Criepesyt



Presfuze )

10- Large drip pan, accessible from the front

!

PRESTIGE PRO 665

> 31 kW - 8 Burners
PRO665RSIB

9- Optional commercial quality
rotisserie kit with counter balance
and 4 forks for delicious restaurant
style cooking utilizing the rear
infrared burner

8- Infrared SIZZLE
ZONE side burner

1- 9.5 mm Stainless Steel
WAVE' Cooking Grids

— 2- Deluxe high top, space
saving LIFT EASE roll
top lid with polished
chrome trim accents
and handle

PRESIDENT'S
LIMITED

LIFETIME
WARRANTY

3- Premium stainless
steel side shelves with
integrated beverage
holders and ice/
marinade bucket with
cutting board

l

7- Engaging NIGHT LIGHT control
knobs and interior lights for late
night entertaining

PRO665RSIB

4- Integrated wood
chip smoker tray
pulls out for easy
filling and is lit with
a dedicated gas
tube burner

5- Stainless steel
cooking system with
JETFIRE" ignition

CHARCOAL FLAVOUR

FROM YOUR GAS GRILL

Napoleon’s optional charcoal tray is designed
to let you add the fun & flavour of charcoal
anytime, on your gas grill. Simply replace
necessary sear plates with the charcoal tray,
add charcoal and light with your gas grill. For
more details see page 46.

SABOR A CARBON EN LA
PARRILLA A GAS

La bandeja opcional para carhén de
Napoleon esta disefiada para que usted
pueda agregarle a la parrilla a gas el

sabor del carbon cuando lo desee. Solo
debe reemplazar la placa de sellado con

la bandeja para carbén, agregar carbon y
encenderlo con la parrilla a gas. Consulte la
pégina 46 para obtener mas informacion.

L'AROMA DELLA CARBONELLA
DIRETTAMENTE DAL VOSTRO
GRILL A GAS

Il vassoio opzionale per la carbonella di
Napoleon vi consente di aggiungere il
sapore tipico della cottura a carbonella

ogni qualvolta lo vogliate. Basta sostituire

le piastre di scottatura con quella della
carbonella, aggiungere la carbonella e
accendere il grill. Per maggiori informazioni
fare riferimento a pagina 46.

ObIM OT KOCTPA NMPU
FTOTOBKE HA ITA3E

Mpuobpetaemblit oTaenbHO noaaoH Napoleon
ANA APeBecHoro yrna AacT BaM BO3MOXHOCTb
HACNaANTLCA BKYCOM 611101, NPUTOTOBNEHHBIX
Ha KOCTpe, He 0TX0Z4A 0T ra3oBoro rpund. Mpocto
3aMeHuTe NOBHOC ANA 06XkapuBaHNA MACa Ha
MOA0H, HacbINbTe Ha Hero ApeBecHblii yronb

11 3QXrUTe C NOMOLLbH0 ra3oBoro rpuns. bonee
nopapo6Ho CM. Ha CTp. 46.

L 6- Available as a natural
gas or propane unit

‘*Proudly Made in Canada

Dual-Level Stainless Steel Sear Plates with
Enforced Hangers

NIGHT LIGHT" Control Knobs Rear Infrared Rotisserie Burner

Interior Lights for Late Night Entertaining

Cargador de astillas para ahumar integrado ~ Quemador lateral por infrarrojos SIZZLE ZONE™ Mandos NIGHT LIGHT

Vassoio integrato per I'affumicatore a trucioli Bruciatore laterale a infrarossi SIZZLE ZONE™  Manopole di controllo NIGHT LIGHT
di legno VndpakpacHas Gokosas ropenka SIZZLE ZONE MMoacBeyMBaloLLMECA PyYKM PerynnpoBKu
BctpoeHHas KonTunbHA Ha Lwene NIGHT LIGHT

Placas de sellado en acero inoxidable con dos niveles
y colgadores reforzados
Piastre di scottatura in acciaio inox a due livelli con
ganci rinforzati
[IByXypoBHeBble NOAAOHbI A4NA 06XapKM U3 HepxaBetoLLeit
(CTanu CNpoYHbIMK AepXaTenamn

Quemador trasero por infrarrojos con asador
giratorio

Bruciatore posteriore a infrarossi per rosticceria  notturni

Sa;wsm vmd)pakpamaﬂ ropefka C Beprenom BHyTpEHHﬂ)‘l noacBeTKa inA 0TAblXa B HOYHOE
BHYTPEHHAA NIOAICBETKA ANA OTAbIXA B HOUHOE BPEMA BpeMA

Luces interiores para cocinar de noche
Luce interne per gli intrattenimenti



6-
7-

8-
9-

10-
11-

10-
-

Parrilla y quemador lateral por infrarrojos SIZZLE ZONE

Kit de asador giratorio opcional para utilizar en el quemador por infrarrojos posterior y obtener
resultados dignos de un restaurante

Tapa corrediza LIFT EASE " de gran calidad con bordes y asa en cromo pulido para ahorrar espacio
Atractivos mandos con tecnologia de iluminacion NIGHT LIGHT para cocinar de noche

Repisas laterales de acero inoxidable de gran calidad con portabebidas, cubitera/recipiente para
adobado y tabla de cortar integrados, asi como toallero y ganchos para utensilios en cromo pulido
tabla de cortar integrados, y, toalleroy ganchos para utensilios en cromo pulido

Ruedas con sistema de bloqueo EASY ROLL

Disponible como unidad a gas natural 0 a gas propano. EI modelo a gas propano lleva una
bandeja incorporada para aportar estabilidad

4 quemadores tubulares de gran duracion en acero inoxidable de gran espesor con
encendido hibrido

Médulo con estantes para almacenaje, luces y puertas con un sistema de cierre suave que llevan
tirador, gancho para colgar utensilios y abrebotellas incorporados

Bandeja recogegrasa grande con acceso frontal

Sistema de coccidn en acero inoxidable con encendido JETFIRE

Bruciatore e fornello laterale del grill a infrarossi SIZZLE ZONE

Kit rosticceria, opzionale, per una cottura come al ristorante grazie al fornello posteriore ad
infrarossi

Ampio coperchio salvaspazio Deluxe, con scorrimento LIFT EASE', con dettagli e maniglia
cromati lucidi

Manopole di controllo retroilluminate NIGHT LIGHT , per facilitare i vostri intrattenimenti
notturni

Mensole laterali di alta qualita, in acciaio inox, con integrati il porta-bevande, il cestello
porta-ghiaccio con tagliere, barre cromate lucide per i canovacci e ganci per gli utensili
Ruote EASY ROLL™ con blocco

Disponibile come unita a gas naturale o a propano. Il modello a propano é dotato anche di un
vassoio integrato di grande stabilita

Quattro robusti bruciatori tubolari in acciaio inox con accensione incrociata

Armadietto chiuso contenente comodi scaffali con illuminazione, sportelli con chiusura
accompagnata con vassoio integrato per i condimenti, ganci per gli attrezzi e apribottiglia
Vassoio di scolo di grandi dimensioni e con accesso anteriore

Sistema di cottura in acciaio inox con accensione JETFIRE

Wnpakpactblit rpunb SIZZLE ZONE 1 6okoBas ropenka

JlononHuTeNbHbIN rpUb-Habop O BCTPOEHHO B 33/3HEi YaCTV FOpesKoii A1A ToTOBKM B
pectopaHHoM CTune

OTKMAbIBAIOLLAACA A1 IKOHOMUY MecTa 06bemMHas Kpbiluka LIFT EASE ¢ u3ALHbIM Bepxom,
OTMONMPOBAHHOI XPOMUPOBAHHOIA PYUKOiA 1 OTAETKOI

YhukanbHble pyuku perymaposki NIGHT LIGHT ¢ noacseToii i yo6cTBa nonb3oBaHus B HouHoe
Bpema

BbizBIKHbIe 60KOBbIe MONKY 113 HepaaBetoLLIeid CTanyt ¢ OTAeNeHUAMY ANIA CTIeLuii 1 KproUKamu
[ MHCTPYMeHTOB. [TpaBas 60KkoBas Nonka cknajbIBaeTCA 1 YOUPAETcA BHU3 1A XpaHeHua, e
UKCMpyeTCA AOMONHUTENbHbBIMM 3aXKIMHBIMIA BUHTaMIA

Ponuki ¢ ukcatopamn EASY ROLL

[punb MoxeT paboTaTb Ha MPUPOJHOM rase Uk Ha nponake. B Mosienax, pabotatoLLyx Ha mponakxe,
1IMEeTCA BCTPOEHHDIIA JIOTOK, KOTOPbIiA MPUAAET UM CTabUIbHOCTb.

YeTbipe boMbLLME fONTOBEUHbIE TPyOUaTble FopeNkyt 13 HepaBetoLLel CTani,

CepeKpecTHbIM 3aXuraHiem

LLIka c MArKo 3akpbIBaIOLLMMICA ABEPLIAMM OCHALLIEH NOZCBETKOIA. B Hem umetotca nonku, Kproukin s
Pa3/IMYHbIX NPEAMETOB M OTKPbIBATKA 1A OYTbINOK.

2 rny6oKvIX 7I0TKa Z4N1A CTOKA X1Pa, KOTopble AOCTYMHbI Criepezu

(vcTema AunA TOTOBKM U3 HepiaBeloLuieli crany ¢ 3ananom JETFIRE



HEAVY DUTY STAINLES STEEL

FREE/’WE@ P R E S T I G E P R 0 ) 500 ﬁ](e):\)/eKr:':;:sTesn:r:Eem from high and

> 257 kW - 6 Burners hot to low and slow; WAVE" cooking grids
PRO500RSIB-1 for those t.rademark Napoleon sear lines,
self cleaning sear plates for reduced
2- Optional rotisserie kit for delicious flare-ups and heavy gauge, long lasting

restaurant style cooking using the burners for controlled, even heat.
rear infrared burner

e SISTEMA DE COCCION
3- Deluxe high top, space saving WARRANTE ULTRARRESISTENTE DE
LIFT EASE roll top lid with ACERO INOXIDABLE
polished chrome trim accents Calor constante y homogéneo, ya sea a
and handle Yoy fuego fuerte y temperatura alta o a fuego
| lento y temperatura baja; parrillas WAVE™
que marcan los alimentos la marca
registrada de Napoleon; placas de sellado
autolimpiables que evitan las llamaradas
y quemadores duraderos de gran espesor
que ofrecen una temperatura controlada
y homogénea.

1- Infrared SIZZLE ZONE"
grill and side burner

11- Stainless steel
cooking system with
JETFIRE ignition

NNNNNNN\NN\N\\ Ay
i o A SISTEMA DI COTTURA

= N N Nt % - | ROBUSTO, IN ACCIAIO INOX
l i - S | m Una cottura uniforme, sia velocemente ad
e ! 5 alte temperature che lentamente a basse
temperature; griglie di cottura WAVE", per

4- Engaging NIGHT LIGHT control ottenere le tipiche strisce di scottatura

knobs and interior lights for late Fjl' Na{""ﬁ‘"g (Ijllﬁ#mn allttODUblent!, {)ET_
night entertaining il controllo delle fiammate e bruciatori

robusti e duraturi, per un calore
controllato e omogeneo.

JONTOBEYHbIA FPUMb U3

5- Premium stainless steel side shelves «—! HEPXKABEIOLLEN CTAN
with integrated beverage holders p . .
ABHOMEPHbIV Xap Kak Ha MaKCMMallbHOW,

and ice/marinade bucket with " )
mng board polished chrome TaK 1 Ha MUHUMabHON MOLLIHOCTA; peLLIETKN
cu ’ ana rpuna WAVE ana rpuneii Napoleon,

towel bars and tool hooks CaMOOUMLLIIOLLNECS NACTUHBI 1S XKaPKVL
MACa 1A COKPALLIEHNA BATbILLIEK MNAMEH
Y1 JOMTOBEYHbIE TPy6UaTbIE FOpesKM
1A KOHTPOAUPYEMOTO PAaBHOMEPHOTO
pacpesenexus xapa.

10- Large drip pan, accessible from the front

9- Enclosed cabinet features storage
shelving and lights, and soft-closing
doors with integrated condiment holder,
tool hooks, and bottle opener

8- 4 heavy gauge, long lasting stainless —
steel tube burners with crossover ignition

7- Available as a natural gas or propane unit.
Propane model features built-in tray for stability

PRO500RSIB-1

6- EASY ROLL  locking casters

*Proudly Made in Canada

E ""-w.k

Stainless Steel WAVE" Cooking Grids Dual-Level Stainless Steel Sear Plates Interior Lights for Late Night Entertaining Integrated Ice/Marinade Bucket Infrared SIZZLE ZONE™ Side Burner Infrared Rear Burner

Parrillas WAVE " de acero inoxidable Placas de sellado en acero inoxidable con Luces interiores para cocinar de noche Cubitera/recipiente de abodabo integrado Quemador lateral SIZZLE ZONE™ por infrarrojos Quemador posterior por infrarrojos
Griglie di cottura in acciaio inox WAVE dos niveles Luce interne per gli intrattenimenti notturni Cestello integrato per ghiaccio/marinata Bruciatore laterale a infrarossi SIZZLE ZONE™  Bruciatore posteriore a infrarossi
Pewerka Ana rpuna WAVE 3 vepxagetoweii cranu — Diffusori in acciaio inox a due livelli BHyTpeHHAA noacBeTKa ANA 0TAbIXA B HOUHOE BcTpoeHHoe Beaepko AnA nbjia BokoBas uHppakpacHas ropenka SIZZLE ZONE 3ajHAA UHGpakpacHas ropenka

NOAHOCbI M3 iicram Bpema




AVAILABLE
COLORS

Midnight Black

Cobalt Blue

cr

.

Charcoal Grey

Stainless Steel

Infrared ) .
Side Primary Cooking

Burner

168 cm x 67 cm x 127 cm - 87.1 kg

4 -
5-
6-
7-
8-
9-

10-
11-

2-
3-

4-
5-
6-

7-
8-
9-

10-
1-

4 quemadores tubulares de gran duracion en acero inoxidable de gran espesor

con encendido hibrido

Tapa corrediza LIFT EASE" para ahorrar espacio

Repisas laterales de acero inoxidable con bandejas para condimentos y ganchos para colgar
utensilios. La repisa derecha se puede plegar cuando no se utiliza y cuenta con tornillos de
bloqueo opcionales

Sistema de coccidn en acero inoxidable

Ruedas con sistema de bloqueo EASY ROLL

Disponible como unidad a gas natural o a gas propano (modelo en acero inoxidable)
Disponible como unidad a gas propano (modelo en negro, gris oscuro y azul)
Quemador lateral por infrarrojos SIZZLE ZONE

Kit de asador giratorio opcional para utilizar en el quemador por infrarrojos posterior y
obtener resultados dignos de un restaurante

Bandeja recogegrasa grande con acceso frontal

Tiradores mejorados y reforzados

Quattro robusti bruciatori tubolari in acciaio inox con accensione incrociata

Coperchio salvaspazio a guida scorrevole LIFT EASE

Mensole laterali in acciaio inox con vassoio per i condimenti integrato e ganci per gli
attrezzi. Le mensole si ripiegano per facilitare 'immagazzinamento e sono prowviste di
viti di blocco opzionali

Sistema di cottura in acciaio inox

Ruote EASY ROLL" con blocco

Disponibile nella versione a gas naturale o a propano (acciaio inox)

Disponibile nella versione a propano (nero)

Bruciatore laterale SIZZLE ZONE" a infrarossi

Kit rosticceria, opzionale, per una cottura come al ristorante grazie al fornello posteriore
ad infrarossi

Vassoio di scolo di grandi dimensioni e con accesso anteriore

Sportelli con maniglie migliorate e rinforzate

YeTbipe boMbLLMeE JONTOBEYHbIE TPy6UaTbIe ropenki 13

HepaBetoLLIev CTank, C MepeKPecTHbIM 3axKuraHiem

OTkiHas Kpbliuka LIFT EASE ansi skoHoMuM MecTa

BoKoBble MOMKIA 13 HepkaBetoLLieVi CTai co BCTPOEHHbIMY TIOTKAMY fiN1A Criewiuii i
KpHOUKaMK 1A XpaHeHI akceccyapoB And rotoBku. [onkin CknazbIBIOTCA [iA XpaHeHus
1 MIMEIOT ONOMHUTENIbHbIE PUKCUPYHOLLIAE BUHTDI

[punb 13 HepxaBeloLLieli cTanu

Ponuki ¢ dukcatopami EASY ROLL

MoxeT pa6oraTb Ha npupoaHOM rase unu ot 6annoHa

cnponaHoMm (LuKkad 13 HepxaBetoLLiei CTanu)

MosxeT paboTaTb TOAIbKO Ha NponaHe (UepHbli LKad)

Wnpakpactbiii rpunb SIZZLE ZONE v 6okoBas ropenka

JlononHuTeNbHbIN rpvb-Habop O BCTPORHHOI B 3a/3Heit YaCTV TOpesKoii 1A TOTOBKY B
pecTopaHHoM cTune

2ny60KuX N0TKa /AN CTOKa XKIpa, KOTopble AOCTYMHbI Cniepe/yt

MopepHI31poBaHHble yCUNeHHbIe pyyKil ABEPOK



VIR £ 140

11- Improved reinforced
door handles

PRESTIGE" P500

> 25.7 kW - 6 Burners
P500RSIB-1

1- Four heavy gauge, long lasting stainless
steel tube burners with crossover ignition

2- Space saving
LIFT EASE’
roll top lid

[t .

10- Large drip pan,
accessible from
the front

9- Optional rotisserie kit for +——
delicious restaurant style
cooking using the rear
infrared burner

P500RSIBK-1

8- Infrared SIZZLE ZONE"
side burner

7- Available as a propane unitJ
(Black, Charcoal Grey, Blue)

unit (Stainless steel)

Stainless Steel WAVE" Cooking Grids Dual-Level, Stainless Steel Sear Plates

Placas de sellado en acero inoxidable con
dos niveles

Diffusori in acciaio inox a due livelli
ﬂByXypOBHeBbIE NOAHOCHI U3 Hep)«asemme% Tann

Parrillas de acero inoxidable WAVE
Griglie di cottura in acciaio inox WAVE
Pewerka ana rpuna WAVE 13 HepxaBetoweii cranu

1 NNNNNNNNN
PR

L6- Available as a natural gas or propane

V2207
b8

3- Stainless steel side
shelves with integrated

hooks. Right side shelf
folds down for storage
and features optional
locking screws

P500RSIBSS-1

4- Stainless steel
cooking system

:L_r 5- EASY ROLL
locking casters

Infrared Rear Burner

Instant JETFIRE" Ignition

ACCU-PROBE" Temperature Gauge

Sistema de encendido instantaneo JETFIRE Indicador de temperatura ACCU-PROBE
Sistema di accensione istantanea JETFIRE

MomenTanbHoe 3axuranue JETFIRE

Quemador lateral SIZZLE ZONE™ por
infrarrojos

Bruciatore laterale a infrarossi SIZZLE ZONE
bokoBas nhdpakpacqas ropenka SIZZLE ZONE

Quemador posterior por infrarrojos
Bruciatore posteriore a infrarossi

3apHAA MHGpakpacHas ropenka Tepmomep ACCU-PROBE

condiment trays and tool

Misuratore della temperatura ACCU-PROBE

PRESIDENT'S
LIMITED

DUAL-LEVEL STAINLESS
STEEL SEAR PLATES

Dual-level, individual stainless steel sear
plates allow consistent, even heat and
continuous grease run off. Heat is spread
evenly over the entire grilling surface.

PLACAS DE SELLADO EN
ACERO INOXIDABLE CON

DOS NIVELES

Las placas de sellado individuales en
acero inoxidable con dos niveles permiten
una temperatura constante y homogénea
y el goteo continuado de grasa. El calor se
extiende de manera uniforme por toda la
superficie de coccion.

DIFFUSORI IN ACCIAIO INOX

A DUE LIVELLI

Le piastre di scottatura in acciaio

inox, posizionabili a due livelli diversi,
consentono la diffusione uniforme del
calore e I'eliminazione continua dei
grassi. Il calore viene diffuso in maniera
omogenea sull'intera superficie di cottura.

NBYXYPOBHEBbDIE
NNACTUHDI N3
HEP>XABEIOLLEV CTANU

[1ByXypoBHeBble 0TAeNbHblE NOAHOCHI 13
HepXaBetoLLei cTanv ana o6xapuBaHna
MAca 06ecneyvBatoT CTOIKNiA paBHOMEPHbIi
Harpes 11 HenpepbIBHbIi CToK Xupa. Kap
paBHOMEPHO pacnpeaenieTca no Beeit
MOBEPXHOCTY HarpeBa.




== 1- Barhacoay quemador lateral por infrarrojos SIZZLE ZONE (LEX485)
2 - Tapa con pared doble de acero inoxidable
3~ Quemador lateral tradicional (LEX605 & LEX730)
4 - Quemadores inferiores y posteriores por infrarrojos (LEX605 & LEX730)
5- Parrillas WAVE" de acero inoxidable.
6- Atractivos mandos con tecnologia de iluminacion i-GLOW para cocinar de noche
7-Disponible como unidad a gas propano
8- Cubitera/recipiente para adobado y tabla para cortar integrados
9- Repisas laterales de acero inoxidable con bandejas para condimentos
y ganchos para utensilios

N R 1- Grillainfrarossi SIZZLE ZONE e fornello laterale (LEX485)
2 - Coperchio a doppia parete in acciaio inox
3~ Fornello laterale tradizionale (LEX605 e LEX730)
4 - Bruciatori inferiore e posteriore a infrarossi SIZZLE ZONE™ (LEX605 e LEX730)
5- Griglie di cottura in acciaio inox WAVE
6- Manopole di controllo retroilluminate i-GLOW', per facilitare i vostri
intrattenimenti notturni
7-Disponibile nella versione a propano
8- Cestello porta-ghiaccio/marinata e tagliere integrati
9-  Mensole laterali in acciaio inox con vassoio per i condimenti e ganci per gli attrezzi

= 1- Vndpapacubii rpunb SIZZLE ZONE u 6okosas ropenka (LEX485)
2~ [IBycTeHHast KpbILLIKA 13 HepXaBeloLLiel CTanm
3- bokoad koHdopka (LEX605 & LEX730)
4~ HiHsn v 3aHaa nHopakpackble ropenkv (LEX605 & LEX730)
5- Pewerka ana rpuna WAVE 13 HepxaeloLueii crani
6-  YHukanbHble pyuw perynupokm i-GLOW ¢

TIOICBETKOIA A1 YI06CTBa N0Ib30BaHIsA B HOUHOE BpeMA
7-  kad ana 6annoHa cnponaHom
8- BctpoeHHoe BepiepKo Ana nibaa
11 pa3fieniouHan ocka
9- bokoBble NOMKM 113 HepXaBeloLLieil CTany ¢ NOTKaMN AnA
TIPUNPaB 1 KpHOYKaMIA JU1A MHBEHTaps

68 cm 24 cm
<>

A >
- Infrared| a7
iae 24cm Primary Cooking Side c
Burner ] | dia. g Burner

151 cm x 69 cm x 125 cm - 77 kg

191 cmx 69 cm x 125 cm - 174 cm x 69 cm x 125 cm - 81 kg

LEX730RSBI LEX605RSBI LEX485RSIB

“3n.

% -
X5
3

3
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SMOKING

Ia L E X S E R I E S Place wet wood chips into the smoker
tube and place over the left burner, then

>22.2kW - 6Burners >27.3kW - 6Burners  >32.1kW - 7Burners tum the burner on. Place your meat over
LEXA85RSIB-1 LEX605RSBI LEX730RSBI < [ e gt buren but o nottum on hat
LIFETIME burner. You are using the indirect cooking

method. Smoke the meat for several hours
under a closed lid.

1- Infrared SIZZLE ZONE ' grill and side burner (LEX485) ]

2_ DOUble i I'I AHUMADO
J walled FOWETHH Introduzca astillas humedecidas en
stainless 5 el tubo de ahumado, coldquelo sobre
steel lid el quemador izquierdo y encienda el

quemador. Coloque la carne sobre el

=] - quemador derecho apagado. De esta
manera, estaré utilizando el método de
coccion indirecta. Deje ahumar la carne
durante varias horas, con la tapa cerrada.

T T l UL T
o s

Lo Range Side Burner
(LEX605 & LEX730)

AFFUMICATURA

Porre i trucioli di legno umido all’interno

dell'affumicatore, da appoggiare sopra

il bruciatore sinistro, quindi accendere

quest'ultimo. Mettere la carne sopra

il bruciatore destro, senza accenderlo.
4- Infrared bottomn and yiepe cosi utilizzato i! metpdo di cottura

rear burners indiretta. Tenendo chiuso il coperchio,

(LEX605 & LEX730) affumicare la carne per diverse ore.

KONMYEHUE
[TPOCTO HACBITIBTE MOKPBIE OMWITKN B
KOMTUNbHYIO TPYBKY W MONOMMTE EE
HA NEBYI0 TA30BYI0 TOPEJIKY HA BALLEM
TPWIE. 3AMTUTE FOPETKY. MOTOXMTE
5- Stainless steel WAVE™ cooking grids MACO HA MPABYI0 FOPEJTKY, HO HE
3AXUTAITE EE. B 37om criyuae maco byaet
TOTOBTLCA HECKONKO YacoB bnarofapsa
6- Engaging i-GLOW' backlit control HenpAMOoMY Xapy v AbIMY 0T ONUAOK.
knobs for late night entertaining puroToBeHme OCyLLeCTBAALTCA
(3aKpbITON KpPbILUKOW.

9- Stainless steel
side shelves with
condiment trays and
tool hooks

LEX730RSBI

LEX485RSIB

LEX605RSBI

8- Integrated ice/marinade :l
bucket and cutting board M

7- Available as a propane unit »‘

. ::}i . .

- ] ; i B & &F _
lsr:g:gfrﬁgz(tg)a%’g Ceramic Infrared Rear Burner ?&"é%g'?ig;;;g; i-GLOW" Backlit Technology Integrated Ice/marinade Bucket Stainless Steel Cooking Grids ACCU-PROBE" Temperature Gauge Optional Kitchen Module
Quemador lateral SIZZLE ZONE" por Quemador ceramico por infrarrojos Quemador lateral tradicional Tecnologfa de iluminacion i-GLOW Cubitera/recipiente para adobado Parrillas de acero inoxidable Indicador de temperatura ACCU- Médulo de cocina opcional
infrarrojos posterior Fornello laterale tradizionale Tecnologia di retroilluminazione integrado Griglie di cottura in acciaio inox PROBE Modulo cucina opzionale
Bruciatore laterale a infrarossi Bruciatore posteriore in ceramicaa  bokoBas KoHgopka i-GLOW" Cestello porta-ghiaccio integrato Pewetka gnd rpuna u3 wepxasetowweit cranu - Misuratore della temperatura Mpuo6peraemblii 0TAENBHO KYXOHHbIIt MOAYSb
SIZZLE ZONE infrarossi Nopcserka no Texxonoruy i-GLOW BctpoeHoe Bepepko AnA nbjja ACCU-PROBE (0D-KSM100)
BokoBan HQpakpacHa ropenka 3aHAR UHOPaKpacHan ropenka Tepmomerp ACCU-PROBE

SIZZLE ZONE



==1- Quemador ceramico por infrarrojos posterior con asador giratorio
2 - Luces interiores incorporadas
3~ Parrillas WAVE" de hierro fundido vitrificado
4 - Barbacoay quemador lateral por infrarrojos SIZZLE ZONE™
5- Tecnologia de iluminacion i-GLOW
6- Disponible como unidad a gas natural o a gas propano (modelo en acero inoxidable)
7-Disponible como unidad a gas propano (modelo en negro vitrificado)
8- Cubitera/recipiente para adobado y tabla para cortar integrados
9-  Unidad disponible en negro vitrificado y acero inoxidable

N R 1- Bruciatore posteriore per rosticceria in ceramica a infrarossi
2 - Luci interne integrate
3~ Griglie di cottura in ghisa porcellanata WAVE"
4 - Grilla infrarossi SIZZLE ZONE " e fornello laterale
5- Tecnologia di retroilluminazione i-GLOW"
6- Disponibile nella versione a gas naturale 0 a propano (acciaio inox)
7~ Disponibile nella versione a propano (nero porcellanato)
8- Cestello porta-ghiaccio/marinata e tagliere integrati
9-  Disponibile con finitura porcellanata nera e in acciaio inox

3ajHAA Kepammyeckan MHGpakpacHas ropeka

BcTpoeHHoe BHyTpeHHee ocBeLLieHue

Pewwetka ana rpuna WAVE 3 uyryHa camManiupoBaHHbIM MOKpbITAEM

VHdparpacHbiit rpunb SIZZLE ZONE v 6okoBas ropenka

TMopcseTka no texHonorun i-GLOW

MoxeT paboratb Ha pUpOAHOM rase unm oT 6anoHa C ponaHoM (Lukad U3
HepaBetoLLiei CTanm)

7- Moxer paboraTb T0MIbKO Ha nponaHe (uYepHblil LwKad)

8- BcTpoeHHoe BefiepKo AN Nbjia 1 pa3fenoyHan Aocka

9-  |Lkad BbInyckaeTcA KaK B HepaBeloLLiem TaK 1 B 3ManvpoBaHHOM (UepHOM) BapaHTax

oW N =
oo

Primary Cooking




INFRARED TECHNOLOGY
L E 3 S E R I E s The intense heat of Napoleon’s infrared
technology instantly locks in the juices for
=222 kW | 5Burners an amazing taste sensation! OverlI0,000
LEA85RSIB flame ports produce 980°C for optimum
searing. See page 37 for more details.
9l Available in black porcelain
or stainless steel TECNOLOGIA POR
INFRARROJOS
El'intenso calor que generala tecnologia
por infrarrojos de Napoleon sella los jugos

11 Ceramic infrared rear rotisserie burner PRESDENTS
LIFETIME
'WARRANTY

para conseguir un sabor exquisito. Mas
de 10.000 orificios de llama generan una
temperatura de 980 °C para un sellado

21 Integrated interior lights Gptimo. Consulte la pagina 37 para
obtener mas informacion.

31 Porcelainized cast iron TECNOLOGIA A INFRAROSSI
WAVE' cooking grids |l calore intenso della tecnologia
a infrarossi di Napoleon sigilla
istantaneamente i liquidi di cottura
— per garantire una esperienza culinaria
— L fanstastica! Oltre 10.000 ugelli
producono una temperatura pari a 980°C
| per ottenere delle scottature ideali. Per
maggiori informazioni fare riferimento a
pagina 37.

4l Infrared SIZZLE ZONE" grill
and size burner MHOPAKPACHAA

TEXHOJ1IOIA XXAPKU
51 i-GLOW" BNIATOZAPA TEXHONOT A HATPEBA
backlit technology CMOMOLL|bH0 NHOPAKPACHOTO v

U3NYYEHNA NAPOLEON, MHTEHCMBHBIN
AP MTHOBEHHO KOHLIEHTPUPYETCA

- 61 Available as a natural B MPOAYKTAX W OBECTEYMBAET

§ gas or propane unit MOTPACAIOLLNA BKYC! Mnama BbixoauT

§ (Stainless steel) 6onee yem 3 10 TbiC. OTBEPCTUIA, NOBbILIAA

Temnepartypy 4o 980 °C And onTUManbHoOro
nofxapuBaxua maca. bonee nogpobHyto
NHGOPMALMIO CM. Ha CTp. 37.

—
LE485RSIBSS

— 8l Integrated ice/
marinade bucket
and cutting
board 71 Available as a propane unit
(Black porcelain)

’ : \‘L F § i : o
Integrated Interior Lights Ceramic Infrared Rear Burner Integrated Ice Bucket i-GLOW" Backlit Technology Infrared SIZZLE ZONE" Side Burner Optional Kitchen Module
Luces interiores incorporadas Quemador posterior por infrarrojos Cubitera integrada Tecnologia de iluminacién i-GLOW Quemador lateral SIZZLE ZONE™ por Méddulo de cocina opcional
Luci interne integrate Bruciatore posteriore a infrarossi Cestello porta-ghiaccio integrato Tecnologia di retroilluminazione i-GLOW" infrarrojos Modulo cucina opzionale
BcTpoerHoe BHyTpeHHee ocBeLLeHue 3aHAA UHOPaKpacHaA ropenka BcTpoenHoe Befiepko And nbja Noacserka no Texxonorum i-GLOW Bruciatore laterale a infrarossi MprobpeTaemblii 0TACNLHO KyXOHHBII MoAyNb
SIZZLE ZONE (0D-KSM100)

bokoBas MHpakpacHan ropenka SIZZLE ZONE



== 1- Tapanegra vitrificada
2 - Indicador de temperatura ACCU-PROBE
3-  Quemador lateral tradicional
4 - Parrillas en hierro fundido vitrificado para una temperatura
constante y homogénea
5- Disponible como unidad a gas propano
6- Abrebotellas incorporado
7- Repisas laterales plegables con porta utensilios incorporado
8- Quemadores tubulares de acero inoxidable

N R 1- Coperchio in smalto porcellanato nero
2 - Misuratore della temperatura ACCU-PROBE"
3-  Fornello laterale tradizionale
4 - Griglie di cottura in ghisa porcellanata, per un calore costante
5- Disponibile la versione a propano
6- Apri-bottiglie integrato
7- Mensole laterali pieghevoli, con porta-utensili integrati
8- Bruciatori tubolari in acciaio inox

W et P

YepHas KpbiLLIKa, NOKPbITas GaphopoBoii 3marbo
Tepmometp ACCU-PROBE
bokoBas koHopka
IManpoBaHHble UyryHHble PeLLIeTKM A rpuna, obecnieuviBatolLye paBHOMEpHoe
pacnpesenetvie Tenna
Lkady anq 6annoHa c nponaxom
6-  BcpoeHHan oTKpbIBanka AnA byThinok
7-  boKoBble CKNaHble MoKy C0 BCTPOEHHbIMY JiepaTenamu
JNA Pa3NAYHbIX NPUHAANEKHOCTEN
8- Tpybuatble ropenky 3 HepaBetoLLiei cTan

=
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: ] Side Side 20 cm ) ) Side 20 cm
Primary Cooking @ dia. @ dia. 43 cm| | Primary Cooking Burner S

141 cm x 57 cm x 115 cm - 46.3 kg 128 cm x 57 cm x 115cm - 40.8 kg 116 cm x 57 cm x 115 cm - 36.3 kg
T4955B T410SB T3255B




FOLDING SIDE SHELVES

ITEII_II'I"IFH T R I U M P H " S E R I E s Innovative technology allows both side
shelves on all Triumph™ Series grills

to fold down, including the integrated

> 11.5 kW - 3 Burners > 15.5kW - 4 Burners >19.5 kW - 5 Burners side burner on the right shelf. A locking
T325SB TA10SB T495SB system ensures the shelves stay in place
when in use.
1- Black
porcelain lid REPISAS LATERALES
PLEGABLES
2- ACCU-PROBFE’ La innovadora tecnologia de las

temperature gauge barbacoas de la serie Triumph™ permite
plegar las dos repisas laterales, con el
quemador lateral integrado en la repisa
derecha incluido. Un sistema de blogueo
garantiza que las repisas no se muevan

’—- 8- Stainless steel
durante su utilizacion.

tube burners ,7

MENSOLE LATERALI
PIEGHEVOLI

L'innovativa tecnologia consente a
entrambe le mensole laterali dei grill
della serie Triumph" di piegarsi, incluso
il fornello integrato nella mensola
destra. Un sistema di blocco garantisce
|a stabilita delle mensole durante ['uso.

— 3- Eange side CKJTAZbIBAIOLIMECS
urner BOKOBBIE MNONKU
MHHOBaLlI/IOHHbIe TeXHoNorun no3BonAKT
60KOBbIM MOIKaM Ha BCeX rpunax cepun
Triumph cknaabiBatbea BHU3 Ans
3KOHOMUWN MeCTa.

T325SB

T4955B

7- Folding side shelves with
integrated utensil holders

4- Porcelainized cast iron cooking
grids for consistent, even heat

6- Integrated bottle opener —

5- Available as a
propane unit

p z .
Range Side Burner JETFIRE” Ignition Integrated Bottle Opener Folding Side Shelves Porcelainized Cast Iron WAVE ACCU-PROBE" Temperature Gauge
Cooking Grids
Quemador lateral tradicional Sistema de encendido JETFIRE Abrebotellas integrado Repisas laterales plegables Parrillas WAVE" de hierro fundido vitrificado  Indicador de temperatura ACCU-PROBE"
Fornello laterale tradizionale Sistema di accensione JETFIRE Apri-bottiglie integrato Mensole laterali pieghevoli Griglie di cottura in ghisa porcellanata Misuratore della temperatura ACCU-
bokoBas koHhopka Cucrema nopkura JETFIRE BcTpoeHHas 0TKpbIBaNKa AnA 6yTbinok BokoBble cknaHbie nonki WAVE PROBE"
IManupoBaHHas YyryHHaa pelueTka And rpuns Tepmomerp ACCU-PROBE

WAVE
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1-
2-
3-

1-
2-
3-

4 -
5-

Fregadero y grifo en acero inoxidable

Estante de almacenamiento en toda la parte frontal
Fabricado en acero inoxidable con revestimiento de
pintura en polvo plateada

Practico fregadero y comodo armario inferior para
almacenamiento

Puede conectarse a una manguera

Lavandino e rubinetto in acciaio inox

Scaffale portatutto lungo tutta la parte frontale
Struttura in acciaio inox e verniciatura a polvere
argentata

Comodo lavandino con armadietto sottostante
Collegabile alla manichetta dell'acqua in giardino

PaKoBIHa 1 KpaH 13 HepxaBeloLLeii cTami

MornouKa /1A NpoAyKTOB BAOb Beeii nepezHeli CTOpOHbI
(06m1Lj0BKa 13 HepXKaBeloLLieil CTark ¢ cepebpucTbIM
TIOPOLLIKOBIM MOKPbITHEM

Yno6Has pakoBuHa 1 TyM60UKa

(yLLiecTByeT BO3MOMHOCTL NOAKITHOYEHNA CAIOBOTO LLUNAHTA

Convenient Storage Shelf Stainless Steel Sink & Faucet

Préctica repisa de Fregadero y grifo en acero inoxidable
almacenamiento Lavandino e rubinetto in acciaio inox
Comodo e spazioso ripiano PaKoBWHa 1 KpaH U3 HepXaBetoLLieii cTanu

Yno6Has nonka AnA xpaHeHus

'152em g3om
g
- ¥

KITCHEN MODULE

Shown with LE485
Configures with LE and LEX Models

1- Sink and faucet constructed
from stainless steel

— 2- Storage shelf along the entire front

3- Stainless steel and
silver powder coated

construction ==:.

| 0D-KSM100

4- Convenient sink and under
cabinet storage

5- Can be connected to garden hose
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= 1-Wnonb3yiiTe HyxxHble MOAYIIbHbIE MPUCTABKIA B COOTBETCTBINN C

2-Jlerko perynpyemble HOXK Ha KoM Mogiyne

3 - Yno6Hbiit Av3aiiH AnA aMOBbIB03a

4- BbIBogb! /19 6bICTPOro NOAKMIOYEHNS ANEKTPUYeCTBa U rasa
5 - OMHKOBaHHaA CTarb C MOPOLLKOBBIM MOKPbITEM

6 - [IBepY 1 ALLWKM U3 HepaBeloLLieid CTany obecreuvBatoT

Adapte los componentes de las islas modulares a OAS I sm M 0 D U LA R I S LA N D S

sus necesidades

Patas niveladoras de ajuste rapido en cada unidad modular Endless Configuration Possibilities
Practico disefio preensamblado

Orificios para facilitar la conexion de los suministros eléctricos

y de gas ) )

Acero galvanizado con revestimiento de pintura en polvo 1- Customize your own modular island ) ) ) .
. S » ; T divi 2- Quick adjustment leveling feet on each modular unit

Puertas y cajones en acero inoxidable para una gran duracién components to suit your individual needs -_| ) 9

3- Convenient cash

. . . . . and carry design
Personalizzate i componenti modulari dell'area di lavoro a

seconda del vostro gusto personale 4- Knock outs for easy
Piedini velocemente regolabili su ogni modulo electrical and gas

Comodo design "paga e porta via" piping installations
Predisposizione delle aperture per una facile installazione 5- Powder coated T
elettrica e connessione del gas galvanized steel

Acciaio galvanizzato rivestito a polvere
Durevoli sportelli e cassetti in acciaio inox
6- Stainless steel
doors and drawers
for longevity

BaLLNMU IUYHBIMU NPEANOUTEHUAMI

[01r0BEYHOCTb KOHCTPYKLK
IM-UGC500

IM-UGC485-1

PRESIDENT'S
LIMITED

WARRANTY

T,

.- - _ el g
Liquid Propane BIPRO825RBI Liquid Propane/Natural Gas BIPRO665RB  Liquid Propane/Natural Gas BIPRO500RB Liquid Propane BILEX605RBI Propangas BILEX485RB-1

7- Built-in grill heads available for your custom island
When being built into Oasis” cabinets, the BIPRO665 and BIPRO825 units cannot be used directly adjacent to the 45° transition kit (IM-45T)

Al encastrarlas en armarios de la serie Oasis’, las unidades BIPRO665 y BIPR0825 no pueden colocarse contiguas al kit de transicién de 45° (IM-45T)
Le unita BIPRO665 e BIPRO825, quando montate all'interno di insiemi Oasis’, non possono essere utilizzate direttamente adiacenti al kit di transizione angolare (IM-45T)

1
Ecnw 6noky BIPRO665 1 BIPROB2S BcTpoeHbl B kopryc 0asis, 0HU He CMOTYT UCofb30BaTbCA B HenocpeCTBEHHOI 6A130CTI K nepexoaHomy Habopy noa yrmom B 45° (IM-45T) 9



== 1- Exclusivo quemador posterior a carbén con asador giratorio

2 - Lecho de carhdn con altura regulable para un control 6ptimo de la temperatura

3- Compuerta de carga frontal que permite agregar carbon y limpiar con facilidad

4 - Fabricacion robusta en acero inoxidable

5- Orificios de ventilacion que controlan la velocidad de combustion en funcién del tipo de coccion
elegido: a gran temperatura, a fuego lento 0 ahumado

6- Ganchos integrados para utensilios

7- Dos separadores de carbon

8- Tapa corrediza LIFT EASE" de acero inoxidable que ahorra espacio, con indicador
de temperatura ACCU-PROBE

N R 1- Esclusivo bruciatore posteriore a carbonella per rosticceria

2 - Ripiano regolabile per la carbonella, per il controllo dell'intensita del calore

3~ Comodo sportello anteriore per il caricamento della carbonella, facile da pulire

4 - Struttura robusta in acciaio inox

5- Le prese d'aria controllano I'intensita di calore, consentendovi di scegliere tra
calore intenso, una cottura lenta o 'affumicatura

6- Ganci integrati per gli utensili

7- Due divisori per carbonella

8- Coperchio scorrevole salvaspazio LIFT EASE™ in acciaio inox, con misuratore di
temperatura ACCU-PROBE

= 1~ OmenbHad 3a0HAA ropenka AnA Beprena

2~ Perynupyemblii o BblcoTe NOAZOH ANA PEBECHONO YITiA M03BONAET 06ecrieunT ap
Pa3NNYHOI UHTEHCUBHOCTA

3~ YnobHas nepepHAn aBepLia Ana 106aBKM YA 1 Nerkoii yoopku

4~ (nNoLIHaA KOHCTPYKLVA U3 HEPXaBeIoLLeil CTanm

5- (nomoLLbIo BO3ZLYLLIHbIX OTBEPCTUIA MOXHO KOHTPONIMPOBATb MHTEHCBHOCTb HArpesa
1A Pa3HbIX PXXMMOB NPUTOTOBAEHINA — Ha CUIBHOM OTHe, C1laboM OrHe Wi A

KOmueHwA B bIMy
6-  BcTpoeHHble KpHUKM A UHBEHTapA
7-  [lBaotneneHua gna ApeBecHoro yra

8- OTKuAHaA KpbILLKa U3 HepxasetoLueli cran LIFT EASE co BCTpOEHHbIM TepMoMETPOM
ACCU-PROBE

Primary Cooking




OVEN-LIKE PERFORMANCE
Napoleon’s LIFT EASE " roll top lid tucks

Fsxis CHARCOAL PROFESSIONAL bk el g

PRO605CSS will not be compromised by prevailing
EHSI 22k PRESEENTS winds. Maximum heat is retained in the
LIFETIME streamlined, double-walled lid for oven-
like performance.

FUNCIONAMIENTO SIMILAR

AL DE UN HORNO

La tapa corrediza LIFT EASE" de Napoleon
se pliega completamente hacia atras
para brindar més espacio en el jardin o
en |a terraza. La tapa con cierre hermético
se mantiene cerrada aunque haya viento.
Gracias a su disefio aerodinamico y su
doble pared, la tapa retiene todo el calor

8- Space saving, stainless steel LIFT EASE ~—
roll top lid features the ACCU-PROBE"
temperature gauge

1- Exclusive rear charcoal
rotisserie burner

para obtener un funcionamiento similar
-~ = al de un horno.
1' PRESTAZIONI SIMILI A
m QUELLE DEL FORNO
. Il coperchio a guida scorrevole LIFT
EASE" di Napoleon si ritrae per rendere
piu spazioso il giardino o la terrazza.
7- Two charcoal — 2- Adjustable charcoal La tenuta del coperchio non viene
dividers bed for multi level heat compromessa dalla presenza di vento.

Tutto il calore viene conservato sotto alla
doppia parete del coperchio, dal design
lineare, per offrirvi prestazioni simili a
quelle di un forno.

control

6- Integrated tool hooks

3- Easy front loading charcoal access
door for refueling and easy cleaning MNPUTOTOBJIEHNE KAK B

AYXOBKE

bnarogaps 0co6omy MexaHiu3My OTKpbITHS,

5- Air vents control the rate of burn kpbituka LIFT EASE rpuns Napoleon
for your choice of high intensity L 4- Solid stainless steel construction aKKyPaTHO OTKWIbIBAETCA, He 3aHUMan
heat’ SIOW roaStIng or Sm0k|ng MHOr0 MeCTa Ha BalllemM BHYTPEHHEM ABOpe

i Ha Bepakae. [NoTHO MpuneraiolLas

KpblLLKa obecneynBaer HaZIEXHYI0 3aLuTy

o1 BeTpa. l1of M3ALLHON ABYCTEHHO

Kpbll.IJKOM (ﬁeperaeT(ﬂ MaKctmym Tenna,

yT0 0becneynBaeT NPUroToBJIeHNe NuLLK,

Kak B JyXOBKe.

PRO605CSS

Adjustable Charcoal Bed Charcoal Access Door Rear Charcoal Rotisserie Burner Cast Iron WAVE™ Cooking Grids LIFT EASE" Roll Top Lid
Orificios de ventilacion Lecho de carbén con altura regulable Compuerta para carga de carbon Quemador posterior a carbén con asador Parrillas WAVE" de hierro fundido Tapa corrediza LIFT EASE
Prese d'aria Ripiano regolabile per la carbonella Sportello per caricamento della carbonella giratorio Griglie di cottura in ghisa WAVE Coperchio scorrevole LIFT EASE
Bo3nywwHble otBepcTUA Perynupyemblit NoAROH ANA APeBECHOro YA [lBepua AnA 3acbinku ApeBecHoro yrma Bruciatore posteriore a carbonella per YyrynHas pewuetka rpunb WAVE OTKuaHad kpbiiuka LIFT EASE
rosticceria

3&}1HM ropenka and seprena




== 1- Tapa con bisagra solapada para trabajar sin percances en toda la superficie de coccion

2 - Parrillas de hierro fundido de gran espesor con bisagras y tres posiciones de altura regulables

3-  Indicador de temperatura ACCU-PROBE "y orificios de ventilacion inoxidables

4 - Tapay cuba vitrificadas de color negroy gran espesor

5- Difusor de calor de acero inoxidable

6- Colector de ceniza extraible de gran capacidad fabricado en acero de gran espesor con control
de aire avanzado

7- Ruedas resistentes a la intemperie: dos fijas de gran tamafio recubiertas de caucho y dos
pivotantes faciles de deslizar (NK22CK-C)

8- Carro con revestimiento de pintura en polvo (NK22CK-C)

9-  Orificios de ventilacion dobles en acero inoxidable

10 - Rejilla para el carbon en acero de gran espesor

11- Repisa plegable de acero inoxidable que proporciona més superficie de trabajo (NK22CK-C)

W & 1- Coperchio con cerniere decentrate per rendere sicure le operazioni sull'intera superficie di cottura
2 - Griglie di cottura in ghisa extra resistente, con cerniera e tre diverse regolazioni dell'altezza
3-  Misuratore della temperatura ACCU-PROBE™ e prese d'aria resistenti alla ruggine (NK22CK-C)
4 - Coperchio e contenitore in smalto porcellanato nero di grosso spessore
5-  Diffusore di calore in acciaio inox
6- Collettore della cenere in robusto acciaio, di grandi dimensioni e rimovibile
7- Grandi ruote resistenti alle intemperie rivestite in gomma scanalata, e due rotelle girevoli
(NK22CK-C)
8- Carrello rivestito a polvere (K22CK-C)
9-  Due prese d'aria in acciaio inox
10 - Griglia per la carbonella in acciaio di grosso spessore
11- Mensola pieghevole in acciaio inox, per aumentare lo spazio di lavoro (NK22CK-C)

= 1- OTKigHad KpbiLuKa Ha neTnAX obecneunBaeT Ge3onacHoe MPUTOTOBAIEHYIE Ha BCeiA NOBEPXHOCT FpiAA

2~ YyryHHble peLLeTKy ANA XapKi C Tpema
13MeHsAembIMy ypoBHaMH o BbicoTe (NK22CK-C)

3-  Tepmometp ACCU-PROBE n Hepx«aBetoLLias Bbitsxka (NK22CK-C)

4- MacwBHas YepHas KpblILLKa, MOKPbITas aphopoBoii Manbio, U KoTen

5- PaccenBatenb Tenna 13 HepxaBeloLLieit cTanu

6-  CbemHbIl BbICOKONPOU3BOAUTENbHbI 30710y I0BUTENb U3 TONCTON CTaN € MPEBOCXOLHOI
CACTEMOI BEHTUNALMN

7- 2 60nbLLyx Koneca C pe3nHOBbIM NPOTEKTOPOM 1 [1Ba HeBOMbLLINX
MebenbHbIX Konecuka

8- Pama cnopotukosbim nokpbiTiem (NK22CK-C)

9-  [lapHas BbITAXKa U3 HepXaBeloLLeil cTanu

10- MoLuHaA CTanbHaA peLLeTka AA APEBECHOTO YA

11- OTKWHasA NoMKa 13 HepaBetoLLieit crani AnA npoaykToB 1 uHBeHTaps (NK22CK-C)

113 cm x 73 cm x 106 cm - 38.6 kg 72cm x589 cmx 103 cm - 28 kg




97cm PRO CHARCOAL CART & LEG MODELS

NK22CK-C - PROZ22K-LEG

Tl i
INFRARED

CHarcoaLr ;

LIFETIME
WARRANTY

1- Offset hinged lid for safe operation over
the entire cooking surface 2- Extra heavy cast iron hinged cooking

grids with three height adjustments

11- Folding stainless steel shelf
for added storage space

(NK22CK-C) 3- ACCU-PROBE’

temperature gauge and
rust free air vent

4- Heavy gauge black
porcelain lid and bowl

5- Stainless steel

10- Heavy gauge steel heat diffuser

charcoal grate with
superiora

9- Dual stainless steel vents

6- Removable high
capacity, heavy steel
ash catcher with
superior air system

8- Powder coated cart (NK22CK-C)

7- Large weather proof, two-
piece wheels with rubber
tread and two easy roll
casters (NK22CK-C)

Stainless Steel Heat Diffuser

Removable Heavy Steel Ash Catcher Hinged Cooking Grids ACCU-PROBE" Temperature Gauge

Ergonomic corner hinged lid Folding Side Shelf

Tapa con bisagra y bordes ergondmicos Repisa lateral plegable

Colector de cenizas extraible en acero Parrillas con bisagras Indicador de temperatura Difusor de calor de acero inoxidable

reforzado Griglie di cottura a cerniera ACCU-PROBE Diffusore del calore in acciaio inox Coperchio ergonomico con cerniera Mensola laterale pieghevole
Collettore rimovibile della cenere in robusto  MosopotHas pewerka-rpuns Misuratore della temperatura PaccenBaTenb Tenna u3 HepxaBetoLeit cranu IProHOMUYHaA KPbILLKA Ha NETASX bokoBasl cknagHas nonka
acciaio ACCU-PROBE (NK22CK-C)

CbemHblit noaaoH AnA copa 30bi 13
TONCTONUCTOBOV CTany

Tepmometp ACCU-PROBE

CHARCOAL STARTER

Start your charcoal grill in no time with a fast
and easy charcoal chimney starter. Simply
crumple newspapers underneath the grill starter,
fill the main part with charcoal, light the paper
through the holes at the bottom and you will
have blazing red charcoals that are perfect for
grilling. Plus, no need for lighter fluid that leaves
the bad aftertaste to your food.

ENCENDEDOR PARA CARBON
Encienda su barbacoa de carbon en un instante
con un encendedor tipo chimenea rapido y facil
de usar. Basta con que cologue unos periédicos
arrugados en el fondo del encendedor y llene

la parte central con carbon; prenda el papel

a través de los agujeros del fondo y obtendra

un carbdn al rojo vivo, perfecto para cocinar a
la parrilla. Ademés, no se necesita liquido de
encendido, que deja un sabor desagradable en
la comida.

ACCENSIONE DELLA
CARBONELLA

Awviate il vostro grill a carbonella con il nostro
veloce e semplice attrezzo di accensione. E
sufficiente accartocciare alcuni giornali sotto
all'attrezzo, riempire il contenitore di carbonella,
accendere i giornali attraverso i fori presenti
nella parte inferiore e immediatamente la
carhonella sara incandescente, pronta per

grigliate perfette. In questo modo non avrete
bisogno di liquidi di accensione che potrebbero
lasciare un gusto spiacevole al cibo.

CUCTEMA MOOXUIA
JPEBECHOTIO YA

C nomoLLbHo NPOCTOit 1 BbICTPOAEICTBYIOLLEI CUCTEMbI
ANA NOAKWra APeBeCHbIit yrob 3aropaetca B rpune

B lo6bIX ycrioBusX. MonoxwTe CMATbIE raseTbl Ha

[IHO, 3aCbiNbTe B KOPMYC yrofb, 3aXKruTe rasery Yepes
HIKHUE OTBEPCTYA, U Yepe3 HECKONbKO MUHYT ByayT
TOTOBbI a/lble YTK, MPEBOCXOAHO NOAXOAALLME ANA
rpun. bonee Toro, HeT HeOBX0AVMOCTI MCMONb30BaTH
KUAKOCTb ANA Pa3XKUTAHNA, KOTOPAA 0CTaBNAET
HenpuATHbIN 3anax Ha NPUroTOBAIEHHOI NLLe.




Dos ruedas de gran tamafio recubiertas de caucho y resistentes a la intemperie, y
dos patas de acero inoxidable

Colector de cenizas extraible de gran capacidad en acero reforzado

Difusor de calor de acero inoxidable

Rejilla para el carbon en acero de gran espesor

Parrillas con bisagras

Gancho integrado para colgar la tapa con doble funcionalidad

Asa con aislamiento térmico y pantalla térmica protectora

Indicador de temperatura ACCU-PROBE "y orificios de ventilacion inoxidables
Tapay cuba vitrificadas de color negro y gran espesor

Orificios de ventilacion dobles en acero inoxidable

Repisa de acero con revestimiento de pintura en polvo

Grandi ruote resistenti alle intemperie rivestite in gomma scanalata, e due supporti
in acciaio inox

Collettore della cenere in robusto acciaio, di grandi dimensioni e rimovibile
Diffusore di calore in acciaio inox

Griglia per la carbonella in acciaio di grosso spessore

Griglie di cottura a cerniera

Appendi-coperchio incorporato, multifunzione

Maniglia termoisolante con schermo protettivo

Misuratore della temperatura ACCU-PROBE " e prese d'aria resistenti alla ruggine
Coperchio e contenitore in smalto porcellanato nero di grosso spessore

Due prese d'aria in acciaio inox

Ripiano in acciaio rivestito a polvere

2 60MbLLVIX KONIeca C Pe3VHOBBIM MPOTEKTOPOM 11 AiBE HOXKI M3
HepxaBeloLLedi cTanu
2- (vemHblit nofA0H 60MbLLIOIT eMKOCT 21 C6Opa 3071bl 113 TONICTONNCTOBON CTani
3- Paccensatens Tenna u3 HepxaseloLLeli cranu
4~ MotwHas CTanbHad peLLeTka A ApeBecHOro yrma
5- TloBopoTHas peLueTKa-rpunb
6-  BCTpoeHHbIi fAeparenb AnA KPbILLKA
7- HeHarpeBatoLLiasca pyyKa C 3aLLUTHbIM OTPaXKaTenem Tenna
8- Tepmomerp ACCU-PROBE 1 HepxaBeloLLian BbITAXKa
9-  MaccBHas uepHas KpbiLLKa, NoKpbiTas GaphopoBoi IMablo, i KoTen
10-  CnapeHHas BbITAXKA U3 HepaBetoLLeil CTani
11- (ranbHas noka C NOPOLLKOBbIM MOKPbITAEM

70cmx59cmx 112cm - 26.3 kg

Fa T r;.::- ?-"-\-'.-s.-.r_.'h_-'.-.:.;_- R,
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R 57Cm CHARCOAL KETTLE
NK22CK-L-1

LIFETIME
WARRANTY

6- Built-in dual purpose lid hanger L. 7- Cool Touch Handle with

protective heat shield

8- ACCU-PROBE" temperature gauge

5- Hlnged COOkiﬂg grids T and rust free air vent

4- Heavy gauge steel charcoal grate
9- Heavy gauge black porcelain
lid and bowl

3- Stainless steel heat diffuser

10- Dual stainless steel vents
2- Removable high capacity,

heavy steel ash catcher with
superior air control system

11- Powder coated steel shelf

1- Large weather proof, two-piece
wheels with rubber tread and
two stainless steel legs

N
Removable Heavy Steel Ash Catcher Cool Touch Handle

Stainless Steel Heat Diffuser Lid Hanger (standard)

Corrosion Resistant Vents

Hinged Cooking Grids

Colector de cenizas extraible en acero Parrillas con bisagras Orificios de ventilacién resistentes a la Difusor de calor de acero inoxidablee Asa con aislamiento térmico
reforzado Griglie di cottura a cerniera corrosién Diffusore del calore in acciaio inox Maniglia termoisolante Appendi-coperchio (standard)
Collettore rimovibile della cenere in MoBopoTHas pewweTka-rpunb Prese d'aria resistenti alla corrosione Paccensarenb Tenna u3 HepxaseloLuei crani Hewarpesaemas pyuka [Nlepxaren AN KpbILUKK (CTaHAAPTHbI)
robusto acciaio Koppo3uoHHocToiiKas BbITAXKa (NK22CK-L)

CbemHblit nofAoH AnA chopa 307bi 13

TONCTONUCTOBOI CTanM

Gancho para colgar la tapa (de serie)

STAINLESS STEEL
TOOLSET HANGER

Custom and convenient, this tool
hanger perfectly fits around the edge
of the Napoleon Charcoal Kettle. Now
your favourite grilling accessories
are within a seconds reach while you
grill and entertain.

GANCHO PARA UTENSILIOS
EN ACERO INOXIDABLE

Este gancho para utensilios,
préctico y exclusivo, se adapta a

la perfeccion a los bordes de la
barbacoa de carbén de Napoleon.
Ya tiene al alcance de la mano sus
accesorios preferidos mientras
cocina y atiende a los invitados.

GANCIO IN ACCIAIO INOX
PER UTENSILI

Comodo e personalizzato, si aggancia
perfettamente attorno al grill sferico
a carbonella di Napoleon. Adesso

i vostri accessori preferiti sono a
portata di mano durante le vostre
grigliate in compagnia.

KPIOYKW 13
HEPKABEIOLLIEA CTANIN
ANA NHBEHTAPA

3T y06HbIe KPIOUKYN MOXHO
pa3MecTUTb C Nto60ii CTOPOHBI KOTNa
Ana apesectoro yrna Napoleon. Tenepb
BALLIW NIt6UMbIe aKkceccyapbl AnA rpUns
HaXOAATCA B PeAenax A0CAraemocTy,
He MeLLas BaM NoflyyaTb yAI0BONbCTBME
OT FOTOBKM.




AS300K
AS200K

48 cm diameter 41 cm diameter

Primary Cooking Primary Cooking

50 cm x50 cmx 120 cm - 22.5 kg 42cmx42cmx 104 cm - 13 kg

26

Compuertas con bisagra y cierre hermético para acceder con facilidad a la bandeja de aguay
la cesta para carbon

La tapa superior incluye una barra horizontal con 5 ganchos metalicos para colgar pescado,
costillas o salchichas.

Barbacoa Ahumador Apollo™ 3 en 1 para ahumar en seco o con liquido y barbacoa a carbén con
tapa que se puede utilizar de forma individual

Tapa con asa maciza

Cada camara de coccion (apiladora) contiene una rejilla de coccion de 48 cm

Varios orificios de ventilacién para un control excelente de la temperatura

Pequefios orificios de control de temperatura en todos los niveles de la barbacoa que permiten
insertar un termometro

Indicador de temperatura ACCU-PROBE "y orificios de ventilacion inoxidables

Sportelli incernierati a tenuta, con facile accesso al vassoio dell'acqua e al
cestello della carbonella

Il coperchio superiore include una barra orizzonale con 5 ganci metallici per
appendere pesce, costine o0 salsicce

Grill Affumicatore 3 ‘n 1 Apollo, per affumicare a secco 0 a umido, e grill a
carbonella da usare in maniera indipendente

Resistente maniglia del coperchio

Ogni camera di cottura contiene una griglia di 48 cm (AS200K 41 cm)
Prese d'aria multiple per un controllo eccellente della temperatura

Fori presenti ad ogni livello, per I'inserimento del termometro

MnoTHo npuneratoLLias ABEPLIA Ha METAAX 0becrieunBaeT nerkuil SOCTYM K eMKOCTY C BoBOi 1
TIOAS0HY C APEBECHbIM yrTiem

B BepXHeii KpbILLIKe MMeeTCA ropu30HTaNbHaA NepeKajiHa C NATbH

KpIOUKamy fn1A MACa, pbiBbl, peOpbILLIEK W COCACOK

KonmunbHa Apollo (3 B 1) MOXeT UCnonb30BaTbCA A1A BIaXHOMO

Y1 CYXOTO KOMYEHIA, a TakxKe NPOCTO KaK Wb Ha APEBECHOM Yre C KpbILLIKOV

HanexHas pyuka Ha KpbiLLke

Kaxzoe otenetite (yCTpoiicTBO 211 TOTOBKM B HECKONBKO APYCOB) MMEET peLLIeTKy AMaMETpoM
48 am (AS200K 41cm)

BonbLLI0e YMCN0 OTBEPCTHIA 06eCTIeUBAET MPEBOCXOAHbIN KOHTPOML TeMMepaTypbl
OTBEPCTUA Ha KaX30M YPOBHE FpUriA MO3BOAIOT U3MEPUTL TEMTEpaTypy TepMOMETPOM



APOLLO
APOLLO

APOLLO" SMOKER

AS300K-1 - AS200K-1 All-in-One Grill and Water Smokers

8- ACCU-PROBE’
temperature gauge
and rust free air vent

1- Hinged, tightly fitting doors with easy access
to the water pan and charcoal basket

2- Upper lid contains a horizontal bar with 5 meat
hooks for hanging fish, ribs or sausages

3- 3 in1 Apollo” Smoker Grill for
wet and dry smoking or as a
stand alone charcoal grill with lid

4- Sturdy lid handle

,’/lg
s
& &

AS200K-1

—_—

r :

6- Multiple vents for excellent
7- Temperature eyelets at temperature control
each grill level provide

access for inserting a

thermometer probe

ACCU-PROBE" Temperature Gauge Optional Stacker Temperature Control Vents

Indicador de temperatura Camara apilable opcional Orificios de control de temperatura
ACCU-PROBE Camera di cottura opzionale Prese d'aria per il controllo della
Misuratore della temperatura Tpno6peTaemoe 0TAENbHO YCTPOIICTBO temperatura

ACCU-PROBE" TOTOBKM B HECKOMbKO AYCOB 0TBepCTUA ANA KOHTPONA TeMMepaTypbl

Tepmomerp ACCU-PROBE

5- Each cooking chamber p—

(stacker) contains a

48 cm cooking grate

(AS200K 41cm)

Lox#z_-)

_—
Easy Access Doors Sturdy Lid Handle Portable
Compuertas para facil acceso Tapa con asa maciza Portatil
Sportello di facile accesso Robusta maniglia del coperchio Portatile
(motpoBas aBepua HagexHasn pyuka Ha kpbiLke CneunanbHas KOHCTPyKLMA obneryaet

nepeHoCKy

MEAT/FISH HOOKS

Ribs, sausage, whole fish or long cuts
of meat can be hung easily in the
smoking chamber. The access doors
make it easy to add wood chips or
charcoal without removing the lid.

GANCHOS PARA CARNE

O PESCADO

En la cdmara de ahumado se pueden
colgar con facilidad costillas,
salchichas, pescados enteros o cortes
largos de carne. Las compuertas de
acceso permiten afiadir astillas o
carbon facilmente sin quitar la tapa.

GANCI PER IL PESCE

/ LA CARNE

Le costine, le salsicce, interi pesci o
grossi tagli di carne possono essere
facilmente appesi all'interno della
camera di cottura. Gli sportelli di
accesso rendono facile I'introduzione di
trucioli di legno o di carbonella, senza
dover rimuovere il coperchio.

KPHOYKW 07194 MACA

W Pblbbl

PebpbiLky, cocucku, uenyio pbiby uam
LNNHHYI0 BbIPE3KY MOXHO

B06O/HO NOABECUTb B KOMTUNbHOM
kamepe. Yepes yao6Hyto ABepuy nerko
106aBNATb CTPYKKI UK ApeBecHblii
yroflb, He CHIMas KpbILLIKY.




> 1- Dos quemadores y herrajes en acero inoxidable
2 - Disefio ultracompacto, muy fécil de instalar y usar
3- Indicador de temperatura ACCU-PROBE"
4 - Sistema de encendido JETFIRE®
5- Parrillas WAVE" de hierro fundido vitrificado con forma ondulada
6- Tapa con pestilloy patas plegables

NR 1- Due bruciatori e componenti di ferramenta in acciaio inox
2 - Design ultra compatto, di facile assemblaggio e utilizzo
3-  Misuratore della temperatura ACCU-PROBE"
4 - Sistema di accensione JETFIRE"
5-  Griglie di cottura in ghisa porcellanata WAVE™
6-  Coperchio con blocco e supporti pieghevoli

B 1-  [IBoiiHble ropenkyt vt MeTanuyeckvie AeTani i3 HepxaBeloLLeil Cranv
2- YnbTpakoMnaKTHbIN AU3aliH, IerkoCTb B YCTaHOBKe 11 NCM0b30BaHA
3~ Temneparyphbiii gatuik ACCU-PROBE
4- 3anan JETFIRE
5- BorHyTble uyryHHble pewwetkin ana rotosku WAVE ¢ haphopoBbim nokpbitiem
6-  KpbllLKa C BO3MOXHOCTbIO UKCALIN 1 CKNAZbIBAIOLLVECA HOMXKI

Assembled size: 58 cmwx 49 cm dx35cm h
Folded size: 58 cmwx49cm dx 27 cm h

TQ285: 12 kg




TRAVELQ 285

"J TRAVELQO

> 4.1 kW12 burners

11 Dual stainless steel burners and hardware

1

61 Locking lid with fold away legs

10285

— 5| Porcelainized cast iron wave

cooking grids WAVE™ Cooking

Grids

-

Ec_rge\ainized Cast Iron WAVE" Cooking ACCU-PROBE" Temperature Gauge Superior wind proof design holds heat in
rids

Parrillas WAVE" de hierro fundido vitrificado  Indicador de temperatura ACCU-PROBE Disefio superior resistente al viento que
Griglie di cottura in ghisa porcellanata WAVE™  Misuratore della temperatura ACCU-PROBE retiene el calor en el interior
IManupoBaHHble UyryHHble peLueTki And rotosku  Tepmomerp ACCU-PROBE Design avanzato a prova di vento per non
WAVE disperdere il calore

TpeBoCXoAHbIit BETPO3aLLUNTHDI AU3aiiH
YAePKVBAET TeNNI0 BHYTPH

Dual stainless steel burners for direct or
indirect grilling

Dos quemadores de acero inoxidable para
coccion directa o indirecta.

Due bruciatori in acciaio inox per una
grigliata diretta o indiretta

ﬂBDV\HbIE TOpenku u3 Hep)KaBe»ouleﬁ Tanu ana
NpAMOro WK HenpAMOro NOAXapuBaHNA Ha rpune

TWO-IN-ONE

Two-piece porcelain coated cast iron

WAVE" cooking grids create excellent

heat retention for even cooking and

gives you those famous Napoleon sear

marks. Plus with two pieces you can
YEAR replace one with the optional griddle.

LIMITED
WARRANTY

2EN1

Las dos parrillas WAVE" de hierro
fundido vitrificado generan una
retencion excelente de calor para
una coccion uniforme y dejan en

los alimentos las famosas marcas
de sellado de Napoleon. Ademas le
permiten sustituir una de ellas por la
plancha opcional.

2| Ultra compact
design, easy to
setup and use

DUE IN UNO

Le due griglie di cottura in ghisa

31 ACCU-PROBE’ porcellanata WAVE assicurano
Temperature Gauge un'eccellente ritenzione del calore
lasciando sugli alimenti le tipiche
strisce di scottatura di Napoleon. E
possibile sostituire una delle griglie con
la piastra opzionale.

41 JETFIRE ignition

[BA B OIHOM

[1BYXKOMNOHEHTHbIE IMaNpPOBaHHbIE
uyryHHble pewetki WAVE uneanbHo
YAEPXUBAIOT TENI0 ANA PaBHOMEPHOT0
MpUroTOBMEHNA 6MIof M OCTABNIAIOT Ha

S EtS u p In KapALLMXCA NPOAYKTaX 3HAMEHMTbIe
1 0 secon d S uMeHHble 3Haky Napoleon. Kpome Toro, npu

Hanuuy ABYX KOMMOHEHTOB Bbl MOXeTe
3aMeHNUTb OHY U3 PELLIETOK Ha OTENbHbIi
MPOTUBEHb.

Instant JETFIRE Ignition Gas Barbecues

Sistema de encendido instantaneo JETFRE Proyd winner of the 2014
Immediata accensione JETFIRE

MriosesHoii 3anan JETFIRE Vesta Award for design,
innovation and technology
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Se queda fijada en una posicion vertical para proporcionar maxima estabilidad
2 - Disefio de tijera innovador con ruedas de gran tamafio que permite trasladarla facilmente y
plegarla en posicion vertical para guardarla comodamente o colgarla de la pared

LB 1~ Siblocea con sicurezza nella posizione aperta per offrire la massima stabilita
2-  Design innovativo del carrello in stile "a forbice" con grandi ruote per facilitare gli
spostamenti; si ripiega in verticale per facilitare I'immagazzinamento o per essere appeso
al muro

™ 1-  be3onacHo ycTaHaBMMBAETCS BYCTOIUMBOE BEPTUKANIbHOE MOIOMeEHME
2-  JHHOBALWOHHb It A3aiiH TENEXKY C 60TIbLUMMI KONECAMV 1S IETKOIA NIepeBO3KIA, KoTopas
CKNafIbIBAETCA N0 BepTUKNN 1A YL0OHOO XPaHeHs, B TOM UNUTE HACTEHHOTO

\]

54 cm

<<
<

Assembled size: 112 cm x 50 cm x 93 cm
37 cm Folded size: 105 cm x 50 cm x 42 cm

TQ285X: 19.2 kg




ULTIMATE VERSATILITY
Innovative scissor cart design with large
20cm wheels for easy mobility and folds
upright for convenient storage or can hang
on a wall. Safely engages in an upright
position for ultimate stability. Kick stand
R feature makes for quick and easy setup
and allows for stable upright positioning.

PORTABLE GAS GRILL

/"J TRAVELQO

TRAVELQ 285X

> 4.1 kW12 burners
TQ285X

11 Safely engages in an upright
position for ultimate stability ~—|

WARRANTY

66286 kit allows the TQ285X to be

Proud winner of the 2014
Vesta Award for design,
innovation and technology

HEARTHsHOITE

[

-
Porcelainized Cast [ron WAVE

Towel and Utensil Holders (TQ285X) Cooking Grids

Amplia repisa lateral con porta utensiliosy  Parrillas WAVE™ de hierro fundido
colgador para pafios integrados (TQ285X) vitrificado

Mensole laterali spaziose, con porta- Griglie di cottura in ghisa porcellanata
utensili e ganci per canovaccio integrati WAVE

(TQ285X) YyryHHble pewerku Ana rotosku WAVE ¢
BmecTuTenbHble 60koBble MofKM o hapdopoBbIM NOKpbITHEM

BCTPOEHHbIMU APXaTenaMit ANA NON0TeHel 1

KYXOHHbIX MpuHaanexHocteii (TQ285X)

ACCU-PROBE" Temperature Gauge

Indicador de temperatura ACCU-PROBE"
Misuratore della temperatura ACCU-
PROBE

Tepmometp ACCU-PROBE

Superior wind proof design holds heat in

Disefio superior resistente al viento que
retiene el calor en el interior

Design avanzato a prova di vento per non
disperdere il calore

MpeBocxoAHbIi BETPO3ALLNTHBII Au3aiiH
YHePKVBAET TeNNI0 BHYTPH

2l Innovative scissor cart design
with large wheels for easy mobility
and folds upright for convenient
storage or can hang on a wall

converted for use with a full size propane
tank with the addition of a regulator and
hose. This kit requires the removal of

the units existing regulator and 1Ib tank

mounting bracket.

Dual stainless steel burners for direct or
indirect grilling

Dos quemadores de acero inoxidable para
coccion directa o indirecta

Due bruciatori in acciaio inox per una
grigliata diretta o indiretta

[1BoiiHble ropenku U3 HepxaseloLLieil crany
ANA NPAMOro UNK HeNpAMOro NoAXapuBaHua
Ha rpune

Instant JETFIRE" Ignition

Sistema de encendido instanténeo
JETFIRE

Immediata accensione JETFIRE
MrtosenHbiii 3anan JETFIRE

MAXIMA VERSATILIDAD

Disefio de tijera innovador con grandes
ruedas de 20 cm que permite trasladarla
facilmente y plegarla en posicién vertical
para guardarla comodamente o colgarla
de la pared. Se queda fijada en una
posicion vertical para proporcionar
méxima estabilidad. Se instala rapida

y facilmente gracias a su soporte de
caballete que también permite mantenerla
en una posicion vertical estable.

MASSIMA VERSATILITA

Design innovativo del carrello ‘a forbice’,
con grandi ruote da 20 cm che facilitano

il trasporto e 'immagazzinamento in
verticale, anche appeso al muro. Rimane
saldamente bloccato in posizione verticale.
Si monta poi velocemente garantendo uno
stabile supporto.

NMOTPACAIOLLAA
MOBWJIbHOCTb

/HHOBALMOHHDIIA V3lH TENEXKKI C
60nbLuVMM 8-At0/iMOBBIMY Konlecamm and
NerKoii nepeBo3Kky, KOTopas CKNazbIBaeTcA

110 BEPTUKANN AN1A YA06HOTO XpaHeHMA,

B TOM UVC/Ie HACTeHHoro. besonacto
YCTaHaBNMBAETCA B YCTOIUNBOE BEPTUKabHOE
nonoxeHme. PasaBIbkHbIe HOXKY ObICTPo

11 NerKo packnagplBatotcs, bnaroaapa uemy
0becneynBaeTca yCToitunBoe NONOMKEHIE rpuns.




Se queda fijada en una posicion vertical para proporcionar maxima estabilidad
Disefio de tijera innovador con ruedas de gran tamafio que permite trasladarla facilmente y
plegarla en posicion vertical para guardarla comodamente o colgarla de la pared

Si blocca con sicurezza nella posizione aperta per offrire la massima stabilita

Design innovativo del carrello in stile "a forbice" con grandi ruote per facilitare gli
spostamenti; si ripiega in verticale per facilitare I'immagazzinamento o per essere appeso
al muro

be3onacHo ycraHaBnMBaeTcA B yCToiiuiBOE BEpTUKaIbHOE NMONI0XKeHMe
VIHHOBALWIOHHbIiA Au3aiiH TeNeXKi ¢ 60MbLUMMI Konlecamu 1A NETKoii NepeBo3Ky, KoTopas
CKNaZIbIBAETCA 10 BEpTUKNIN 1A YLOOHOO XPaHEHs, B TOM UNUTE HACTEHHOTO

54 cm

Assembled size: 112 cm x 51 cm x 101 cm
37 cm Folded size: 108 cm x 51 cm x 46 cm

PRO285X: 20.54 kg



9, TRAVELD

1- Safely engages in an upright

TRAVELQ PR0285X

> 4.1 kW - 2 burners

position for ultimate stability -7

10- Dual stainless steel
burners and hardware
components

9- Ergonomic Cool
Touch handle

8- Ultra compact design, easy

to setup and use

Spacious Side Shelves with Integrated Towel and
Utensil Holders (TQ285X)

Amplia repisa lateral con porta utensilios y colgador
para pafios integrados (TQ285X)

Mensole laterali spaziose, con porta-utensili e ganci
per canovaccio integrati (TQ285X)

BmectuTenbHble 60KoBble Monki co BCTPO@HHBIMU
Aepxarenamn Ana nonoTeHew U KyXOHHbIX
npuHaanexxocreii (TQ285X)

Porcelainized Cast Iron WAVE Cooking Grids

Parrillas WAVE" de hierro fundido vitrificado
Griglie di cottura in ghisa porcellanata WAVE
ImanupoBaHHble UyryHHble pelueku And rotoku WAVE

2-

ACCU-PROBE’

PR0285X

Temperature Gauge

ACCU-PROBE" Temperature Gauge

Indicador de temperatura ACCU-PROBE
Misuratore della temperatura ACCU-PROBE"

Tepmometp ACCU-PROBE

5-

6- 0.9m hose and regulator for 3,
5, 7kg full size tanks

3- Long lasting
WeatherGuard”
high top cast aluminum lid

4- Porcelainized Cast Iron
WAVE" Cooking Grids

Side handles for
easy carrying

7- Innovative scissor cart design
with large wheels for easy mobility
and folds upright for convenient
storage or can hang on a wall

Dual stainless steel burners for direct or indirect
grilling

Dos quemadores de acero inoxidable para coccién
directa o indirecta

Due bruciatori in acciaio inox per una grigliata
diretta o indiretta

ﬂBOVIHbIe ropenku n3 Hep)KaBEIOU.\EVI (Tanu ana npamoro
WK HenpAMOro NoAXKapuBaHnA Ha rpune

Instant JETFIRE" Ignition

Sistema de encendido instanténeo JETFIRE"
Immediata accensione JETFIRE"
MrtoenHblit 3anan JETFIRE

YEAR
LIMITED
WARRANTY

HIGH TOP LID

Enjoy cooking large cuts of meat
such as chicken, roasts and more
with the PR0O285 exclusive high top
lid. It also fits an optional warming
rack for added cooking space and
versatility (71285).

HIGH TOP LID

Disfrute cocinando cortes de gran
tamafio, como pollos, carnes asadas
y demas con la tapa alta exclusiva
del modelo PRO285. También admite
una rejilla para calentar opcional que
afiade mas superficie de coccion y
versatilidad (71285). (spanish)

AMPIO COPERCHIO

Per cucinare con comodita tagli

di carne grandi, come il pollame

e gli arrosti, grazie all'ampio ed
esclusivo coperchio PRO285. Al suo
interno c'e spazio anche per una
teglia scaldavivande, opzionale,
per maggiore versatilita e spazio di
cottura (71285). (ltalian)

BbIMYKJTAA KPbILLKA
Yno6Has Bbinyknad Kpbiluka PRO285
1103BO/IAET FOTOBUTb Ha rpirie 6onbLUve
KYCKV MACa 1 ITHILLY LienvKom. A eltje B
KPbILLIKe HAXOAUTCA AOMONHUTENbHAs
peLLeTKa AA HarpeBaHi, KoTopas
YBENMUNBAET POCTPAHCTBO FOTOBKM

11 B06aBNAET HOBbIE BapYaHTbI
1cnonb3oBaHua (71285)




Primary Cooking
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PRO0285 Assembled size: 74 cmwx 47 cm d x 38 cm h

Assembled size with PR0285 Grill: 122 cm wx 52 cm d x 108 cm h

Cart kit only with side shelves in storage position: 77 cmwx 52 cm dx 71 cm h
PR0285:12.93kg - PR0285 - STAND: 9 kg
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Clips laterales para guardar las repisas laterales cuando no se utilicen
Especiero de acero inoxidable con abrebotellas incorporado

Ganchos resistentes para colgar las parrillas cuando no se utilicen
Dos ruedas de gran tamafio resistentes a la intemperie y patas robustas con
revestimiento de pintura en polvo plateada

Estilosa parte delantera que oculta la bombona de propano

Dos quemadores y herrajes en acero inoxidable

Indicador de temperatura ACCU-PROBE

Tapa alta WeatherGuard" de gran duracion en aluminio fundido
Parrillas WAVE" de hierro fundido vitrificado

Asas laterales para un traslado facil

Tubo flexible de 0,9 my valvula para bombonas de 3, 5y 7 kg

Disefio ultracompacto, muy fcil de instalar y usar

Asa ergonémica con aislamiento térmico

Ganci laterali per appendere le mensole laterali quando non in uso
Vassoio per i condimenti in acciaio inox con apribottiglia integrato
Ganci durevoli per appendere le griglie di cottura quando non in uso
Due grandi ruote resistenti alle intemperie, montate su robusti supporti in acciaio verniciato
a polvere in colore argentato

Frontalino per nascondere la bombola di propano

Due bruciatori e componenti di ferramenta in acciaio inox
Misuratore della temperatura ACCU-PROBE

Ampio e resistente coperchio WeatherGuard ™ in alluminio pressofuso
Griglie di cottura WAVE " in ghisa porcellanata

Maniglie laterali per facilitare il trasporto

Tubo da 90 cm e regolatore per bombole da 3, 5 e 7 kg

Design ultra compatto, di facile assemblaggio e utilizzo

Maniglia ergonomica termoisolante

BoKoBbIe 3aXIIMbl /411A XPaHEHINA HeUCTIONb3yeMbiX 60KOBbIX MONIOK

MopcTaBKa AnA NPUNPAB 13 HepxaBeloLLiedi CTank C BCTPOEHHO OTKPbIBAJTKOi A1A Gy TbiNoK

HanexHble fepx<aten 1A XpaHeHA Hencnonb3yembIX PeLLETOK 1A FOTOBKM

BonbLLvie ABYXKOMMOHEHTHbIe Koneca, CTOKie K aTMOC(epHbIM BO3AEACTBIUAM € KDEMKVMY CTallbHbIMIA
yriopamy C cepebpAHbIM HambineHiem

3a cTunbHoli nepeHelt NaHeNbto CpATaH NPOMaHoBbIiA 6anoH

[IBoiiHble ropenkyt 1 MeTannyeckvie AeTanv U3 HepxasetoLLiedt crani

TemnepatypHbiii sarunk ACCU-PROBE

[lonroBeuHas Bbinyknad Kpbilka WeatherGuard 13 nutoro aniomunma

IManMpoBaHHble uyryHHble peLLeTku A rorokin WAVE
BoKoBble pyuky AnA NIerkoii nepeHocky
0,9-MeTPOBBIiA LLUNAHT 11 perynaTop A1A KpyMHbIX KOTTIOB BECOM
3,5u7«kr

YnbTpaKoMNaKTHbIiA AU3aiiH, NErkoCTb B YCTaHOBKe 1
1CNONb30BaHUM

IProHOMUYHas PyyKa He HarpeBaeTca




CART OPTION

9, TRAVELO PRO TRAVELQ PRO Al vt GGl

FORTABLE GAS GRILL > 4..1 kW - 2 bl!rne.rs . stainless steel condiment holder and bottle
PR0285 with Optional Cart Kit with Side Shelves opener; spacious side shelves that offer
extra prep area; stylish front panel hides the
2. Stainless steel R propgnetar_lk and durable hangers stpre the
WIARRANTY cast iron grids and shelves while not in use.

condiment tray
with integrated

bottle opener OPCION DE CARRO

Un carro estable con repisas laterales
extraibles que incluye précticos accesorios
como un especiero y un abrebotellas de
acero inoxidable, amplias repisas laterales
que aportan més superficie de trabajo, un
estiloso panel frontal que oculta la bombona
de propano y colgadores resistentes para
guardar las parrillas de hierro fundidoy las
repisas cuando no se utilicen.

1- Side clips for storing side shelves when not in use e———— 3- Durable hangers for
storing cooking grids

while not in use

6- Dual stainless steel burners and

hardware components 7- ACCU-PROBE’

Temperature Gauge OPZIONE CARRELLO

Un robusto e stabile carrello con mensole
laterali rimovibili dotato di pratiche
caratteristiche come ad esempio: vassoio
per i condimenti e apribottiglie in acciaio
inox; mensole laterali spaziose per offrire
una pill ampia superficie di lavoro;
frontalino per nascondere la bombola di
propano; robusti ganci per immagazzinare

8- Long lasting
WeatherGuard”
high top cast aluminum lid

r 4- Large, weather
proof two-piece
wheels with sturdy
steel legs with silver
powder coat

9- Porcelainized Cast Iron

13- Ergonomic Cool WAVE™ Cooking Grids

Touch handle

le griglie in ghisa quando non in uso.

OYHKLMWN TENEXKKWN

YcToituvBan TeNnexKa co CbeMHbIMY 60KOBbIMI
10/IKaMy 061aeT PALOM YI0GHBIX oMLY,
TaKVIX KaK: epaTeb AnA Npunpas u3
HepaBetoLLIelA CTanyl o BCTPOEHHoI
OTKPbIBANKOIA ANA BYTbINOK; BMECTUTENbHbIE
60K0BbIE NOJTKI C AOMONHUTENbHOIA paboueii
MN0LLAbH; CTUNbHASA NEPeHAR MaHenb AnA
NpOnaHoBOro 6anoHa 1 HAAEXHbIe AepxaTeni
L1 XpaHEHNs HEUCTIOMb3YeMbIX YyryHHbIX
PELLIETOK 11 MONOK.

L——— 5- Stylish front hides propane tank

10- Side handles for
easy carrying

PRO285

12- Ultra compact design,
easy to setup and use 11- 0.9m hose and regulator for 3, 5, 7kg full size tanks

Ergonomic Control Knobs Condiment tray with integrated bottle openeJill Dual stainless steel burners for direct or Instant JETFIRE" Ignition Porcelainized Cast Iron WAVE
indirect grilling Cooking Grids

Mandos ergonémicos Especiero de acero inoxidable con Dos quemadores de acero inoxidable para Sistema de encendido instantaneo JETFIRE Parrillas WAVE™ de hierro fundido vitrificado Tapa alta para porder cocinar cortes grandes

Manopole di controllo ergonomiche abrebotellas incorporado coccion directa o indirecta Sistema di accensione istantanea JETFIRE Griglie di cottura in ghisa porcellanata de carne

IDrOHOMU|HblE PyUKM PETyNNPOBKM Vassoio dei condimenti in acciaio inox con Due bruciatori in acciaio inox per una MrHoBeHHblit 3anan JETFIRE WAVE Ampio coperchio per grandi tagli di carne
apribottiglia integrato grigliata diretta o indiretta IManupOBaHHbIE UyryHHbie PeLeTKI 1 FOTOBKM Bbinyknas Kpblluka AN NPUTOTOBNEHIA 60bLLUMX
Moacraska AnA Npunpas u3 HepxaseroLLeit [IBoiHble ropenky U3 Hepxaseloueit cranu WAVE KyCKOB M#Aca
CTany o BCTPOEHHOI OTKPbIBANKOI ANA ByTbINoK AANA NPAMOTO WM HEMPAMOTO MO/KAPUBAHUA

(PRO285-STAND) Harpune
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Tapa con pestillo

Funciona con cartuchos de gas tipo Primus de 430-460 g o puede
sustituirse el regulador para conectar tanques de propano mas grandes
Boton para encendido

Bandeja recogegrasa extraible con pestillo

Soportes opcionales para barcos, caravanas y balcones

No necesita montaje

Patas plegables

Quemador tubular de 3,1 kW en acero inoxidable

Fabricada en acero inoxidable 304 para una gran durabilidad

9- All 304 stainless steel marine
grade construction for longevity

Coperchio con blocco

Utilizza bombole stile Primus da 430 a 460 g; in alternativa,

sostituire il regolatore per collegare bombole a propano di misura maggiore
Pulsante di accensione

Vassoio di scolo rimovibile, con blocco

Fissaggi opzionali per barche, camper e balconi

Nessun assemblaggio necessario

Supporti pieghevoli

Bruciatore tubolare in acciaio inox da 3,1 KW

Struttura durevole interamente in acciaio inox 304

KpbiLuKa ¢ 3aLuenkoi

Vcnionb3yiiTe ra3oBbie 6anyoHbl Primus 06bemom ot
430 p 20 460 rp Unn ycTaHoBHTe NEPEXOSHIK AA
MOAKMI0YeHIA CTaHZAPTHOTO ra30Boro bannoHa
KHonka BKntouerus

CbemHbIil MOAA0H 1A CTOKA X1Pa C 3aLLenKol
[Tpro6peTaembile OTAENbHO NOACTABKa, AepAaTenb 1 KpernneHue K
6ankoHy

(6opka He TpebyeTca

(KnapblBatoLLVeCs HOXKM

Tpybuaras ropenika u3 HepxaBeloLLieil CTanu
MOLLHOCTbH0 3,1 KBT

[Ina fonroBeYHOCTI BCe KOHCTPYKLIAA BbINONHEHa 13
HepasetoLLiei cran AlSI 304

Primary Cooking

55cmx31cmx26cm - 7.3 kg

6- No assembly required ~—|

FREESTYLE MARINE

> 3.1 kW -1 Burner
PTSS165

1- Locking lid -—I

i |

2- Uses 430g to 460g Primus
style gas cartridges or replace
regulator to connect to larger
propane cylinder

8- Stainless steel
tube burner 3.1
kW

u

7- Fold away legs

4- Locking, removable

drip tray 3- Push button ignition

“ .

SPHETEHaENis

Funda de transporte Soportes opcionales para vehiculos

Sacca da trasporto marinos

YnobHan cymka Supporti opzionali per barca
ﬂpwn6peTaEMb|e 0TAENbHO NOACTaBKM

5- Optional boat, RV and balcony mounts

Great for use on boats Tube Burner & Sear Plate
Barbacoa iddnea para barcos
Perfetto per la barca

[/ pelLieHite AnA U

Ha nogkax

Quemador tubulary placa de sellado
Bruciatore tubolare e piastra per la
scottatura

Tpy6uaras ropenka u nnactuHa ana

Kapku maca




NAPOLEON EXCLUSIVE GRILLING

Turn Your Gas Grill into a Charcoal Grill
A Napoleon Exclusive! The optional charcoal/smoker tray gives you
the freedom to switch from gas to charcoal with relative ease. Simply
remove the cooking grids and sear plates and place the tray directly
on the burners, fill with charcoal and light using your gas burners.
Replace your cooking grids and now you're charcoal grilling!

Convierta su barbacoa a gas en una

barbacoa a carbon

iProducto exclusivo de Napoleon! La bandeja opcional para ahumar
con carbdn le da la libertad de cambiar de gas a carbon con relativa
facilidad. Solo tiene que retirar las parrillas de coccion y las placas
de sellado, colocar la bandeja directamente sobre los quemadores,
echar el carbén y encender los quemadores de gas. Cologue de nuevo
sus parrillas de coccion y. .. jya esta cocinando al carbén!

Trasformate il vostro grill a gas in un grill

a carbonella

Un'esclusiva di Napoleon! II vassoio opzionale per carbonella/
affumicatore vi regala la possibilita di passare dal gas alla
carbonella in maniera relativamente semplice. Sara sufficiente
rimuovere le griglie di cottura e le piastre di scottatura, porre il
vassoio direttamente sui bruciatori, riempirlo quindi di carbonella e
accendere i bruciatori a gas. Ecco fatto: per cucinare a carbonella
basta togliere le griglie di cottura!

C,qename MaHraJi 13 Ballero razoBoro rpuna
Mokynaemblii OTAENbHO MNOAZOH AAA  ApeBECHOr0 yriA [aeT Bam
BO3MOXHOCTb CAeNaTb MaHran u3 rasosoro rpund. [pocto ybepute
peLeTKy U 3alUNTHble NAACTUHDI, MOCTaBTe MOAMOH MPAMO HA ra3oBble
TOpeNKY, HaNoNHUTE ero APEeBECHbIM YraeM U pa3orpeiite ero u3nonb3ya
ra3oBble ropefnky. YCTaHOBUTE PeLUeTKy HA MeCTO 11 Tenepb Bbl MOXeTe
TOTOBUTb KaK Ha MaHrane!

Infrared Technology

Napoleon infrared grills use ceramic burners with thousands of evenly
spaced flame ports to generate infrared radiant energy. The flame
energy is absorbed by the ceramic, which then glows and heats up
to an incredible 980°C. This remarkable SIZZLE ZONE™ heat intensity
quickly sears your food to lock in moisture and flavour. The results are
unmistakable - succulent, flavourful food in a much-reduced grilling
time, saving fuel and money.

Tecnologia por infrarrojos

Las barbacoas por infrarrojos de Napoleon utilizan quemadores
ceramicos con miles de orificios de llama distribuidos de manera
uniforme para generar energia radiante. La ceramica absorbe la
energia de la llama, lo que la torna incandescente y permite que
llegue a calentar a una temperatura de 980°C. La intensidad del
calor de la superficie SIZZLE ZONE"™ sella rapidamente sus alimentos
para mantenerlos jugosos y llenos de sabor. Los resultados son
inconfundibles: unos platos sabrosos y suculentos asados en mucho
menos tiempo, con el consiguiente ahorro de combustible y dinero.

Tecnologia a infrarossi

| grill a infrarossi Napoleon si avvalgono di fornelli in ceramica con
migliaia di ugelli uniformemente distribuiti per generare energia
radiante a infrarossi. L'energia della fiamma viene assorbita
dalla ceramica, che di conseguenza brilla e scalda all'incredibile
temperatura di 980° C. Questo eccezionale calore SIZZLE ZONE™ sigilla
istantaneamente il cibo per mantenerne morbidezza e sapori. Il risultato
& inequivocabile — cibi succulenti, ricchi di sapore, in un tempo di
cottura molto ridotto e un risparmio di combustibile e di denaro.

UndpakpacHas Texronorus [oToBKM

udapkpachble rpuni ot Napoleon Ucnonb3yioT ThiCAUM paBHOYAANEHHbIX
MUKPO-TOPENOK ANA C03AaHMA MHPPAKPACHOTo M3NyueHNA. IHeprina Toicay
MUKpO-TOPENOK HarpeBaeT Kepamuyeckyio OCHOBY 0 Temnepatypbl 980
°C. I7a Temnepatypa no3BonseT HbICTPO 06:KapuUTb MULLY, He BbICyLIMBAA
ee. Pe3ynb1a1 HeNb3d He 3aMeTUTb — 6mona U3YMUTENIbHOTO BKYCa
NPUroToBNAKTCA 6|>|(Tpee, IKOHOMA Bpems, ra3 U ieHbru.

Rear Burner Rotisserie Cooking

The rear rotisserie burner heat waves quickly seal and lock in the
juices for superior tenderness. Restaurant style results and perfect
self-basting roasts every time. Rotisserie cooking allows the food to
self-baste, sealing in the juices while browning the outside surface.
Use the rotisserie method of cooking for large cuts of meat like roasts,
poultry or legs of lamb. There are so many advantages to rotisserie
cooking, meats are generally juicier, self-basted and slow roasted.

Coccidn con el asador giratorio del

quemador DOS’[eI’IOI’

Las ondas térmicas del quemador posterior con asador giratorio
sellan rapidamente el exterior de las carnes atrapando el jugo en
su interior y consiguiendo que queden deliciosamente tiernas. Se
obtienen resultados dignos de un restaurante y carnes asadas a
la perfeccion en su propio jugo. EI asador giratorio permite que la
carne se ase en su propio jugo, consiguiendo que quede jugosa por
dentro y dorada por fuera. Utilice el asador giratorio para cocinar
cortes de carne de gran tamafio (piezas de carne para asar, aves o,
piernas de cordero). Las ventajas de cocinar con el asador giratorio
son innumerables, las carnes quedan generalmente mas jugosas al
asarse lentamente en su propio jugo.

Cottura stile rosticceria sul bruciatore posteriore

Le ondate di calore generate dal bruciatore posteriore per la
rosticceria sigillano rapidamente i liquidi per offrirvi una carne
tenera. | risultati sono sempre degni di ristorante. La cottura in stile
rosticceria consente di sigillare i liquidi di cottura e di dorare I'esterno
delle carni. Utilizzate questo sistema per grossi tagli di carne quali
gli arrosti, il pollame o i cosciotti di agnello. Le carni risultano
generalmente pit succose, rosolate e vengono arrostite lentamente.

TexHonOrNA roToBKM Ha Beptene

3apHAA  MHQpakpacHas ropenka obecneuuBaeT BbicTpoe 3anekaHue,
He BbicyWwMBad nuwy. B pesyntate nonyvaiotca 6niofa pectopanHoro
KauecTsa v HenpeB3oiiAeHHoro BKyca. [oToBKa Ha BepTene obecneynaet
paBHOMEPHOE pacnpeseneHue kapa no Beei NOBEPXHOCTU NPUTOTOBAAEMOTO
6ntoAa, NPUAABAA eMy BOCXUTUTENbHbIA BUA U 0becneunBas OTAMYHbIIA
HeXHbIii BKyC. Wcnonb3yiiTe 3T0T MeTOZ ANA MPUroTOBNeHUs GonbLunx
MACHDIX BbIPE30K, NTLbI WM BapaHbix HoXek. OHU MONYYaTCA CouHee,
HeXHee 1 3axapuctee.

Power Side Burner

A new innovative design, exclusive to Napoleon Grilling, is the two-stage
power side burner with a circular centre infrared burner and an outer
flame burner for versatile cooking methods. It includes a reversible
porcelainized cast iron cooking grid for round wok frying on one side
and flat pan frying on the other, and the contour construction ensures
consistent and even cooking for deliciously unbelievable results.

Quemador lateral dual

El quemador lateral dual es un nuevo disefio innovador, exclusivo
de Napoleon Grilling, que aporta versatilidad de coccion con un
quemador circular por infrarrojos en el centro rodeado de un quemador
a gas. Incluye una parrilla reversible de hierro fundido vitrificado con
un lado para woks de base redondeada y otro para sartenes planas.
La construccién del contorno permite una coccién con temperatura
constante y uniforme.

Potente fornello laterale

Un nuovo design innovativo, esclusivo di Napoleon Grilling,, presente
nel potente fornello laterale a due fasi, con un fornello interno a
infrarossi e uno esterno con fiamma per consentirvi di utilizzare
metodi di cottura versatili. Questo nuovo fornello include una griglia
di cottura in ghisa per la frittura con la wok rotonda da una parte, e
dall'altra una padella piana. La costruzione sagomata garantisce una
cottura uniforme e risultati incredibilmente deliziosi.

MOLLlHaﬂ 6okoBas ropeska

MowHaa fBYXypoBHeBas 6okoBaA ropenka C Kpyroil LeHTpanbHoit
WHOPAKpacHOil TOpenKkoli W HapyXHoii ropenkoil Ans pasHoo6pasHbiX
METOO0B FOTOBKN WCMONHEHA B WHHOBALMOHHOM [u3aiiHe, MpUCylLem
Tonbko  Napoleon Grilling. OHa BKMwuaet nepeBopauMBaloLLyoCA
UYTYHHYIO PeLLeTKY ANA XapKu Ha KpYrnoMm KoTeke ¢ OAHOM CTOPOHbI U
MN0CKO/ CKOBOPOAe — C APYOil, @ NMHeHaA KOHCTPYKLMA obecneunsaet
paBHOMEPHYH NPOXapKY ANA NPUTOTOBNEHIA HEBEPOATHO BKYCHbIX 6104,
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PERFECT STEAK ‘ : - £ '

T
67800 Charcoal Starter
Encendedor de carbon
Attrezzo accensione carbonella
(ucrema nojsura Ana ApesecHoro yrna

67400 Indirect Cooking Baskets
Cestas para coccion indirecta
Cestelli per la cottura indiretta
Pewwetku ANnAa KonyeHua

67731 Charcoal Smoker Tray
Bandeja para ahumar con carbon
Vassoio per I'affumicatore a carbonella
MonaoH ApeBecHoro yrsa AnA KONTUbHM

to ensure tenderness. The
better the qualify of beef,
the tastier your steak will be.
For a quick sauce, jazz up
store-bought BBQ sauce by
adding chopped chilies, a
little Worcestershire sauce,
a splash of vinegar, some
chopped fresh onions or
garlic, or get creative.

67011  Smoker Pipe
Tubo ahumador

Tubo affumicatore
KonTunbHas Tpyba

67301 Coconut Briquette Charcoal
Briquetas de carbdn de coco
Carbonella a mattoncini di cocco
YronbHble 6pUKeTbI 13 KOKOCOBOI CTPYXKKN

90003 Healthy Choice Starter Kit
Kit basico para cocina saludable
Kit iniziale per gli amanti della cucina salutare

HauanbHblit KOMNAEKT «340p0OBOE NUTaHNe»
—— NaDOICON m—

EXPERTS IN
GAS & INFRARED

GRILLING

56019 3-in-1 Roasting Rack
Soporte 3-en-1 para parrilla
Support de rotissage 3-en-1
Pycckuit®

70027 Multi-functional Grill Topper
Bandeja polivalente para parrilla
Piastra multifunzione
YHuBepcanbHas peluetka ana rpuns

70009 Stainless Steel Rib Rack
Rejilla para costillas en acero inoxidable
Supporto in acciaio inox per costine
lopcraBka ana pebpblLek U3 HepXaBeloLLlei cTanm
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70004 /70005 Salt and Pepper Grinders
Molinillo para sal y pimienta
Macina-sale/macina-pepe

Menbumua AnA conu n nepua

90001 Meat Lover's Starter Kit

Kit béasico para amantes de la carne
Kit iniziale per gli amanti della carne
HauanbHblit KomnnekT «[ins nobutenei maca»

56024 Stainless Steel Chicken Roaster and Wok
Wok y asador de pollo de acero inoxidable

Supporto per la preparazione del pollame e wok in acciaio inox
Poctep anA ubinneHKa 1 BOK U3 HepxaBeloLLieli CTanu

Janto mayor sea la calidad de
la carne, mejor ser4 el filete. Para
hacer rapidamente una salsa,
agregue a la salsa barbacoa unos
chiles picados, un poco de salsa
Perrins, vinagre, un poco de
cebolla o ajo picado, o dé rienda
suelta a su creatividad.

70015 Six Stainless Steel Multifunctional Skewers
Seis brochetas multiusos de acero inoxidable

Sei spiedi in acciaio inox multifunzione

LllecTb MHOrOQYHKLMOHANbHBIX LIAMMYPOB 13 HEpXaBetoLLeli CTanu

57012 Flexible Grill Basket
Cesta flexible para parrilla

Cestello grill flessibile
[bkas pelwerka ana rpuna

64007 Rotisserie Shish Kebab Wheel
Rueda giratoria para cocinar Shish Kebab
Spiedo rotante per kebab

Kpyrnbiii gepxatens WwamnypoB A WaLublka

s NAPOLEQON =

EXPERTOS

EN BARBACOAS A
GAS E POR INFRARROJOS

65042 Rotisserie Kits
Kits para asador giratorio
Kit per rosticceria

Beprten c pepxarenamu

Rotisserie Motors with Light
Motores para asador giratorio con iluminacion
Motori per il girarrosto, con luci
INeKTPONpyBOJ BepTeNa C NOACBETKOI

62008 Large Drip Pans
Bandejas recogegrasa grandes

Vassoi di scolo di grandi dimensioni
[ny6okwe noTkn AnA CToka xmpa
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taglio
sia dei migliori, con venature che
assicureranno la tenerezza della
carne. Quanto‘?’n!gliore sara la
qualita della carne, tanto migliore
sara la vostra bistecca. Per creare
velocemente un condimento,
ravvivate una comune salsa per
BBQ aggiungendo peperoncini
finemente affettato, uno spruzzo
di salsa Worcestershire e uno di
aceto, un po' di cipolla e aglio
sminuzzati, oppure siate creativi e
inventate voi una nuova salsa!

ESPERTI IN

GRIGLIETE A GAS E
A INFRAROSSI
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55077 Professional Poultry Shears
Tijeras profesionales para carne de ave
Forbici professionali per pollame
ﬂpOd)ECCVIOHaﬂbeIe HOXHWULbI ANA pa3pe3aHna NTULbl

Sy 3 2 4 2 3
55009 Silicon Basting Brush
Brocha de silicona
Pennello in silicone per irrorare i cibi
CunukoHoBas LieTka

70017 Stainless Steel Wide Spatula
Espétula ancha de acero inoxidable
Paletta larga in acciaio inox

|.|.|VIp0Kaﬂ Jionatka u3 Hep)KaBeIOIJ.leVI (Tanu

90002 Pizza Lover's Starter Kit
Kit basico para amantes de |a pizza
Kit iniziale per gli amanti della pizza
HauanbHblit KoMANeKT «[ins nobuTenei nuLLbI»

70003 Pizza Spatula
Espatula para pizza
Spatola per pizza
KyxoHHas nonatka ana nuuubl

70008 Large Baking Stone
Piedra grande para hornear
Pietra refrattaria grande
bonbLu0il KaMeHb ANA BbINeYKN

55024 Precision Tong
Pinzas de gran precision
Pinze di precisione
3a0CTpeHHble Wunubl

70000 10" Personal Size Pizza / Baking Stone Set
Juego de piedras para hornear de 25 cm aptas para
pizzas de tamafio individual

Set pizza individuale / pietra refrattaria, 25 cm
Habop AecATuaAMOBbIX KaMHe#l ANA NOPLMOHHON NNLLbI/BbINEYKM

55028 Stainless Steel Marinade Injector
Inyector de adobo en acero inoxidable

Siringa per marinate in acciaio inox

Linpu u3 HepxaBeloLLeli CTany AnA BBOAA MapuHaja




62005 Venturi Cleaner
Limpiador Venturi

Attrezzo pulizia tubi Venturi
Llomnon ana uncrkn Tpy6Km Bentypu

62035 Stainless Steel Grill Brush
Cepillo de acero inoxidable para barbacoa

Spazzola in acciaio inox

U.leTKa ANA YNCTKU PELLETKN C pyuKon n3 Hep)KaBEIOLI.leVI CTan

62013 Super Wave Grill Brush
Cepillo resistente para parrillas onduladas
Spazzola di pulizia per griglie Wave
(ynepadpekTnBHAA 30THYTA LLeTK A1A YNCTKI PeLleTKu

U
fyuLlie KaYeCTBO MACA, TeM
BKyCHee byqaeT cTeiik. Ytobbl
6bICTPO NPUTOTOBUTL COYC,
pa3mellarite KynieHHbIN B
MarasviHe coyc i 6ap6ekio
C MEJIKO Hape3aHHbIM NepLem
uunnu, fob6aBbTE HEMHOIO
BYCTEPCKOrO Coyca, HEMHOro
YKCyCa, HEMHOTO Hape3aHHOro
CBEXEro penyaToro jiyka unu
YecHOKa, Nnbo YTo-HMbYAb
ellie No CBOemy BKYCY.

NAPOLEON e

SKCMEPTbI NO

FA30BbIM N UHOPAKPACHbIM

rPUIAM

62009 Bristle-free Grill Brush
Cepillo sin cerdas para parrilla

Spazzola per griglia senza setole metalliche
LlleTka 6e3 LweTuHbI

70006 Digital Thermometer
Termémetro digital

Termometro digitale

Lindposoit TepmomeTp

Grid Scraper
Raspador para parrilla
Raschietto della griglia

CKpe6oK AN YNCTKY peLueTKn

0 |

Grill Covers
Fundas para barbacoas

Teli di protezione per il grill
Yexnbl Ha rpuiib

55204 Meat Tenderizer
Espalmadera para carne
Batticarne
Pasmaruutenb AnAa MAaca

62131 Grilling Apron

Delantal especial para barbacoas
Grembiule da cucina

KyxoHHblii dapTyk

a1



EVERYDAY GRILLING ACCESSORIES
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56080 Reversible Griddle for 285 TravelQ Series
Plancha reversible para la Serie 285 TravelQ
Griglia reversibile per la serie 285 TravelQ
[IBYXCTOPOHHMIA NPOTUBEHb Ans cepun 285 TravelQ Series

56029 Stainless Steel Tomato/Pepper Roasting Rack
Rejilla de acero inoxidable para asar tomates y pimientos
Griglia in acciaio inox per peperoni e pomidoro

HOAHOC [ANA 3aneKaHuA ToMaToB 11 nepLes 3 Hep)KaBeIOIJ.leVI (Tanu

70014 Stainless Steel Rotating Skewer Rack
Soporte con pinchos giratorios de acero inoxidable
Vassoio in acciaio inox per forchettoni rotanti

ﬂO,ClﬂOH [NA N0BOPa4YMBaHNA LWaMNypoB U3 Hep)KaBEIOLI.leVI CTanu

TOMATOB
Oapumpy/iTe nepLibl 1 ToMaTbl BalLVMA
MN06UMBIMY NPOZYKTaMM, TakVMI KaK pUCH
KypuHbIii dapLy, 414 6bICTPOro NpUroToBNIeHNA
BKYCHbIX O11top.

WO0O0D CHIPS

Add a hint of smokiness to your
favorite foods with a Napoleon
Smoker Tube and wood chips in
different flavors.

ASTILLAS DE MADERA
Anada un toque ahumado a sus
alimentos preferidos con el tubo de
ahumadoyy las astillas de distintos
sabores de Napoleon

TRUCIOLI IN LEGNO
Aggiungete un accenno di
affumicatura ai vostri cibi preferiti
con un affumicatore Napoleon
usando trucioli all'aroma di legni
diversi

LLEMA

[oToBbTe BaLLM ito6MMble B7it0a ¢ bIMKOM
CnoMmoLLbto KonTuAbHOI Tpybky Napoleon u
LLeNbI U3 Pa3HbiX AepeBbeB A NpefaHuA
HenoBTOPUMOro apomara.

55019 Spatula Tong
Pinzas con espétula
Pinze a paletta

[Inockme wmnubl

70020 Universal Handle light
Luz universal con soporte para barra
Luce universale da maniglia
YHuBepcanbHblii GOHapUK ANA pyukm

56028 Stainless Steel Pepper Roasting Rack
Rejilla de acero inoxidable para asar pimientos
Griglia in acciaio inox per peperoni

ﬂO,ClHOC ANA 3aneKkaHna nepues U3 Hep)KaBEIOI.I.leVI CTanu

70012 Professional Cutting Board Set and bowls
Juego profesional de tablas de cortar y cuencos

Set di taglieri professionali
MpodeccoHanbHblii Habop pasAenouHbIX AOCOK

56090 Porcelain Enamelled Cast Iron Plancha
Plancha de hierro fundido vitrificado
Piastra in ghisa porcellanata

UyryHHas nnaxya ¢ GapdopoBbIM NOKpbITUEM

66285 Caravan Connection Hose for 285 TravelQ" Series
Tubo flexible para conexidn a caravanas para la Serie 285 TravelQ
Tubo di raccordo per roulotte per la serie 285 TravelQ”

LWnanr Caravan Connection ans cepum 285 TravelQ Series
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70060 3-in-1 Burger Press Kit
Kit para prensado de hamburguesas
Kit stampo per hamburger 3-in-1

Habop ana 6yprepoB 3 8 1

71285 Warming Rack for PR0O285 TravelQ™ Series
Rejilla para mantener el calor para la Serie PR0285 TravelQ”
Vassoio scaldavivande per la serie PRO285 TravelQ

Pewerka ans pasorpesa ans cepun PRO285 TravelQ

New Cleaning Line
Nuevos accesorios de limpieza
Nuovi accessori per |a pulizia

HoBble npucnocobnenua ana uncrki

piernas de corer EN que
generalmente mas jugosas aI asarse
lentamente en su propio jugo.

COTTURA STILE
ROSTICCERIA

La cottura in stile rosticceria consente

di sigillare i liquidi di cottura e di dorare
I'esterno delle carni. Utilizzare questo
sistema per grossi tagli quali gli arrosti,
il pollame o i cosciotti di agnello. Le carni
risultano generalmente pitl succose,
rosolate e vengono arrostite lentamente.

56008 Cast Iron Sizzle Platter
Fuente de hierro fundido

Piastra di scottatura in ghisa
YyryHHoe 61040 AnA 06xapkiu

62012 TraveIQ Grill Brush with Brass Bristles
Cepillo para barbacoa con cerdas de latén TravelQ”
Spazzola in ottone per grill TravelQ

U.leTKa ANA YUCTKU Tpuna ¢ MeAHbIMI LLETUHKaMI TraveIQ'

70024 TravelQ 3 Piece Toolset
Juego de 3 utensilios TravelQ”

Set di 3 attrezzi per TravelQ
Habop u3 Tpex npubopos TravelQ™

MPUTOTOBJIEHME HA
BEPTEJIE
_ — e Mo3BonseT MAcy NofKapUTBEA A0
R, o ; S anneTuTHOI KOPOUKI, HO He MyCTUTh

=T el CoK. Vicnonb3yiite rpuAb 179 FOTOBKM Ha
— - : e BepTene GOMbLLIIX KYCKOB MACa: FOBAZIHb,
. e JiOMaLLIHeii ITULLb! Ui MACa SiTHeHKa. Maco

JE=2 o e o NIOMYYETCA COYHbIM, IPOXKAPEHHbIM U C

PYMSHOIA KOPOUKOIA.

iﬁf-...,m gy -

71022 Universal Warmmg Rack for 57cm Charcoal Kettles
Rejilla universal para mantener el calor apta para barbacoas de carbon

de 57 cm de didmetro

Vassoio scaldavivande universale per i grill sferici a carbonella da 57 cm
YHuBepcanbHasa pelueTka AnA pasorpesa Ha yrax And Kotna AuaMeTpom 57 cm

62145 Heat Resistant Glove
Guante con aislamiento térmico
Guanto termo-resistente

TepmoycToiiunBas nepyatka

67020 Wood Chips Starter Kit
Kit de encendido para astillas
Kit accensione trucioli di legno
HauanbHblil KOMNAEKT Lwienbl
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Sistema de coccién con dos tapas que incluye dos quemadores inferiores por infrarrojos
SIZZLE ZONE" y un calentador tubular de acero inoxidable entre ellos.

Repisas laterales de acero inoxidable de gran calidad con portabebidas, cubitera/recipiente
para adobado y tabla de cortar integrados

Sistema de coccion en acero inoxidable con con encendido JETFIRE .

Cargador de astillas para ahumar integrado que se extrae parcialmente para una recarga
facil y se prende mediante un quemador tubular a gas reservado para ese uso

Disponible como unidad a gas natural o a gas propano

Dos ruedas grandes y resistentes, y dos ruedas con sistema de bloqueo

Kit opcional para asar de calidad comercial con 4 espetones para utilizar en el quemador
por infrarrojos posterior

Parrillas WAVE" de 9,5 mm en acero inoxidable

Sistema de cierre amortiguado en puertas y cajones

Sistema di cottura a due unita con due bruciatori inferiori a infrarossi

SIZZLE ZONE" e, in mezzo, un bruciatore scalda-tubo in acciaio inox

Mensole laterali di alta qualita, in acciaio inox, con integrati porta bevande, cestello per
ghiaccio/marinata e tagliere

Sistema di cottura in acciaio inox con accensione JETFIRE”

Il vassoio per I'affumicatore a trucioli di legno integrato puo essere estratto per un facile
riempimento, e viene acceso con un bruciatore appositamente ideato

Disponibile nella versione a gas naturale 0 a propano

Due grandi e robuste rotelle e due ruote a blocco

Opzionale: kit rosticceria di qualita con 4 forchettoni, funzionante con il bruciatore
posteriore a infrarossi

Griglie di cottura in acciaio inox WAVE da 9,5 mm

(Cuctema Ans roToBKY € ABOIIHOI r0NI0BKOIA, ABYMA OTAEbHbIMY MHPAKPACHBIMIN HIKHIMN
ropenkami SIZZLE ZONE v Tpy6uaToii HarpeBatoLLieil ropenkoii 3 HeprkaBetoLueil cTanu
nocepeauHe

BoKOBbIE MOJKY 13 HePXKABEIOLLEIA CTaM BbICLIEro KaUeCTBa C BCTPOEHHBIMI AepaTenamu
JNA HAMUTKOB 11 BEAPOM A1 N1bj1a/MapUHaza ¢ PasAesnoyHoii J0CKoil

(ucTema A roTOBKN U3 HepxaBeloleid cTany ¢ 3ananom JETFIRE

BcTpoenHas KonTunbHA Ha Lwene BbiABUraeTca AnA yA06HOI 3arpy3Ku 1 3axMraeTcs ¢
MOMOLLbH 0TZIeNbHOI ra30Tpy6HOI ropenkm

[JlocTynHbl BapUaHTbI Ha NPUPOAHOM rase v mponaxe
YeTbipe Konecuka, ABa 13 KOTPOPbIX GUKCMpyeMble

OTaenbHblit Habop U3 BepTena u3 KauecTBeHHOrO MaTepuana 1 4 BUNOK-GUKCaTopoB Ana
11CM0NIb30BAHINA Ha 3ajiHeil MHGPaKpacHoii ropenke

Pewetku ana rotoskn WAVE 13 HepixaBeloLLieii 9,5-MunimeTpoBoii crani
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2 bandejas recogegrasa grandes con acceso frontal

Tapa alta corrediza LIFT EASE™ de gran calidad para ahorrar espacio con bordes y asa en
cromo pulido

Cubitera/recipente de adobo integrado para acabar la preparacion de los alimentos en la
barbacoa

Montaje rapido — solo tiene que colocar las repisas laterales

Luces internas tanto en las dos camaras de la barbacoa como en el armario izquierdo y
mandos NIGHT-LIGHT  para cocinar de noche

Parrilla reversible de hierro fundido con un lado para woks de base redondeada y otro
para sartenes planas. La construccion del contorno permite una coccién con temperatura
constante y uniforme.

NUEVO quemador dual lateral que aporta versatilidad de coccién con un quemador circular
por infrarrojos en el centro rodeado de un quemador a gas

Coperchio e sportelli a chiusura accompagnata

Due vassoi di scolo di grandi dimensioni e con accesso anteriore

Coperchio deluxe LIFT EASE scorrevole, profondo e salvaspazio, con dettagli e maniglia
cromati lucidi

Cestello integrato per il ghiaccio/le marinate, per il tocco finale davanti al grill
Assemblaggio rapido — basta montare gli scaffali laterali

Luci interne in entrambi i vani del grill e nell'armadietto di sinistra, e manopole di controllo
NIGHT-LIGHT" per gli intrattenimenti notturni

Da un lato, griglia di cottura in ghisa reversibile per frittura con la wok rotonda, dall'altro
una padella. La costruzione sagomata garantisce una cottura uniforme.

NUOVO potente bruciatore a due fasi con fornello centrale circolare a infrarossi e fornello
esterno a fiamma per una maggiore versatilita di cottura

Msrko 3akpblBatoLMecs ABEPLIbI 11 BbIABIXKHbIE SLMKM

10- 2 rny6okwx N0TKa ANA CTOKa X1pa, KOTopble AOCTYMHbI Criepeau

11- BepxHas oTkupHaa kpbiwwka LIFT EASE ¢ xpomupoBaHHbIMI feTanamMu 1 pyuKoii

12- BcTpoeHHoe Beaepko AnA NbAa WM MapuHaaa, UCnonib3yemoro Npu rotoske

13- bbicTpas cbopka — npocTo npucoegnHuTe 60KOBbLIE NOAKA

14 - BHyTpeHHAA NOACBETKA B 06€UX rpuiib-kamepax, a Takike B IEBOM XapOuHOM LUKady,

KOTOpas BKIIIOYAETCA C MOMOLLbBIO PYYEK NPU rOTOBKE B TEMHOE BpeMA CYyTOK

15~ MepeBopauMBatOLLAACA UyryHHas PeLLeTKa And XapKil Ha Kpyrnom KoTenke ¢ 0fHoll

CTOPOHbI 1 MNIOCKOIT CKOBOPOZE — C APYroit. JIuHeiiHaa KOHCTPyKLWA obecneunBaeT
PaBHOMEPHYI0 MPOXapKy.

HOBAf moLwHaa AByXypoBHeBaA 60K0BasA ropeska C Kpyrnoil LieHTpanbHoli MHdpakpacHoit
TOPENKOiA 11 HapyXHOIA TOPENKoii ANA pa3Ho0OPa3HbIX METO0B FOTOBKY



PRO825RSBI WITH EXCLUSIVE POWER SIDE BURNER

15- Features a reversible porcelainized cast iron cooking grid for round
wok frying on one side and flat pan frying on the other. The contour
construction ensures consistent and even cooking
NEW two-stage power side burner with a circular centre infrared
burner and outer flame burner for versatile cooking methods

14- Interior lights in both grill chambers
as well as in the left grill cabinet and
NIGHT-LIGHT control knobs for late
night entertaining

13- Quick Assembly - just
mount the side shelves

12- Integrated ice/marinade

— 1- Twin head cooking system with two
dedicated infrared SIZZLE ZONE" bottom
burners and a stainless steel tube warming
burner in between

2- Premium stainless steel
side shelves with integrated

beverage holders and ice/
marinade bucket with
cutting board

bucket for final preparation
at the grill

11- Deluxe high top, space
saving LIFT EASE roll
top lid with polished
chrome trim accents and
handle

10- 2 large drip pans accessible
from the front

o~

9- Soft closing doors and
drawers

L 8- 9.5 mm Stainless Steel WAVE"

Cooking Grids 7- Optional quality rotisserie kit and 4 —————

forks utilizing the rear infrared burner

3- Stainless steel cooking
system with JETFIRE"
ignition

4- Integrated wood chip
smoker tray pulls out for
easy filling and is lit with a
dedicated gas tube burner

5- Available as a propane unit

6- Durable big wheels and fixable casters
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Charcoal is the traditional way of infrared cooking that we are all familiar with. The glowing briquettes emit infrared energy to the food being cooked, with very little drying effect. The
Napoleon infrared burner cooks in the same way. In each burner, 10,000 ports each with its own tiny flame cause the surface of the ceramic to glow red. This glow emits the same type
of infrared heat to the food, without the hassle or mess of charcoal. It also provides a more consistent heated area that is far easier to regulate than a charcoal fire. For instantaneous
searing, the burners can be set to high, yet they can also be turned down for slower cooking. The bottom line is that Napoleon's infrared burners produce searing heat for juicier, tastier

steaks, hamburgers and other meats.

Still want the convenience of gas, but long for that charcoal flavour? No problem! Napoleon’s charcoal tray lights easily with your gas burner. Before you begin to use your charcoal tray,
you will need to determine how much charcoal you are going to need to complete the meal. Approximately one layer for burgers or steaks and two layers for roasts or chicken. Pour enough
charcoal into the tray to make the layers needed. Stack charcoal into a cone shape. Remove one sear plate, light the gas burner directly under the charcoal tray and burn on high until the
charcoal is glowing red and then turn off the gas burner. Let coals burn until all coals are white on the surface. With a long handle instrument, spread the coals evenly across the coal

grate. Close lid, wait 5 minutes and start cooking!

= El carbon es la forma tradicional de coccién
infrarroja que todos conocemos. Las briquetas desprenden
energia infrarroja a la comida que se esté preparando, sin
apenas secarla. EI quemador por infrarrojos de Napoleon
cocina de la misma manera. Cada quemador tiene 10.000
orificios, cada uno con su propia llama diminuta, que
calientan la superficie cerdmica. Esta incandescencia
emite el mismo tipo de calor infrarrojo a los alimentos,
sin la incomodidad y suciedad del carbon. También
proporciona una superficie con una temperatura mas
homogénea que se regula con mayor facilidad que un
fuego de carbén. Se puede obtener un sellado instantaneo
poniendo los quemadores al méaximo o bajar el fuego para
lograr una coccion mas lenta. Lo mas importante es que
los quemadores infrarrojos de Napoleon generan calor
abrasador para que los filetes, las hamburguesas y otros
tipos de carnes queden m4s jugosos y sabrosos.

;Sigue queriendo las ventajas del gas, pero sin tener que
renunciar al sabor del carbén? jNo hay ningin problema!
La bandeja de carbén de Napoleon prende con facilidad
en el quemador a gas. Antes de empezar a utilizar la
bandeja para carbon, debe calcular la cantidad de carbdn
que necesitara para cocinar. Aproximadamente, una capa
para hamburguesas o filetes y dos capas para pollos y
carnes asadas. Cologue la cantidad necesaria de carbon
en la bandeja. Disponga el carbon en forma de pirdmide.
Retire una placa de sellado, encienda el quemador a gas
directamente por debajo de la bandeja para carbon y déjelo
funcionar hasta que el carbon esté incandescente. Luego,
apague el quemador a gas. Deje que las briquetas ardan
hasta que queden recubiertas por una capa blanca. Con un
utensilio de mango largo, distribuya las briquetas de forma
pareja en toda la rejilla. Cierre la tapa, espere cinco minutos
y jya puede comenzar a cocinar!

W 2 La carhonella & il metodo tradizione di cottura a
infrarossi che tutti conosciamo. | mattoncini di carbonella
incandescente emettono energia a infrarossi al cibo che
cuciniamo, asciugandolo solo minimamente. Il fornello
a infrarossi Napoleon funziona nello stesso modo. In ogni
bruciatore ¢i sono 10.000 ugelli che, ognuno con la sua
minuscola fiamma, rendono incandescente la superficie
della ceramica. Questa incandescenza emette lo stesso tipo
di calore ad infrarossi, senza la scomodita o la sporcizia
provocata dalla carbonella. L'area di cottura & inoltre
riscaldata in maniera pit omogenea, molto pit semplice
da regolare che non un fuoco a carbonella. Per le scottate
veloci i fornelli possono essere impostati su High, oppure
si puo velocemente abbassare la temperatura per cotture
pitl lente. Con il calore incandescente prodotto dai fornelli a
infrarossi Napoleon otterrete bistecche, burger e altre carni
ancora pill saporite e succose.

Volete la comodita del gas, ma vi manca il sapore della
carbonella? Niente di pit facile! Il vassoio per la carbonella
di Napoleon si abbina perfettamente al vostro bruciatore
a gas. Prima di usare il vassoio per la carbonella si dovra
determinare quanta carbonella sara necessaria per
preparare il pasto. Ci vorranno circa uno strato per burger
e bistecche, e due per arrosti e pollo. Versate quindi la
carbonella necessaria nel vassoio apposito. Ammucchiate
la carbonella a forma di cono. Rimuovete un diffusore,
accendete il bruciatore direttamente sotto il vassoio per
la carbonella e fatela bruciare ad alta temperatura fino a
quando non & rossa; spegnete quindi il bruciatore. Lasciate
raffreddare la carbonella ardente, fino a quando il colore non
diventa bianco in superficie. Con I'aiuto di uno strumento
dal manico lungo, distribuite la carbonella uniformemente
sulla griglia. Chiudete il coperchio, attendete 5 minuti e
iniziate la cottura!

o= lpesectblii  yromb  ABMAETCH  BCeM  W3BECTHbIM
TPagULMOHHBIM  TONAMBOM ANA MPUrOTOBNEHMA C MOMOLLbI
WHOPaKpacHoro u3nyuenns. PackaneHHble yrauw - ucnyckaiot
WHOPaKpacHoe M3Ny4eHMe Ha MpUroTOBAAEMble MPOAYKTbI,
1Ipy 3TOM NPUBOAA K OYeHb HE3HAYUTENbHOMY BbICYLIMBAHUIO.
Wnopakpactble ropenku Napoleon pabotaior no Tomy e
npuHumny. Ha kaxpoi ropenke umeetca 10 Tbic. MenbyailLumx
OTBePCTUIA, MNamMA W3 KOTOPbIX HarpeBaeT —Kepamuyeckyio
M0BEPXHOCTb A0 KPAcHOTbI. 3Ta NOBEPXHOCTb UCMYCKAET Takoil Xe
TUNA MHOPAKPACHOTO M3NyYeHNA Ha NPOLYKTbI, NP 3TOM 0TNajaeT
Heo6XoAUMOCTb CNONb30BAHNA 1 YTUNU3ALUY APeBECHOTO Y.

XotuTe ncnonb3oBaTb Be MpenMYLLECTBA Fa30BOil CUCTEMbI, HO
¢ 3anaxom fbima apesecHoro yrnal Het npobnem! [lpeBecHblii
yronb Ha nopgoHe Napoleon nerko pasropaetcd OT ra3oBoii
ropenki. lepe Hauanom UCnoNb30BaHNA NOAAOHA C APeBeCHbIM
yrnem HyxHo byaeT onpesenuTs, Ckonbko yraa notpebyetca ana
npurotoBneHua. NpubnusutensHo opuH cnoit Ana rambyprepos
NN CTEIIKOB, M A1BA CNIOA ANA TONCTbIX KYCKOB MACA AN KypULIbl.
HacbinbTe B MOAAOH CTOALKO YrAA, 4ToObI MOAYYMIOCH HYXHOE
KonuyectBo cnoes. Crpebute yronb B dopme KoHyca. Yoepure
OOHY MNAcTUHY ANA Xapku MACA, BKMIOYMTE Ta3oBylo ropenky
Henocpe/aCTBEHHO NOZ NOAAOHOM C YTNEM 11 HaCTPoiATe ropeHue Ha
MaKCUMyM, TIOKa YT He 3aropaTca, a 3aTeM BbIKMIoYUTe ra3oByio
TOPenKy. Yronb JOMKeH ropeTb, Moka Becb He MOKPOeTCA Benbim
nennom. Mewwankoii ¢ AMMHHOI pyuKoii paBHOMEpHO pa3poBHAiiTe
YIAM 10 BCeMy NOAAOHY. 3aKPOIATe KPbILLIKY, MOAOKAUTE 5 MAHYT 1
HauvHaliTe roToBuT!




Prestige” Series LEX Series LE Series Triumph™ Series Charcoal Series Portable Series

SPECIFICATIONS 5 & 8 S %’ % % % % %

LIFT EASE" roll top lid N N N N N N S - - - - - S - - a - o - - - - - R
Lid color ss ss ss ss/bk/bl/ch ss ss sS ss/bk ss bk bk bk ss bk bk bk bk bk sS bl bl bk - bk
ACCU-PROBE" temperature gauge $ S S S S S S S S S S S S S $ S S S - S S S - S
Electronic ignition N S N S - - S S - - - - - - - - - - - - - - - _
JETFIRE ignition S $ S $ 8 8 $ $ S S S S - - - - - - - N N N - N
Rear burner igniter S N S S S S S - - - - - - R R R R R R R R R _ R
Infrared ceramic bottom burners 2 - - - 1 1 = = a o o o o - - - - - - - - - - -
Stainless steel bottom burners 4 5 4 4 4 3 4 3 3 4 3 2 - - - - - - 1 2 2 2 - 2
Stainless steel infrared rear rotisserie burner $ N S S - - = = - - o = - - - - - - - R R R - R
Ceramic infrared rear rotisserie burner - - - - S S S S - - - - - - - - - - - - R R - -
Integrated wood chip smoker tray S S - - - - = a a a o a o - - - R R - R R R - R
Two-stage Power Side Burner S - - - - - - - - - - - - - - R R R - R R R - R
i-GLOW" / NIGHT LIGHT  control knobs S S S - S S S S o - - - - - - R - R - R R R - R
Interior lights S S S - - - - S - - - - - - - - - - - N _ N N -
Folding Side Shelves - = - S = = = - - S S S - - - - - - - - - - - -
Rear charcoal rotisserie burner - - - - - - - - - - - - S - - - - - - - - - - -
Range side burner - - - - S S - a S S S S o o o - - - - R R R - R
Infrared SIZZLE ZONE" side burner - N N N - - S S - - - - - - - - - - R R R R - R
Stainless steel 7mm WAVE™ cooking grids - - - S S S S - - - - - - - - - - - - R R R - R
Stainless steel 9.5mm WAVE" cooking grids S S S - - - - - - - - - R - R R R R R R -

Cast iron WAVE" cooking grids - - - - - - - S S S S S S - - S S - - S S S - S
Integrated ice/marinade bucket and cutting board N N S - S S S S - - - - - - - - - - - - R R - R
EASY SET  control knobs S S S S S S S S S S S S - - - - - R R R R R - R
Adjustable air vents - - - - - - - - - - - - S S S S S S R R R R - R
Removable drip pan $ S S S S S S S S S S S S - - - - - $ S S S - S
Warming rack S N S S S N N N N S N S S - - 0 0 0 - - - 0 - 0
Natural gas available N Y Y Y N N N Y N N N N - - - - - N N N N - N
10 Year Limited Warranty - - - - - - - - - - - - - - - - . . _ S S S _ S
President’s Limited Lifetime Warranty S $ S $ S S $ $ S S S S S - - S S S - - - - - -
Commercial quality rotisserie kit — 4 Forks 0 0 0 0 0 0 0 0 0 - - - 0 - - - - - - - = = = =
Heavy duty rotisserie kit — 2 Forks - - 0 0 - - 0 0 0 0 0 0 - - - - R R R R R R - R
Charcoal tray 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = 5 - - - R - R R R - R
Smoker pipe 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 - 0
Heavy duty cover 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 - 0 0 0 0 0
Heavy Duty Carry Bag - - - - - - - - - - - - - - - - - - S - 0 _ - _

GRILL INPUTS (kW)

Smoker Burner 2.5 2.5 - - - - - - - - - - - - - - - - - - R R - -

Warming Burner 2.5 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Main infrared burners 1.6 - - - 48 48 - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Main tube burners 152 19 16 16 19.2 14.4 14.4 14.4 14.4 16.4 12.0 8.0 - - - - - - 3.1 41 41 41 - 41
Side burner 5.3 4 4 4 2.8 2.8 38 38 3.8 35 35 35 - - - - - - - - - - - -
Rear infrared burner 5.5 5.5 5.7 5.7 5.3 5.3 ) 4 - - - - - - - - - - - - - - - -
Total 38.6 31 25.7 25.7 32.1 213 22.2 22.2 182 19.5 155 115 - - - - - - 3.1 41 41 41 - 41
[ DIMENSIONS |
Total length (cm) 239 195 169 168 191 174 151 153 153 141 128 116 171 50 2 113 72 70 55 112 58 74 77 112
Total width (cm) 65 65 64 67 69 69 69 69 69 57 57 57 63 50 2 73 59 59 31 51 49 4 53 51

Total height in inches (cm) lid closed/open 130/145 1307145 132/144  127/145  125/151 125/151 126/151 1217159 121/159 115/152 115/152 115/152 125/151 120 104 106/152 103/162 112 26/42 94/130 35/76 38/64 71  101/131

S=standard 0=optional Lid Colours: ss = stainless steel, bk = black, bl=blue, ch=charcoal grey N=No Y=VYes



NAPOLEON - CELEBRATING OVER 40 YEARS
OF HOME COMFORT PRODUCTS

NAPOLEON

Wolf Steel (UK) Ltd Osterreich Napoleon Grills Deutschland Italy Authorized Dealer
The 0ld Grain Store Wolf Steel VertriebsgmbH Wolf Steel Europe BV Verdearredo S.r.L.

10-12 Home Farm Dorf 24 Poppenbouwing 29-31 Via La Spezia 168/b

Meriden Road A-3351 Weistrach 4191 NZ 43125 Parma

Berkswell Austria Geldermalsen Phone: +39 0521 825425

Coventry Tel: +43(0) 7477 42530 Holland Fax: +39 0521 989635

CV7 7SL Fax: +43(0)7477 42530-19 Phone: +31 345 588655 info@napoleongrills.it

Phone: +01676 522788 austria@napoleonproducts.com Fax: +31 345 502100

Fax: +01676 522213 info@napoleongrills.nl

info@napoleongrills.co.uk

napoleongrills.co.ukenapoleongrills.eu

Approved by Testing Services to CE standard EN498. All specifications and designs are subject to change without prior notice due to ongoing

product improvements. Consult your owner’s manual for complete installation and operating instructions and check all local and national Building c € Hﬂ}’ ﬂPBAc - HPBA
Codes and Regulations. Not all features available on all models. Napoleon is a registered trademark of Wolf Steel Ltd. Images and colors may not TEEET e
be exactly as shown.
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