Tata grillia saa kayttaa vain hyvin ilmastoiduissa ulkotiloissa. Sita ei saa kayttaa sisatiloissa,

autotalleissa, lasitetuilla tai muulla tavoin suljetuilla terasseilla, huvimajoissa tai muissa suljetuissa
tiloissa.
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NAPOLEON

Serial No.
XXXXXX000000
MODEL NO.

PG.19

SAILYTA TAMA OHIJE PG.37

m

PRO 500

A VAROITUS

MIKALI HAISTAT KAASUN HAJUN: Al3 sytyti grillid ennen kuin olet lukenut

e Sulje vadlittomasti kaasuntulo sytytysohjeet kayttoohjeesta.

laitteeseen. Al3 sédilyta mitddn syttyvia tai
hoyrystyvia nesteita laitteen
laheisyydessa. Kytkematonta taysinaista

e Sammuta kaikki avotuli.

* Avaa grillikupu. nestekaasupulloa ei saa sailyttaa grillin

o Mikili kaasunhaju jatkuu, pysy ldhella. Mikali ndita ohjeita ei noudateta,
kaukana grillist ja soita joko laitteen voi mahdollinen tulipalo tai rdjahdys olla
maahantuojalle, kaasupullojen myyjille seurauksena ja aiheuttaa vakavia henkil6-
tai palon sattuessa palolaitokselle. ja omaisuusvahinkoja.

Aikuisille ja erityisesti lapsille taytyy kertoa kuumien pintojen aiheuttamista vaaroista.

Pienia lapsia tulee valvoa kaasugrillin laheisyydessa.

Huomautus asentajalle: tama kdyttoohje on aina jatettava grillin omistajan haltuun mahdollista
tulevaa kayttotarvetta varten.

Wolf Steel Europe BV
Poppenbouwing 29-31, 4191 NZ Geldermalsen,
CCI No. 51509970, THE NETHERLANDS

info@napoleongrills.nl
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Napoleon President’s rajoitettu elinikainen takuu

NAPOLEON tuotteet on suunniteltu ja valmistettu ensiluokkaisista materiaaleista ja komponenteista, seka
rakennettu ammattilaistyona. Kaasuputket ja polttimot on vuototestattu ja koepoltettu tehtaan
laadunvalvontaosastolla. Tama tuote on tarkastettu kaikilta osin tekniselld osastolla ennen kuin se on pakattu
laatikkoonsa, jotta sind kuluttajana voit olla varma, etta tuote vastaa NAPOLEON tuotteille asetettuja laatuodotuksia.

NAPOLEON

NAPOLEON takaa uuden NAPOLEON-kaasugrillisi seuraavat materiaalit ja tydnlaadun vikojen osalta

ostopaivasta lahtien seuraavasti:

Aluminivaluosat / ruostumaton terds pohja.........cveesnennns Elinikdinen
Ruostumaton teras kupu Elinikdinen
Posliiniemaloitukupu Elinikdinen
Ruostumaton terdas paistopinnat Elinikdinen

Ruostumatonterasputkipolttimet

10 vuotta, plus 50 % 20 vuoden ajan takuun paattymisesta

Posliiniemaloidut valurautaiset paistopinnat .......eeeeeennns 10 vuotta, plus 50 % 20 vuoden ajan takuun paattymisesta
Ruostumaton terds [ammantasausievyt .........eeeeeeessnsccerneenes 5 vuotta, plus 50 % 20 vuoden ajan takuun paattymisesta
Ruostumatonterdsinfrapunatakapoltin 5 vuotta, plus 50 % 20 vuoden ajan takuun paattymisesta
Keraamiset infrapunapolttimet (ei koske kehystd)........oovveeeeeens 5 vuotta, plus 50 % 20 vuoden ajan takuun paattymisesta
Kaikki muut osat 2 vuotta

*Takuuohjelman ehdot ja rajoitukset

NAPOLEON  takuuohjelma  kattaa  tuotantoviat  alkuperdiselle  ostajalle Mikéli tuotevirhe estdd grillin kdytén (ldpiruostuminen tai ldpipalaminen)

edellyttden, ettd tuote on ostettu valtuutetulta NAPOLEON jalleenmyyjalta
seuraavin ehdoin ja rajoituksin. Taulukossa mainittu plus 50% tarkoittaa
takuuohjelman paattymisen jélkeistd aikaa, varaosat loytyvdt kaasugrillin
omistajalle 50 %:n alennuksella svh-hinnasta. Tama rajoitettu takuuohjelma ei kata
lisdvarusteita tai ylimaaraisia osia.

Takuuohjelma ei ole siirrettdvissa grillin seuraavalle omistajalle. Grillin
saa asentaa vain asiantunteva henkild sen jalkeen, kun han on
tutustunut kayttoohjeen kohtiin kasaamisesta ja asennuksesta, sekd kaytostd ja
noudattaen kaikkia  kansallisia  rakennus- ja  paloturvallisuusohjeita.
Takuuohjelma ei kata vahinkoja jotka johtuvat grillin kayttovirheesta, huollon
puutteesta, rasvapalosta, vaarallisesta ymparistdsta, onnettomuudesta,
luvattomista muutoksista, ohjeen vastaisesta kéytdstd, Iuvattomista osista,
huolimattomuudesta ja muiden tuottajien osien kayttamisesta. Takuuohjelma ei
kata yhteiso- tai ammattikaytossa olevaa tuotetta.

Takuuohjelma ei kata muovisien osien varimuutoksia kemiallisia puhdistusaineita
kdytettdessa  tai  UV-séteille  altistumisesta  johtuvia  kulumia  tai
vahinkoja. Rajoitettu takuuohjelma ei mydskadn kata naarmuja, painautumia,
maalattuja tai pinnoitettuja pintoja, korroosiota tai ldmmon aiheuttamaa
varimuutosta, hankausaineiden tai sydvyttdvien puhdistusaineiden kaytosta
johtuvia vikoja, emaloidun pinnan hilseilya tai lohkeilua, eika asennustarvikkeita.

grillin takuuohjelman voimassa oloaikana, vaihto-osa toimitetaan. Napoleon
ei vastaa seuraavista vahingoista: grillin liilka kuumeneminen johtuen
ilmastollisista olosuhteista tai ilmanvaihdon puuttumisesta, rakeista,
kovasta tuulesta, kovakouraisesta késittelystd, hankaavista puhdistusaineista
tai  kemikaaleista aiheutuneita vahinkoja. Napoleon ei vastaa takuuosan
vaihtoon liittyvista asennus-, lahetys-, tullaus- tai tydkuluista eivatka ne kuulu
takuun piiriin.

Téma rajoitettu takuuohjelma on annettu paikallisten lakien mukaisten oikeuksien
liséksi. Nain ollen tama rajoitettu takuuohjelma ei velvoita NAPOLEONia pitdmaan
osia varastossa. Osien saatavuuden perusteella NAPOLEON voi harkintansa
mukaan tayttda kaikki velvoitteensa antamalla asiakkaalle alennusta uusiin
tuotteisiin. Ensimmaisen vuoden jalkeen NAPOLEONilla on oikeus palauttaa,
alkuperdisen takuuohjelman piiriin kuuluvalle ostajalle takaisin viallisen osan
(osien) tukkuhinta. N&in tehdessadn NAPOLEON tayttdd kaikki tamén
takuuohjelman mukaiset velvoitteet.

Kopio ostokuitista seka grillin malli- ja sarjanumero on esitettdvé takuupyynnon
yhteydessa. Napoleon varaa oikeuden grillin tai sen osan tutkimiseen takuun
myontdmiseksi. Sinun tulee ottaa yhteyttd NAPOLEONIN asiakaspalveluun tai
valtuutettuun jalleenmyyjaén takuuasioissa.

www.napoleongrills.com
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A VAROITUS! nsiden ohjeiden noudattamatta jattaminen voi johtaa omaisuus- tai henkilévahinkoihin.
Lue kdyttoohje ja seuraa sen antamia ohjeita ja varoituksia ennen grillin kdyttoonottoa.

KUINKA KAYTAT GRILLIA TURVALLISESTI

Tama grilli pitda koota tarkoin kdyttdohjeen mukaisesti. Mikali olet ostanut grillin valmiiksi koottuna,
sinun on tarkistettava, etta grilli on koottu oikein ja suorittaa vuototesti ennen kuin otat grillin
kayttoon.

e Lue koko kayttoohje ennen kuin otat grillin kayttoon.

e Grilliin ei saa tehda mitddn muutoksia

e Noudata sytytysohjeita tarkoin.

e Propaanitynnyrin tai maakaasusailion kaasuventtiili taytyy sulkea aina, kun kaasugrilliad ei kdyteta.

e Pid4 lapset ja eldimet poissa kuuman grillin ulottuvilta. ALA anna lasten kiivetd komeron sisille.

e lapsia tulee valvoa, jotteivat he padse leikkimaan laitteella.

e  Tata laitetta ei ole suunniteltu sellaisten henkildiden (lapset mukaan lukien) kayttoon, joiden fyysinen
tai henkinen toimintakyky on alentunut, tai joilla ei ole kdyttamiseen tarvittavaa kokemusta ja tietoa.
Kaytto tallaisen henkildn toimista on sallittu ainoastaan, jos laitteen kdyttd6a on valvomassa tai
ohjeistamassa kyseisen henkilon turvallisuudesta vastuussa oleva henkild.

o Al jat3 toimivaa grillid ilman valvontaa.

o Al4siirr3 toimivaa grillia.

e Tama grilli on tarkoitettu vain kotikayttoon.

e  Grillid ei saa asentaa asuntovaunuihin tai veneisiin.

e  Tata grillid saa kayttda vain ulkotiloissa joissa ilma vaihtuu hyvin ja sita ei saa kdyttaa sisatiloissa,
autotalleissa, suljetuilla terasseilla ja parvekkeilla, huvimajoissa tai muissa suljetuissa tiloissa.

e Grillin ja palavien materiaalien valilla on oltava seuraavat turvaetdisyydet: 24” (610mm) taakse
ja sivuille 7”7 (178mm). Lisaa etdisyyttd verran tarvitaan mikali grillin ja sivuilla sijaitsee vinyyli- tai
lasitasoja.

e  Pida sdilickotelon ilmanvaihtoaukot aina esteettémina ja puhtaina.

e Grillid ei saa kdyttda minkdan palavan rakennelman alla.

o Al4 sijoita tuuliseen paikkaan. Kova tuuli huonontaa grillin suorituskykya.

e Kun grillid sailytetdan sisatiloissa, propaanisailio taytyy irrottaa grillista ja pitdaa ulkona paikassa,
jossa on hyva ilmanvaihto. Irrotettuja sailidita ei saa varastoida rakennukseen, autotalliin tai muuhun
suljettuun paikkaan. Maakasuyksikon letku taytyy irrottaa sailytettdessa sisatiloissa.

e Tarkista kaasuletkun kunto ennen jokaista kayttokertaa. Mikali letkussa nakyy kulumia ja halkeamia,
se pitda vaihtaa uuteen ennen kuin kaasugrillia kaytetaan.

o Al4 koskaan sailyté varalla olevaa nestekaasusailiota grillin Idhell3 tai alla.

o Al4 koskaan tdyt3 sailiota yli 80 %.

e Kaasusailiotd vaihdettaessa on varmistettava, ettei ldhist6ll3 ole syttymislahteita. Ala tupakoi.

e  Testaa ennen ensimmaista kayttoa, ettei mikdan liittimistd vuoda. Tama tulee tehda, vaikka grilli olisi
ostettu taysin koottuna. Tee my0s vuosittainen tarkastus ja testaa liittimet aina, kun osia on vaihdettu.

o Al4 koskaan kdytd maakaasua nestekaasulle tarkoitetussa yksikdssa.

o Al4 koskaan kayta sytytysnestetts kaasugrillissa.

e  Hiilibriketteja saa kayttaa vain talle yksikolle suunnitellulla Napoleon-hiilialustalla.

e Saadinnuppien pitda olla suljettu asennossa kun avaat kaasuntulon pullosta

o Al3 sytyta polttimia kun grillin kupu on alhaalla.

o Al3 kayta takapoltinta kun paapolttimot ovat toiminnassa.

e Kupu taytyy sulkea esilammityksen ajaksi.

o Al4 ohjaa kaasuletkua rasvapellin alta -pida grillin pohjan ja letkun viliss riittava etaisyys.

e Puhdista rasvapelti sdanndllisesti jotta sille kertynyt rasva ei sytyttaisi rasvapaloa.

e Poista lamporitila ennen kuin sytytat takapolttimon. Kova lamp6 vahingoittaa lampdritilaa.

e Tarkista ettd poltinsuojukset ovat paikoillaan asennusohjeiden mukaisesti.

o Al3 kayta sivuhyllyja sytyttimien, tulitikkujen tai muun palavan materiaalin sailytykseen.

e  Pida kaasuletku erossa kuumista pinnoista

e  Pida kaikki séhkdjohdot erossa vedesta ja kuumista pinnoista.

e  Tarkista infrapolttimen ilmanottoputki sdanndllisesti hamahakin seittien tai muiden tukoksien varalta.
Puhdista putket kokonaisuudessaan mikali huomaat tukoksia. (mikali mallissa tama poltin)

e Ulkokaytt6on tarkoitettu kaasugrilli ja sen erillinen sulkuventtiili taytyy irrottaa
kaasunjakelujarjestelmdsta aina suoritettaessa jarjestelman paineen tarkistusta, jos testipane on yli
0,5 psi (3,5 kPa).

o Ulkokayttoon tarkoitettu kaasugrilli taytyy pitda erilldan kaasunjakelujarjestelmasta sulkemalla sen
erillisen manuaalisen sulkuventtiilin aina suoritettaessa jarjestelman paineen tarkistusta, jos testipane
onyli 0,5 psi (3,5 kPa).
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MITAT

PRO500 GRILL
GRILL KOKO : 3200 sq.cm

LAMPORITILA KOKO : 1680 sq.cm
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Tdmdin tuotteen hdvittéminen oikein

Tama merkinta ilmoittaa, ettei tuotetta saa havittda muun talousjatteen mukana EU:n alueella.
Hallitsemattomasta jatteidenhavittamisestd mahdollisesti ympaéristolle tai ihmisille aiheutuvien
haittavaikutusten ehkaisemiseksi tuote tulisi kierrattaa. Kierratys edistdd myos materiaalivarojen kestavaa
uusiokdyttéa. Jos haluat palauttaa kdytetyn laitteen, kayta kierratystavaran keraysjarjestelmia tai ota
yhteyttd tuotteen myyneeseen jalleenmyyjdan. Jalleenmyyja ottaa tuotteen vastaan ja kierrattaa sen
ymparistolle turvallisesti.

KAASUPULLO

Kayta vain hyvaksyttyja ja hyvakuntoisia nestekaasupulloja. Parhaan toiminnan saavuttamiseksi grillia tulisi
kayttaa propaani kaasupullolla. Minimikoko nestekaasupullolle on 5 kg.

e Varmistu etta kaasua on riittdavasti grillin kdyttamiseen.
e Kayta huolellisesti kaasupullon paalla olevaa matalapainesaadinta
o Al3 koskaan kytke viallista tai hyviksymatdnta kaasupulloa

e Nestekaasupullo tulee pitaa grillatessa grillin sivulla tai takana. Ald aseta nestekaasupulloa grillin alle,
kun kaytat grillia. Halkaisijaltaan alle 310 mm tai vahemman ja korkeudeltaan 580 mm tai vahemman
voidaan sijoittaa kaapiston sisdlle sdilytykseen, kun grilli on pois pdalta. Nestekaasupulloa ei saa
altistaa kuumudelle tai suoralle auringon paisteelle, jos nestekaasupullo altistuu liialle kuumuudelle
voi varoventtiili aueta ja kaasu vuotaa ilmaan.

A VAROITUS! Tarkista etti letku ei ole liian l3hell3 grillin rungon alapohjaa. Letku joka on saa kos-
ketuksen kuumaan pintaan voi sulaa ja vuotaa ja johtaa tulipaloon.

Sadilion kytkenta: Kaasusadtimen letku ei saa olla mutkilla. Poista sailion venttiilin korkki tai tulppa. Kirista
saadin sdilion venttiiliin. Testaa kaikki liitokset vuotojen osalta ennen grillin kdyttéad. Vuotojen testaus
tdytyy suorittaa vuosittain seka aina sdiliota kytkettdaessa, tai jos kaasujarjestelman osa vaihdetaan.

Esimerkkisdiilio

- Halkaisija—

Korkeus

ﬁ !
Kaasuletku

e Mikali letku ja sdadin eivat tule valmistajalta, voidaan kayttda ainoastaan kansallisten ja paikallisten
saddosten mukaisia letkuja ja saatimia.

e Letku ei saa joutua kosketukseen rasvan tai muiden kuumien valumien eika minkdan laitteen kuuman
pinnan kanssa.

e Tarkasta letku sddnnoéllisesti. Ratkennut, sulanut tai kulunut letku taytyy vaihtaa ennen kuin laitetta
kaytetdan.

e  Suositeltava letkun pituus on 0,9 m. Letku ei saa olla yli 1,5 m pitka.
e Letkua asennettaessa tdytyy varmistaa, ettei letku jaa mutkille tai kierteelle.

e Vaihda letku ennen siihen merkittya viimeistd voimassaolopaivaa.
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VAROITUS!

e Al4 laita letkua kulkemaan valuma-astian alitse.

o Al laita letkua kulkemaan takaseinan yldpuolelta.

e Al laita letkua kulkemaan alahyllyn ja takaseinén viliseen tilaan.

e Varmista kaikkien liitoksien kiinnitykset kdyttdmalla kahta jakoavainta. Ala kdyta teflon-teippia tai
putkien korjausainetta letkujen liitannoissa.

e Letku ei saa koskea mihinkdadn kuumaan pintaan. Vaarana on letkun sulaminen ja sen seurauksena
tulleen vuodon aiheuttama tulipalo.

o Al4 sdilyta ylimaaraista letkua komerossa, koska letku saattaa koskettaa kuumaa pintaa ja sulaa, ja
seurauksena syttyy tulipalo.

MATALAPAINESAADIN

Seuraava tekninen taulukko kertoo grillin kdyttépaineen ja kaasunkulutuksen seka tehot.

POLTIN SUUTINKOKO KOKONAISBRUTTOTEHO KULUTUS
| 1] | 1l | Il
Paapoltin #60 1.45mm 16.0 kW 14.0 kW 1164 g/h 1332 L/h
Takapoltin 1.25mm #50 5,7 kW 5.0 kW 415 g/h 476 L/h
Sivupoltin (Infrapuna) #60 1.45 mm 4.0 kW 3.5 kw 291 g/h 333 L/h
Side (liekki) #60 1.45 mm 4.0 kw 3.5 kW 291 g/h 333 L/h
Tarkista grillin tuotelaatasta ettd kdyttdmasi kaasu vastaa seuraavaa erittelya:
Kaasuluokka | '3B/P(30) | '3+(28- | '3B/P(37) | '3B/P(50) | '2H 12E 2B+ 2L
30/37)
Suutinkoot | | | | 1] 1] 1] 1]
(ks. ylla)
Kaasu / paine | Butaani Butaani Butaani | Butaani G20 G20 G20/G25 G25
30mbar | 28-30mbar | 37mbar | 50mbar | 20mbar 20/25 20/25 25mbar
Propaani | Propaani | Propaani | Propaani mbar mbar
30mbar 37mbar 37mbar | 50mbar
maa BE, BG, BE, CH, CY, PL AT, CH, DE, |AT, BG, CH, DE, LU, PL| BE,FR NL
CY, DK, EE,| CZ, ES, FR, SK CZ, DK, EE,
Fl, FR, GB, | GB, GR, IE, ES, Fl, GB,
HR, HU, IS, |IT, LT, LU, LV, GR, HR,
IT, LT, LU, PT, SK, SI HU, IE, IS,
MT, NL, IT, LV, LT,
NO, RO, NO, PT,
SE, SI, SK, RO, SE, S|,
TR SK, TR

Al kajoa tai tee muutoksia saatolaitteeseen. Kdytd ainoastaan sdatodlaitetta, joka antaa ylld olevan taulu-

kon mukaisen paineen. Grilliin kuuluu sisddnrakennettu sdaatolaite. Taman sisddnrakennetun saatolaitteen
ulostulopaine on 24,5 mbar propaanille/butaanille ja 18,5 mbar maakaasulle. Painetta ei saa muuttaa tai

saataa. Jos saatolaite vaihdetaan, tulee kayttaa ainoastaan valmistajan maarittelemaa saatolaitetta.

www.napoleongrills.com
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Tassa yksikossa on sisddnrakennettu saatolaite, joka vakauttaa kaasun paineen ja parantaa grillin
suorituskykya. Tata saatolaitetta ei voi sdataa. Saatolaitteen sivussa on painehana. Ammattitaitoinen
huoltohenkil voi kdyttaa sita grillin huollon yhteydessa saatolaitteen toimintakunnon toteamiseksi.
Painehanan ruuvin on aina oltava kiristettynd, paitsi testattaessa saatolaitteen painetta (vain
ammattitaitoisen huoltohenkilstdon toimesta).

,©‘-§S
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Sdhkolaitteen kiyton varotoimet

VAROITUS! Ohjeiden laiminlyonti saattaa johtaa tilojen vaurioihin, henkilovahinkoihin tai

kuolemaan.

e 230-240V/AC -50HZ-1.2A.

o Vilta sahkoiskut. Ald upota johtoa tai pistokkeita veteen tai muuhun nesteeseen.

e Irrota sahkonjakelusta ennen puhdistusta ja laitteen ollessa kdyttamattomana. Anna jaahtya ennen
osien irrottamista tai kiinnittamista.

o Al3 kdyta ulkokayttéon tarkoitettua kaasugrillid, jossa on vaurioitunut johto tai pistoke. Al kayta
epakunnossa olevaa tai millaan tavalla vaurioitunutta laitetta. Ota yhteytta valmistajaan vian
korjaamiseksi.

e  Vaaratilanteiden valttamiseksi vain valmistaja, valtuutettu huoltomies tai saman patevyyden omaava
muu henkil® voi vaihtaa vaurioituneet johdot.

o Al3 jata johtoa roikkumaan pdydan reunan yli tai anna sen koskettaa kuumaa pintaa.

o Do Al3 kayta ulkokadyttéon tarkoitettua kaasugrillid muihin kuin méaériteltyihin kdyttdtarkoituksiin.

e Liitettdessa verkkoon kiinnitd johto ensin kaasugrilliin ja vasta sen jalkeen sahkopistokkeeseen.

e  Kayta ainoastaan vikavirtasuojattua (vvsk) virtapiiria taman ulkokayttoon tarkoitetun kaasugrillin
kytkenndssa.

e Al3 koskaa poista maadoituspistoketta tai kiyta maadoittamatonta adapteria.

e  Kayta ainoastaan ulkokdyttoon hyvaksyttyja maadoitettuja jatkojohtoja, joilla on sama virtaluokitus
kuin laitteella.

VUOTOTESTIN OHJEET

VAROITUS! vuototesti taytyy suorittaa vuosittain ja aina kun pullo tai muu osa kaasujarjestelmasta
vaihdetaan.

VAROITUS! Al5 koskaan testaa vuotoa avoliekilld. Varmistu etti laheisyydessa ei ole kipinoita
tai avoliekkia kun teet testin. Kipinat tai avoliekit johtavat rajahdykseen tai tulipaloon, vahinkoa
omaisuudelle tai vakavia henkilovahinkoja.

Vuototesti: tdma pitda suorittaa aina kun aloitat grillauskauden, vuosittain tai aina silloin kun
kaasujirjestelman joku osa vaihdetaan tai huolletaan. Al3 tupakoi kun teet testin, ja poista ldheisyydests
kaikki mika voi aiheuttaa syttymisen. Tarkista kaikki kaasujarjestelman osat huolellisesti. Sulje kaikki
sadtimet suljettu asentoon. Avaa kaasuntulo pullosta.

Sivele letkun liitoskohdat, matalapainesdatimestéa seka kaasuletkun kiinnityskohdasta sekd kaasuhanoista
saippua/vesiliuoksella.

Kuplat merkitsevat kaasuvuotoa. Kirista letkukiinnitykset tai mikali vuotokohta on hanajarjestelmassa on
kddnnyttavd maahantuojan tai jalleenmyyjan puoleen.

Mikali vuotoa ei saada loppumaan, katkaise valittémasti kaasuntulo pullosta, irrota pullo ja ota yhteys
jalleenmyyjasn tai maahantuojaan joka ohjaa sinut lhimmalle kaasuasentajalle. Al3 kayt3 grillid ennen
kuin vuoto saadaan loppumaan.
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kaasuventtiili auki.

VAROITUS! Avonainen kupu.

VAROITUS! Tarkista, ettd kaikki polttimen sdadténappulat ovat off-asennossa. Kadnna

asennossa OFF

Paaputkipoltin
Sytytys

Takapolttimon sytytys
(mikali kuuluu malliin)

Sivupolttimen sytytys
(mikali kuuluu varusteluun)

1. Avaa grillin kupu.

1. Avaa grillikupu.

1. Avaa sivupolttimen kansi.

2. Paina ja kdanna yksi paapolttimen
saatonappula hitaasti 'hi'-asentoon.
Tama sytyttaa pilotin liekin, joka
vuorostaan sytyttaa tulen valittuun
polttimeen. Jos pilotti syttyy, pida
saatonappulaa alhaalla kunnes
poltin on syttynyt. Vapauta sitten
saadin.

2. Poista lammitysritila.

2. Paina ja kdanna sivupolttimen
saatonappulaa yldasentoon.

3. Jos pilotti ei syty, kddnna
saatonappula valittomasti takaisin
off-asentoon ja toista vaihe 2 useita
kertoja.

3. Kaanna takapolttimon saadin taysi
teho asentoon.

3. Pida nappulaa alhaalla
kunnes poltin syttyy tai sytyta
tulitikulla.

4. Mikali pilotti ja poltin eivat syty
5 sekunnissa, kddnna saatonappula
off-asentoon. Odota 5 minuuttia,
jotta ylimaarainen kaasu haihtuu.
Toista vaiheet 2 ja 3 tai sytyta
tulitikulla.

4. Pida saadin alaspainettuna kunnes
poltin syttyy tai sytyta tikulla.

4. Mikali pilotti ja poltin eivat syty
5 sekunnissa, kddnna saatdnappula
off-asentoon. Odota 5 minuuttia,
jotta ylimaarainen kaasu haihtuu.
Toista vaiheet 2 ja 3 tai sytyta
tulitikulla.

5. Tulitikulla sytyttaessa kiinnita
tulitikku mukana tulevaan
sytytyspuikkoon. Kuljeta sytytetty
tulitikku alas grillin ja ruskistuslevyn
lapi ja kddanna vastaavan polttimen
venttiili yldasentoon.

5. Mikali poltin ei heti syty, sulje se
ja odota 5 minuuttia. Toista sytytys.

VAROITUS! Ais kayta takapoltinta (varraspoltin) paapolttimien ollessa kdytossa.

www.napoleongrills.com
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GRILLAUSVIHIJEITA

Ensimmainen sytytys: kun grilli sytytetdan ensimmaista kertaa, kaasugrillista voi tulla hajua. Se on
normaali ja ohimeneva ilmid kun valmistuksessa kaytettavat 6ljyt ja muut valmistusaine jadmat palavat
pois. Haju poistuu ensimmaisen kerran jalkeen. Ensimmaiselld sytytyskerralla kayta grillia suurella
[dmmolld noin puoli tuntia.

Al3 sijoita kaasugrillid tuulisiin olosuhteisiin. Kova tuuli alentaa haitallisesti laitteen suorituskykya.
Aériolosuhteissa mikali kova tuuli paasisi puhaltamaan laitteen takaa, Idmpd saattaa paasta etupanelin
alle, joka voi aiheuttaa etupanelin kuumenemista ja nuppien epamuodostumista.

Voit hankkia erillisen tuulisuojan Napoleon grilliisi kuten alla olevassa kuvattu. Asenna tama tuulisuoja
estdmaan mahdollista [ammon vaarin ohjautumista.

HUOMIO! Napoleon ei ota vastuusta laitteen ylikuumenemisesta, ja dariolosuhteiden kuten kovien
tuulien tai riittdmattéman ilmanvaihdon aiheuttamista vahingoista.

SE00-SEIN
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Paapolttimoiden kaytto: Kun grillataan rasvaisia ruokia, suositamme kaikkien pdapolttimoiden
esilammitysta n 10 minuutin ajan ennen grillausta taydella teholla ja kupu suljettuna. Jos grillataan vain
lyhyen valmistusajan vaativia ruokia kuten kalaa tai vihanneksia, voidaan grillata kupu avoimena. Kun
grillataan kupu suljettuna, saavutetaan tasainen ja korkea lampatila, joka grillaa tasaisesti ja lyhent&a

lihan grillausaikaa. Ruokia, jotka vaativat pidempaa kypsytysaikaa kuin 30 minuuttia, kuten esim. paistit,
voidaan grillata epasuorasti (ruoka asetetaan toimivan polttimon viereiselle tasolle). Kun grillataan

hyvin rasvattomia ruokia, kuten esim. kanaa tai rasvatonta porsasta, voidaan grillausritildt rasvata ennen
esilammitysta, jotta valtyttaisiin ruoan tarttumiselta ritiléihin. Grillatessa hyvin rasvaisia ruokia voi esiintya
raiskdhtelya ja korkeita liekkeja. Leikkaa liika rasva pois ennen grillausta tai laske lampotilaa jotta valttyisit
taltad. Mikali raiskahtelya esiintyy, nosta ruoka pois liekeista ja vahenna lampo6a.

Infrapolttimen kadytté: Noudata infrapolttimon sytytysohjeita ja kdyta tdydella teholla vain 5 minuuttia
kupu alhaalla kunnes keraaminen poltin hehkuu punaisena. Aseta ruoka ritildlle ja grillaa infrapolttimoa
koskevien ohjeiden mukainen aika. Makutottumusten mukaisesti voit grillata joko infrapolttimon
ritiléiden paalla taydella teholla, puoliteholla tai pienelld teholla kddntden grillattavaa ruokaa tasaisin
valiajoin, tai asettaa ruoka sammutettujen polttimoiden paalle ja sulkea kuvun, jolloin saavutetaan
uunildmpotila jossa ruoka kypsyy.

A VAROITUS! Koska infrapolttimot tuottavat hyvin korkean lampétilan, niille valvomatta jatetty

ruoka palaa nopeasti. Pida kupu avoinna ja polttimien teho korkeana kun kaytat tita poltinta. Koska
Iampo6 nousee korkealle on grillauslamp6 tehokas myos kupu avattuna. Talla tavoin voit tarkkailla
ruoan kypsymista ja estdaa palamisen.

Suora grillaus: aseta ruoka grillille polttimon ylapuolelle. Talla tavalla ruokia jotka eivat vaadi pidempaa
haudutusaikaa kuten hampurilaisia, pihveja, kananpaloja tai vihanneksia. Kun lihan pinta suljetaan
nopealla grillauksella, se sdilyy mehukkaana ja lopullinen valmistus tapahtuu laskemalla ldmpétilaa ja
grillaamalla haluttuun asteeseen.

Epasuora grillaus: Yhden tai useamman polttimon toimiessa asetetaan grillattava ruoka ritildlle jonka alla
oleva poltin ei toimi. Kun lampd ympardi grillattavan ruoan se kypsyy hitaasti ja tasaisesti. Talla tavoin
grillattaessa grilli toimii samalla tavoin kuin normaali uuni ja tata grillaustapaa kdytetdan pdaasiassa
suurten lihapalojen kuten paistin ja kokonaisen kanan valmistukseen, mutta tata tapaa voi kayttaa

my0s hyvin rasvaisten ruokien valmistukseen tai savustukseen. Hitaasti valmistettaessa ruoasta tulee
mureampaa.

Takapolttimon kaytt6é (mikali kuuluu grilliin): Poista lamporitila ennen kayttoa, kova lampo vahingoittaa
[amporitilda. Grillausritilat on myds poistettava jos ne haittaavat vartaan toimintaa. Takapoltin on
suunniteltu kaytettavaksi yhdessa vartaan kanssa joita on saatavana useimmilta jalleenmyyjiltd. Katso
vartaan kokoamisohje ao. kdyttéohjeen osiosta.

Vastapainoa kdytettdessa - irrota varrasmoottori grillistd. Aseta vartaaseen grillattava ruoka ja varras sille
kuuluviin pidikkeisiin. Talldin liha riippuu raskaampi puoli alaspdin. Kirista vastapainon vartta ja punnusta
siten ettd varsi osoittaa ylospain. Siirra vastapainoa sisdan tai ulospain jotta paino tasapainottaa lihan
painon ja kiristd vastapaino oikeaan paikkaansa. Aseta takaisin moottori ja aloita grillaus. Aseta vartaan
alle metalliastia johon grillattavan ruoan mehut tippuvat ja joista syntyy herkullinen kastike. Sivele ruokaa
grillauksen kestdaessa marinadilla mikali tarpeen. Hyvan lopputuloksen saat kun grillaat aluksi korkealla
[ampdtilalla joka sulkee lihan pinnan ja ruskistaa lihan. Sen jalkeen alenna lampétilaa ja grillaa kypsaksi.
Pida kupu alhaalla niin saat parhaan lopputuloksen, lihan ja linnun pinta on ruskea ja sisalta mehukas ja
murea. Esimerkiksi 1.5 kg painava kana valmistuu n 1.5 tunnissa keski-tai suurella teholla valmistettaessa.

HUOMIO! Grillauskastike ja suola ovat syovyttavia ja aiheuttavat ruostetta joka vaurioittaa
kaasugrillid mikali grillid ei puhdisteta sdanndllisesti. Kun lopetat vartaan kayton, irrota vartaan
komponentit ja pese perusteellisesti lampimalla saippuavedelld ja sdilyta vartaan osia sisatiloissa.
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Infrapolttimolla varustetun sivukeittimen kayttdoohje: (mikali kuuluu malliin) Kaasugrilli pitda asettaa
paikkaan jossa sivukeitin on tuulelta suojassa, silla tuuli haittaa sen toimintaa. Suositeltu keittoastian
lapimitta on 25-30 cm. Sivukeittimessa on valurautainen keittoritild, joka voidaan asettaa kahteen
eri korkeuteen.Matalampaa tasoa voidaan kdyttdd normaalin keittotason tapaan, esim.kastikkeiden
ja keittojen valmistukseen. Korkeampaa tasoa voidaan kayttaa lihan grillaukseen. (ks kdyttdohjetta
sivukeittimen kannesta).

A VAROITUS! Al sulje sivukeittimen kantta kun se on toiminnassa tai vield kuuma.

VAROITUS! Al muuta keittoritilin asentoa kun keitin on toiminnassa tai vield kuuma..

VAROITUS! Al5 kiyts sivukeitints keitettdessa rasvalla, silld kuuma 6ljy voi aiheuttaa
vaaratilanteen.

1.Noudata infrapolttimon sytytysohjeita ja kdytd n 5 minuuttia taydelld teholla kansi avoinna kunnes
keraaminen poltin hehkuu punaisena.

2. Aseta grillattava ruoka ritildlle ja grillaa seuraten keittoajoista annettuja ohjeita jotka l6ydat
kayttoohjeesta.

3. Mausta riippuen grillaa joko taydella-, keski- tai pienelld teholla, kddntden ruokaa usein tai grillaa
padpolttimoilla kupu suljettuna kunnes ruoka hiljalleen kypsyy.

HUOMIO! Koska infrapoltimoiden lampoteho on hyvin korkea, itsekseen kypsymdaan jatetty ruoka
palaa nopeasti.. Pida kansi avoimena kun grillaat infrapolttimoilla tdydelld teholla. Korkea lamp6 takaa
lihan grillautumisen myos kansi avoimena. Se my6s mahdollistaa ruoan tarkkailua palamisen varalta..

Infrapolttimoiden suojaus: Polttimot on suunniteltu kestamaan pitkan kayttdian. Siitd huolimatta on
joitakin varo-ohjeita noudatettava jotta valttyisit niiden rikkoutumiselta:

o Al3 koskaan passtd vettd keraamisille polttimoille..
e Varo kovien tai terdvien esineiden aiheuttamia kolhuja.

e Varo kylméan veden (sade, kastelu tms) joutumista kosketukseen kuuman keraamisen polttimon
kanssa. Suuret lampédtilaerot voivat aiheuttaa keraamisen polttimon rikkoutumisen.

Vahingot jotka aiheutuvat ndiden ohjeiden laiminlyonnista eivat sisilly takuuseen.

INFRAPUNA LAMPO

Useimmat eivat tieda ettd meille tutuin limmon lahde, aurinko [ammittdd maapalloa infrapunalammaolla.
Tama on sdhkd-magneettista energiaa jonka aaltopituus on juuri suurempi kuin valospektrin punaisena
nakyva valospektrin pad mutta lyhyempi kuin radioaalto. Taman energiamuodon keksi 1800 luvulla

Sir William Herschel, joka suodatti auringon valoa kdyttamalla prismaa. Hén todisti ettd suurin osa
sateiden lammosta osui juuri spektrin punaisen osuuden ulkopuolelle, missa ei ollut ndkyvaa valoa.
Useimmat materiaalit imevat infrasateilyn tuottamaa energiaa useilla aaltopituuksilla, ja siten nostavat
lampédtilaansa. Auringosta tulevan infrapunaséateet lavistavat avaruuden ja ilmakehéan ja tunkeutuvat
ihoomme. Tama aiheuttaa lisddntynyttd molekyylitoimintaa ihossa ja sen tuottama lampd6 tuntuu meissa.
Ruoat jotka valmistetaan infrapolttimolla Iampenevat samalla periaatteella. Hiiligrillaus on tutuin muoto
jossa kaytetaan infasateilyn lampoa. Hehkuvista hiilista sateilee infrapunan energiaa ruokaan joka
kypsyy eika kuivu. Ruoan mehut jotka tippuvat hehkuville hiilille ja hdyrystyvat savuun joka antaa ruoalle
sen hyvan maun. Napoleon grillin infrapoltin toimii samalla periaatteella. Jokaisessa polttimossa on
10.000 reikaa jossa palaa pieni liekki ja jotka polttimon keraamisessa pinnassa palaessaan kuumentava
sen punaiseksi. Tama hehku valittyy ruokaan samalla tavoin kuin hiilistd, ilman sotkuja. Infrapoltin
toimii myo6s tasaisemmin ja sitd on helpompi saadella kuin hiilid. Lihan pinnan voi sulkea nopealla
kuumentamisella jolloin polttimon teho on suurella mutta Iammaon voi myos laskea hitaampaa kypsytysta
varten. Useimmat hiililla grillanneet tietavat kuin vaikeata lammaonsaately on. Perinteiset kaasugrillit
toimivat eri periaatteella. Kaasupoltin lammittaa sitd ympardivan ilman joka nousee yl6spéain kypsentden
grillattavan ruoan. Tallainen grillaus soveltuu hyvin aroille ruoille kuten kalalle ja vihanneksille kun taas
infrapolttimella voi sulkea lihan pinnan nopeasti jolloin pihvit ja hampurilaiset tai muut lihat pysyvat
mehukkaina. Alla olevasta ohjeesta voit katsoa sopivat vinkit infrapolttimen kadyttoon:
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INRAPOLTTIMON GRILLAUSOHIJETAULUKKO

Ruoka Saatimien asennot Paistoaika Vinkkeja
Pihvi 2,54 cm Taysi teho 2 min kummaltakin | 4 min - sisalta raaka Kun valitset lihan
paksu puolelta.

Taysi teho 2 min kummaltakin
puolelta ja sen jalkeen
keskilampo.

Taysi teho 2 min kummaltakin
puolelta ja sen jalkeen
keskilampo.

6 min - medium

8 min - kyps

osta marmoroitua. Se
pysyy mureampana
kypsytyksessa.

Hampurilainen
1,27 cm paksu.

Taysi teho 2 min kummaltakin
puolelta.

Taysi teho 2,5 min kummaltakin
puolelta.

Taysiteho 3 min
kummaltakin puolelta.

4 min sisalta raaka

5 min medium

6 min kypsa

Hampurilaisten paistoaika
riippuu suuresti niiden
paksuudesta. Saat niihin
lisdmakua asettamalla
savustuslaatikkoon esim.
hickory lastuja

Kananpalat.

Taysi teho 2 min kummaltakin
puolelta ja sen jalkeen
keskiteho.

20-25 min

Koipipalasta pitaa leikata
auki jalka- ja reisiosaa
erottava nikama. Sen
avulla saat grillattavan
pinnan littedammaksi

grillille. Tama
lyhentaa grillausaikaa
ja kana kypsyy
tasaisemmin. Voit antaa
lisdmakua lisdamalla
erimakuisia lastuja
savustuslaatikkoon.

Porsaankyljykset.

Medium

6 min per puoli.

Poista liika rasva ja osta
paksumpia kyljyksia
niin saat mureamman
lopputuloksen.

Possun kylki.

Taydella teholla 5 min ja sitten
matalateholla loppukypsennys.

20 min per sivu,
kddanna usein.

Valitse luut joissa on
paljon lihaa ja vahan
rasvaa. Grillaa kunnes
liha irtoaa luista.

Lampaan
kyljykset.

Taysi teho 5 minuuttia ja sitten
mediumilla loppukypsennys.

15 min per sivu.

Poista liika rasva ennen
grillausta. Valitse
erityisen paksuja kyljyksia
jotta saat murean
lopputuloksen.

Hot dogs

Medium-pieni Idampd.

4-6 min.

Valitse suurempia
makkaroita. Halkaise
nahka pituussuunnassa

ennen grillausta.
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PUHDISTUSOHIJEET

@“ VAROITUS! pids aina suojakasineita ja -laseja kun puhdistat grillia.

>

A VAROITUS! puhdista grilli vain silloin kun se on kylmd. Kayta aina suojahansikkaita kun kasittelet
grillin kuumia pintoja. Tarkista aina etta grillin saatimet ovat suljettu asennossa. Puhdista grilli aina
A tiloissa jossa ei ole pilaantuvia pintoja, nurmikoita tai patioita. Al3 kidytd uunin puhdistusainetta
minkaan grillinosan puhdistukseen. Al3 kiyti itse puhdistuvaa uunia grilliritiléiden tai muiden
' grillinosien puhdistukseen. Grillauskastikkeet sisaltdvat happoja ja suolaa joka aiheuttaa korroosiota ja
Ll

grillin vahingoittumisen mikali sita ei puhdisteta sadanndllisesti.

HUOMIO: Ruostumaton terads saattaa muuttaa variaan mikali Iaheisyydessa esiintyy klorideja tai
sulfaatteja, erityisesti rannikkoalueilla ja muissa rasittavissa olosuhteissa kuten kuumassa ja kosteassa
ilmastossa joka on ldhelld uima-altaita ja poreammeita. Tallaiset varimuutokset voidaan helposti puhdistaa
tai estad. Talléin on grilli puhdistettava puhtaalla vedell3 ja/tai erityiselld ruostumattoman terdksen
puhdistusaineella.

Grillausritilat ja lammitysritila: nama on paras puhdistaa messinkiselld harjalla esikuumennusvaiheessa.
Voit kdyttad myos metallista hankaustyynya erityisen piintyneisiin tahroihin. On normaalia etta
ruostumattomat terdsritilat varjaantyvat pitka aikaisessa kdytossa suurien lampotilojen takia.
Saatopaneeli: Paneelin teksti on painettu suoraan ruostumattomalle terdkselle ja hyvalld hoidolla voi
jaada tummaksi ja luettavaksi. Paneelin puhdistukseen voi kdyttda vain lamminta saippuavetta tai erityista
ruostumattoman terdksen puhdistusainetta. Al3 koskaan kiytd hankaavia aineita tai —tyynyja silld ne
kuluttavat painetun tekstin pois.

Infrapolttimot: Korkeiden lampotilojen ansiosta useimmat polttimoille putoavat ruoantdhteet ja marinadit
palavat heti pois. Jos tahroja kuitenkin jaa, kadanna grillaamisen jalkeen poltin tdydelle teholle 5-10
minuutiksi. Ald kdytd keraamisen polttimon puhdistukseen harjaa

Grillin sisdosien puhdistus: Poista grillausritilat. Kdyta messinkiharjaa poistaaksesi sivuilta irtoavat tdhteet
ja samoin kuvun alta. Raaputa puhtaaksi joko lastalla tai veitselld lammaonjakolevyt jotka suojaavat
polttimoita ja kdyta metalliharjaa puhdistaaksesi tuhkan. Poista lammdnjakolevyt ja harjaa pois irtonainen
lika polttimoista metalliharjalla. Harjaa irtoavat tahteet ja lika rasvapellille.

A VAROITUS! Keraantynyt rasva voi aiheuttaa palovaaran.

Valuma-astia: Grillin valuma-astiassa on rasvanohjauslevy, joka on helppo asentaa painamalla se
paikoilleen. Puhdista valuma-astia, rasvanohjauslevy ja rasva-astia sdannollisesti (joka 4-5 kdyttokerran
jalkeen tai aina tarvittaessa) valttaaksesi rasvan kerddantymisen. Rasva ja ylimaaraiset valumat valuvat
grillin alla olevaan valuma-astiaan ja kerdantyvat kertakdyttoiselle rasvatarjottimelle, joka sijaitsee
valuma-astian alapuolella. Liu'uta valuma-astia irti grillistd padstaksesi kertakdyttdiseen rasva-astiaan
tai puhdistaaksesi valuma-astian. Poista rasvan ohjauslevy valuma-astiasta. Raaputa valuma-astia ja
rasvan ohjauslevy puhtaaksi lastalla tai kaapimella. Ald koskaan vuoraa valuma-astiaa alumiinifoliolla,
hiekalla tai muulla materiaalilla, silld tdma saattaa estda rasvan normaalin kulun. Aseta puhdas rasvan
ohjauslevy valuma-astiaan ja aseta takaisin grilliin. Vaihda kertakdyttdinen rasva-astia 2 - 4 viikon vélein
grillin kdyttotiheydesta riippuen. Jos tarvitset lisdtarvikkeita, ota yhteyttd Napoleon-kaasugrillien
jalleenmyyjaan.

Grillin ulkopintojen puhdistus: Al3 kdytd hankausjauheita sisaltdvid puhdistusaineita tai —tyynyja
mihinkdan polttomaalattuun, emaloituun tai ruostumatonta terasta sisdltavdaan osaan. Ulkopinnat

on pestava lampoisella saippuavedella silloin kun grilli on vield lammin mutta ei enda kuuma.
Ruostumattomien teraspintojen puhdistukseen soveltuu erityisesti sille valmistettu puhdistusaine.
Puhdista aina terdksen hiontasuuntaan. Aikaa mydten ruostumaton terds muuttaa variaan kuumetessaan,
useimmiten ruskehtavaan varisavyyn. Varisavyn muutos johtuu korkeista |lampétiloista joilla grilli
toimii eika vaikuta grillin kdyttéominaisuuksiin. Emaloituja osia on kasiteltdva varoen ja hoidettava
hellavaraisesti. Kuumennettu emali kayttaytyy kuten lasi ja rikkoutuu mikali sita toytaistaan.
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HUOLTO-OHJEET

Suosittelemme kaasugrillin perusteellisen tarkastuksen ja huollon suorittamista vuosittain. Tarkastuksen ja
huollon tulee suorittaa pateva ammattilainen.

Pida palavat materiaalit, bensiini ja muut syttyvit kaasut ja nesteet poissa kaasugrillin |3heisyydesta. Al3
estd tuuletuksen tai palamisilman kulkua. Pida sailiokotelon ilmanvaihtoaukot (jotka sijaitsevat karryn
sivuilla ja alahyllyn etu- ja takaosassa) esteettomina ja puhtaina.

VAROITUS! pidi aina suojahansikkaita ja -laseja kun puhdistat grillisi.

p \\\\l\«ﬁ“ ! )

=

VAROITUS! irrota grilli kaasupullosta aina kun grillid puhdistetaan tai huolletaan. Grillin pitaa
olla kylma kun ndihin toimenpiteisiin ryhdytaan. Vuototesti on tehtdva vuosittain ja aina kun joku

kaasujarjestelmasta vaihdetaan joku komponentti tai kun tunnet kaasunhajua.

Poltin: Poltin on valmistettu paksusta 304 laatuluokitetusta ruostumattomasta terdksesta, mutta
aarimmainen kuumuus ja kostea ymparisto voivat aiheuttaa korroosiota. Sen voi poistaa messinkiharijalla.

HUOMIO! varo himihikkeja

Hamahakit ja muut hyonteiset pitdvat nestekaasun hajusta. lImanottoaukko on suojattu verkolla, minka
pitdisi estdaad hyonteisten pesan rakentamisen putkeen mutta ongelmaa ei kokonaan voi poistaa. Pesa tai
verkko voivat muuttaa liekin varin keltaiseksi tai oranssiksi tai aiheuttaa sen etta liekki palaa jo putkessa,
joka sijaitsee sdaatopaneelin alla. Jotta voit puhdistaa polttimon sen sisdpuolelta se pitaa irrottaa
grillistd. Ruuvaa irti ruuvi(t) jolla poltin on kiinni grillin takaseindssa. Liu’uta poltinta taaksepain ja sitten
irrotuskohtaa kohden ylospain.

Puhdistus: Kayta taipuisaa pulloharjaa tai putkien puhdistukseen valmistettua harjaa ja puhdista sen
avulla grillin sisdpuoli. Pudota kaasunottoaukosta irtoava lika. Tarkista ettd poltinaukot ja suuttimet ovat
avoimet ja puhtaat. Poltinaukot voivat aikaa myodden tukkeutua ruoantahteista tai korroosiosta. Voit
puhdistaa ne esim. oikaistulla paperiliittimelld, paksulla neulalla tms. Puhdistus kdy helpommin jos
poltin on irrotettu grillistd mutta sen voi tehdd myos silloin kun poltin on paikoillaan kiinnitettyna grilliin.
Kun puhdistat reikiad pida huoli etteivdt ne samalla suurene. Tarkista ettd hyonteisverkko on puhdas

ja tiivisti paikoillaan. Polttimon takaisin kiinnitys tapahtuu kddnteisessa jarjestyksessa. Tarkista etta
kaasuhanan pda menee polttimon sisdan kun asennat sen. Kiinnita ja kiristd ruuvit ja asenna paikoilleen
[ammontasauslevyt.

VAROITUS! Kun asennat takaisin kaasupoltinta puhdistuksen jilkeen
on erittdin tarkeata tarkistaa ettd kaasunhanan paa ja suutin menevat
polttimon sisddn ennen kuin sytytat grillin. Mikali hanan paa ei ole
polttimon sisalla, se voi aiheuttaa tulipalon tai rdjahdyksen.

Infrapolttimon suojaus: Infrapolttimo on valmistettu kestdmaan pitkdadn, mutta keraamisia pintoja pitaa
suojata rikkoutumiselta. Mikali siihen tulee sar6ja ne estadvat polttimon kunnollisen toiminnan. Tassa
muutamia ohjeita vian valttamiseksi. Mikali ndita ohjeita ei noudateta, takuu ei ole voimassa:

1. Kolahdukset kovilla esineilld. Varo kolauttamasta milldan kovalla esineelld keraamisia pintoja. Varo
erityisesti silloin kun nostat tai lasket grillausritil6ita tai —tasoja tai grillausvalineita grillille tai siita pois.

2. Kontakti veden tai muun nesteen kanssa. Kylmat nesteet, jotka paatyvat kuumalle keramiikka pinnalle
aiheuttavat sen rikkoutumisen. Al3 koskaan heita vetts grillille liekkien sammuttamiseksi. Mikali grillin
sisdlle tai polttimolle joutuu vetta silloin kun sita ei kdytetd, voi kostean grillin polttimo syttyessaan
muodostaa kaasua jonka paine on riittdva keraamisen polttimon. Myds keraamisen grillipinnan jatkuva
kosteus voi johtaa sen turpoamiseen joka puolestaan voi johtaa sen rikkoutumiseen.

i) Ald koskaan sammuta liekkeja vedell3
ii) Ala kayta infrapoltinta ilman suojaa kun sataa

iii) Mikali l1oydat grillistasi seisovaa vetta (esim. rankkasateen jalkeen) tarkista keraaminen poltin
jotta havaitsisit onko se turvonnut. Mikali huomaat etta keraaminen taso on kastunut, irrota
poltin grillistd. Kdanna se ylosalaisin jotta vesi poistuisi ja siirra poltin sisatiloihin kuivumaan.
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3. Puutteellinen kuuman ilman poistuminen grillista: jotta polttimo toimisi moitteettomasti, on kuuman
ilman saatava esteeton poistuminen grillista. Mikali kuuma ilma ei voi poistua voi aiheuta palamiseen
tarvittavan hapen puute aiheuttaa etta liekki palaa takaisin polttimoon. Mikali tdma toistuu voi se
aiheuttaa keraamisen pinnan saréilyn. Al3 koskaan peita pinnasta enempé&éa kuin 75% umpinaisella
metallilla (esim. pannulla tai levyll&)

4. Vaira puhdistus Al3 koskaan puhdista keraamista poltinta metalliharjalla. Mikali polttimoon kertyy
tahroja, sytytd poltin ja pida se toiminnassa 5 min tdydella teholla kansi avoimena jotta tahrat palaisivat
pois.

Vaihto —osa N565-0002

A VAROITUS! Tarkista sdénnéllisesti kaasuletkun kunto: mahdolliset kulumat , halkeamat. Jos
havaitset mitaan ndistd, ala kayta grillia. Vaihda letku uuteen hyviaksyttyyn letkuun.

Alumiinivaluosat: Puhdista nama osat sdaannollisesti lampoisellad saippuavedelld. Alumiini ei ruostu, mutta
korkeat kayttélampotilat ja ilmasto voivat muuttaa aikaa mydden sen varia ja aiheuttaa hapettumista. Se
ilmenee valkoisina taplind alumiinissa. Kunnostaaksesi nama pinnat, puhdista ensin ja sitten hio kevyesti
santapaperilla. Pyyhi pinnalta hiontajaamat ja maalaa korkeita lampotiloja kestavalla maalilla. Suojaa
ymparoiva alue jotta spraymaali ei tuhri sitd. Seuraa hoito-ohjeita.

A VAROITUS! Kiyti aina suojaavia kisineiti vaihtaessasi halogeenipoltinta grillisi valoihin.

Valot: Vaihtaaksesi halogeenipolttimen grilliisi sinun tulee aluksi irrottaa linssi valon kotelosta. Irrottaaksesi
linssin kotelosta, ruuvaa Philips ruuvi joka pitaa kotelon paikoillaan. Napauta linssi kotelosta (sisaltaen
metallipitimen). Al4 koske halogeenipolttimeen paljailla kisilli. Sormenpaiissasi oleva rasva vihentii
polttimon elinikda. Kun sinulla on suojakasineet, veda vanha poltin irti kannasta ja korvaa uudella
polttimolla. Asenna linssi paikoilleen, napauttamalla se takaisin koteloon ja taivuta kaistaleet kotelon
edessa paikoilleen.

Vs
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Vianetsinta

Ongelma

Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Alhainen lampo tai liekki,
kun venttiili on sdadetty
korkeaksi.

Propaani - virheellinen sytytys.

Maakaasu - liian pieni kaasuletku.

Molemmat kaasut - virhe
esilammityksessa..

Seuraa tarkasti sytytysohjeita. Kaikkien
kaasugrillin venttiilien tulee olla kytketty
pois kun sailion venttiili on kytketty
paalle. Kddnna sailiota hitaasti, jotta paine
tasautuu. Katso sytytysohjeet.

Johdon koon taytyy olla asennuskoodin
mukainen.

Esilammita grilli kytkemalla molemmat
padpolttimet korkealle 10 - 15 minuutin
ajaksi.

Liikaa leimahduksia tai
epatasainen lampo.

Virheellisesti asennetut ruskistuslevyt.

Virheellinen esilammitys.

Liikaa kerdaantynytta rasvaa ja tuhkaa
ruskistuslevyissa ja valuma-astiassa.

Katso kokoamisohjeet.

Esilammita grilli kytkemalla paapolttimet
korkealle 10 - 15 minuutin ajaksi.

Puhdista ruskistuslevyt ja valuma-
astia sdannéllisesti. Al vuoraa astiaa
alumiinifoliolla. Lue puhdistusohjeet.

Polttimet palavat keltaisella

liekilla, ja tuntuu kaasun haju.

Mahdollisesti hamahakinseitti tai
muita jaanteitd polttimessa.

Irrota poltin ja puhdista lapikotaisesti.
Katso yleiset kunnossapito-ohjeet.

Taka- ja sivupolttimet eivat
syty sytyttimelld, mutta
syttyvat tulitikulla.

Tyhja paristo tai virheellisesti
asennettu.

Loyha elektrodijohto tai
katkaisijapaatteen johdot.

Korvaa kovaan kayttoon tarkoitetulla
paristolla.

Tarkista, ettd elektrodijohto on tyonnetty
tiukasti sytyttimen takana sijaitsevaan
paatteeseen. Tarkista, ettd moduulista
sytytyskatkaisijaan (mikali laitteessa

on) kulkevat johdot ovat tiukasti kiinni
vastaavissa paatteissa.

Paapoltin ei syty sytyttimella,
mutta syttyy tulitikulla.

Jet-fire-pistoke on likainen tai tukossa.

Puhdista jet-fire-pistoke pehmealla harjalla.

Saatolaitteen hurina.

Normaalia kuumalla ilmalla.

Tama ei ole vika. Se johtuu sdaatimen
sisdisesta varindsta eika vaikuta kaasugrillin
tehoon tai turvallisuuteen. Hurisevia
saatimia ei vaihdeta.

Polttimet eivat syty ristiin.

Likaiset tai sydopyneet ristiinsytyttimen
kiinnittimet.

Puhdista tai vaihda tarpeen mukaan.

“Maali” ndyttaa kuoriutuvan
kuvun tai kannen
sisdpinnalta.

Rasvan kerddantyminen sisapinnoille

Rasvan kerdantyminen sisdpinnoille

Polttimen tuottama lampo
“high”-asetuksella on liian
matala. (Jymiseva aani ja
lepattava, sininen liekki
polttimen pinnalla.)

Kaasun puute.
Kaasuletku on puristuksissa.
Likainen tai tukkeutunut aukko.

Hamahakinseitti tai muuta ainetta
venturiputkessa.

Tarkista propaanisailion kaasun taso.
Aseta kaasuletku uudelleen tarvittaessa.
Puhdista polttimen aukko.

Puhdista venturiputki.

www.napoleongrills.com
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Ongelma

Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Infrapunapoltin (mikali
laitteessa) leimahtaa takaisin
(kaytettdessa polttimesta
yhtakkia padsee kova
suhiseva dani, jota seuraa
jatkuva liekinheitinmainen
aani ja liekki himmenee.)

Keraamisilla laatoilla on liikaa
rasvavalumia ja -keradntymia. Aukot
ovat tukkeutuneet.

Poltin ylikuumentunut riittdmattoman
tuuletuksen vuoksi (grillin pinnasta
on liian paljon ritilan tai pannun
peitossa.)

Murtunut keraaminen laatta.

Keraamisen laatan ymparilld oleva
tiiviste vuotaa tai polttimen kotelon
hitsausvirhe.

Kytke poltin pois paalta ja anna jaahtya
ainakin kaksi minuuttia. Sytytd poltin
uudelleen ja polta korkealla ainakin viisi
minuuttia tai kunnes keraamiset laatat
hehkuvat tasaisen punaisina.

Varmista, ettd enintadn 75 % grillin
pinnasta on esineiden tai tarvikkeiden
peittamana. Kytke poltin pois paalta ja
anna jaahtya ainakin kaksi minuuttia, sytyta
sitten uudelleen.

Anna polttimen jaahtya ja tutki
huolellisesti, onko murtumia. Jos
murtumia I6ytyy, ota yhteytta
valtuutettuun Napoleon-jilleenmyyjaan ja
tilaa korvaava poltinkokoonpano.

Saat ohjeet korvaavan poltinkokoonpanon
tilaamiseen valtuutetulta Napoleon-
jalleenmyyjalta.

Pilotti ei syty.
(mikali kuuluu varusteluun)

Kaasun puute.

Tuke pilotin aukossa.
Elektrodijohto 16ysa tai irti.
Likainen pilotin elektrodi.

Pilotti on itse asiassa syttynyt

Kaannettyasi pilottinappulan korkealle
odota n. 20-30 sekuntia painaen sytytinta,
jotta ilma puhdistaa kaasuletkun. Tayta
propaanisdilio. Ensimmaisen asennuksen
aikana tai sailion uudelleentayton jalkeen
on hyva sytyttaa yksi putkipolttimista
ennen pilottipolttimen sytyttamista. Nain
kaasu paasee putkiston venttiileihin
nopeammin.

Puhdista polttimen aukko.

Vaihda paajohto.

Puhdista pilotin elektrodi.

Pilotin liekki on erittain vaikea nahda,
erityisesti maakaasugrilleissa. Aseta

katesi 2,5 cm pilottipolttimen ylapuolelle
tunteaksesi lammon.

N415-0371CE-FI-SE OCT 23.17
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Pida tallessa ostokuitti jota vastaan takuu on voimassa.
Varaosan tilauslomake

Takuuinformaatio

Malli:

Ostopaiva:

Sarjanumero:

Tallenna tima ylli olevaan paikkaan heti kun olet ostanut grillin
jolloin tieto I6ytyy helposti.

Ennen kuin otat yhteyden asiakasratkaisut, tarkista Napoleon website www.napoleongrills.com tai
www.napoleongrills.fi . Puhdistukseen, huoltoon, probleematilanteiden ratkaisuun ja varasosien
numerointiin - Ota yhteytta maahantuojaan takuuasioissa ja/tai varaosa tiedusteluissa. MAAHANTUOQJA
KAASUVALO OY PORTTIKAARI 18, 01200 VANTAA. P (09) 8689 300 kaasuvalo@kaasuvalo.fi

Varaosaa tilattaessa tarvitsemme seuraavan informaation:
1. Malli ja sarjanumero
2. Osanumero ja kuvaus
3. Tarkka ohje vian laadusta ("rikki’’ ei riitd)
4. Kopion ostokuitista

Joissakin tapauksissa voi asiakasratkaisut pyytaa palauttamaan viallisen osan jotta vian laatu voidaan
tarkistaa. Nama osat taytyy palauttaa asiakaspalvelun antamien ohjeiden mukaisesti ja ylla olevien
tietojen lisdksi palautukseen on merkittava lahettajan nimi ja taysi osoite sekd puhelinnumero. Osaa ei saa
palauttaa ennen kuin otat yhteyden asiakaspalveluun joka ilmoittaa mikali palautus on tarpeen tai miten
se pitda toimittaa maahantuojalle.

Ennen kuin otat yhteyden asiakasratkaisut huomioi ettd seuraavat osat eivat kuulu takuun piiriin:
e Kuljetusmaksut eivatka tullit
e Osan irrottamis- ja uudelleen asentamisen aiheuttamat tyokustannukset
e Puhelinkulut
e Ruostumattoman terdksen varimuutokset jotka aiheutuvat kdytosta

e  Osan toimimattomuus joka johtuu vaardn puhdistusaineen kaytosta tai puutteellisesta
puhdistuksesta.
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Gasolgrillen far endast anvandas utomhus i ett vdlventilerat utrymme och far inte anvandas

inomhus, i ett garage, inbyggd veranda, lusthus eller nagot annat tillslutet utrymme.

0) ANVAND ETIKETTEN MED SERIENUMMER SOM FINNS PA KARTONGEN

Serienr.
XXXXXX000000
Modellnr.

PRO 500

A VARNING

OM DU KANNER GASLUKT: Forsok inte tanda anordningen utan att
forst lasa avsnittet med instruktioner fér
"TANDNING” i denna handbok.

¢ Sléck eventuella 6ppna lagor. Forvara eller anvind inte bensin eller andra
e Oppna locket. lattantandliga vatskor eller angor i narheten
av denna eller nagon annan anordning.

En lagtryckscylinder som inte dr ansluten
for anvandning far inte forvaras i narheten
av denna eller nagon annan anordning.

Om informationen i dessa instruktioner inte
foljs exakt kan brand eller explosion uppsta
och orsaka egendomsskada, personskada
eller dodsfall.

e Stdng av gasen till anordningen.

e Hall dig undan fran anordningen om
lukten kvarstar och kontakta genast din
gasleverantor eller brandkaren.

Vuxna och i synnerhet barn ska paminnas om riskerna med héga yttemperaturer.

Sma barn ska hallas under uppsikt nara gasgrillen.

Meddelande till installatoren: Limna instruktionerna hos grillens dgare fér framtida referens.
Wolf Steel Europe BV
Poppenbouwing 29-31, 4191 NZ Geldermalsen,
CCl No. 51509970, THE NETHERLANDS

info@napoleongrills.nl
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Begransad garanti for gasolgrillen Napoleon President

NAPOLEON-produkter ar konstruerade med forstklassiga komponenter och material och dr monterade av utbildade
hantverkare med stor yrkesskicklighet och noggrannhet. Brannare och ventiler &r lacktestade och proveldade vid en
provstation for kvalitet. Denna grill har noggrant inspekterats av en kvalificerad tekniker innan paketering och frakt
for att sakerstélla att du som kund far den kvalitetsprodukt du férvéntar dig av NAPOLEON.

NAPOLEON's begransade livstidsgaranti géller under foljande perioder:

Gjutna delar av aluminium..........cccooeeiieeiie e
Lock — rostfritt Stal .......coeeiieeceee e
Lock — porslinsemaljerat gjutjarn ...
Grillgaller — roStfria ......c.oeveieiieceece e
Brannarror — rostfria .......coovveviiiiieee e
Grillgaller - porslinsemaljerat GiUEaN ............coceeiiinciiienciee

Droppskydd - rostfria.........cc.ccevivernnnns
Rotisseribrannare — infrardd, rostfri..........c.cccooeviiiinicnes
Rotisseribrannare — infrardd, keramisk (exkl. skyddsnét)...

OVIGa IAT........cocooveeceeeeeeeeeeeeeeeeee e

*Villkor och begransningar

NAPOLEON garanterar dess produkter mot fabrikationsfel enligt ovanstdende
tabell forutsatt att inkdpet gjordes hos en auktoriserad NAPOLEON-aterférséljare
samt att produkten anvénts for normal privat anvandning. Denna garanti kan inte
pa nagot satt overlatas utan galler endast for den ursprungliga képaren.

“50 % rabatt” i ovanstaende tabell innebar att kiparen erbjuds att, efter
utgéngen garantitid, kdpa reservdelar med 50 % rabatt pa gallande pris.

Med “Normal privat anvandning” menas att produkten har installerats enligt
medfdljande manual, installationen uppfyller géllande lokala och nationella
foreskrifter, underhallits enligt medfdljande manual och inte anvénts for
kommersiellt syfte.

Inbyggnads- samt naturgasgrillar som ska kopplas till fast anslutning méste
installeras av en licensierad, auktoriserad servicetekniker eller installator.
Installationen ska utforas i enlighet med de anvisningar som medfoljer produkten
samt lokala och nationella bygg- och brandféreskrifter.

Denna garanti tacker inte skador som orsakats av dverhettning eller att lagan
slocknar p.g.a. t.ex. miljéfaktorer som stark vind eller otillracklig ventilation, repor,
bucklor, ytrost, missfargning av lackerade eller malade delar, missfargning
orsakad av varme, slipmedel, rengéringsmedel eller UV-exponering, flisning
pa delar av porslinsemaljerat gjutjarn. Garantin géller inte heller skador
som orsakats av felaktig anvandning, olyckshandelse, hagelskurar, fetthrander,

NAPOLEON

Livstid
Livstid
Livstid
Livstid
10 ar, plus “50 % rabatt”
10 ar, plus “50 % rabatt”

5 ar, plus “50 % rabatt”
5 ar, plus “50 % rabatt”
5 ar, plus “50 % rabatt”
2ar

bristande underhall, miljoer med hoga halter av klor eller salt, modifieringar,
missbruk eller forsummelse. Aven att anvanda delar fran andra tillverkare
upphéver garantin. Om delar inom garantitiden blir sa pass defekta att de inte
langre uppfyller sin funktion, kommer en reservdel att tillhandahallas.

NAPOLEON's garantiatagande omfattar endast att tillhandahalla en utbytesdel
och omfattar inte ersattning for eventuella kostnader for installation, arbete eller
andra kostnader eller utgifter i samband med ominstallation av garanterad del.
Man ansvarar inte heller fér eventuella transportkostnader eller tullavgifter.

Denna garanti ar ett komplement till gallande lokala lager och foreskrifter.
Faljaktligen innebér inte denna garanti att NAPOLEON har ndgon skyldighet att
lagerhalla reservdelar. Baserat pé tillgang av reservdelar, kan NAPOLEON besluta
att istéllet for utbytesdel tillhandahalla en ny produkt till rabatterat pris. Efter
det forsta dret, kan NAPOLEON trots gallande garantier, valja att istallet for att
tillhandahalla reservdelar ge aterforsaljaren en aterbetalning pa det belopp som
motsvarar hans inkdpspris for den defekta delen.

Kvitto eller kopia pa kipet ska uppvisas tillsammans med bild pa typskylt med
serienummer och bild p& defekt del nér det gors ansprék pa garantin. NAPOLEON
forbehaller sig ratten att lata en representant inspektera den defekta produkten
eller delen innan eventuell &tgard genomfors. Vid ansprak pa garantin ska
képaren forst vanda sig till inkopsstéllet av produkten och i andra hand till
generalagenten i det land som grillen &r kopt.

www.napoleongrills.com
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A VARNING! om instruktionerna inte efterfoljs, kan detta resultera i egendomsskada, personskada
eller dédsfall. Las och folj alla varningar och instruktioner i denna handbok innan grillen anvands.

Sakra rutiner for anvandning

e Denna gasolgrill maste monteras exakt enligt handbokens instruktioner. Om grillen forvarats
ihopmonterad, maste du granska instruktionerna for montering for att sakerstalla att den ar korrekt
monterad och utféra nédvandiga lacktest innan grillen anvands.

e Las hela handboken innan gasolgrillen anvands.

e Gasolgrillen far under inga omstandigheter modifieras.

e  Folj noggrant instruktionerna foér tandning nar grillen anvands.

e  Gasen maste stdngas av vid gasoltuben eller naturgastillférselns ventil nar gasolgrillen inte anvands.

e Hall barn och husdjur borta fran den varma grillen. Lat INTE barnen ga in i skapet.

e Barn ska hallas under uppsikt for att sékerstalla att de inte leker med anordningen.

e Denna anordning ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med reducerad fysisk,
sensorisk eller mental formaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap, savida de inte har fatt
handledning eller instruktioner gallande anordningens anvandning av nagon med ansvar for deras
sakerhet.

e  Lamna inte grillen obevakad nar den anvands.

e  Flytta inte pa grillen nar den ar varm eller nar den anvands.

e Denna grill ar endast avsedd for hushallsbruk.

e Denna gasolgrill far inte installeras i eller pa husbilar eller batar.

e Gasolgrillen far endast férvaras utomhus i ett valventilerat utrymme och far inte anvandas inomhus, i
ett garage, inbyggd veranda eller nagot annat tillslutet utrymme.

e Hall ett lampligt avstand till brannbara foremal (610 mm till enhetens baksida, 178 mm till sidorna).
Ett ytterligare avstand pa rekommenderas néra vinylbekladnad eller glasrutor.

e  Seftill att cylinderkapans ventilationséppningar alltid halls 6ppna och rena fran skrép.

e Anvand inte enheten under nagon brannbar konstruktion.

e  Placerainte grillen i en blasig omgivning. Kraftig vind paverkar gasolgrillens tillagningsformaga
negativt.

e Nar gasolgrillen férvaras inomhus, maste gasoltuben kopplas loss fran grillen och férvaras utomhus i
ett vélventilerat utrymme. Frankopplade tuber far inte forvaras i en byggnad, garage eller annat stangt
utrymme. Naturgasenheter maste kopplas loss fran tillférseln nar de férvaras inomhus.

e Kontrollera gasslangen innan varje anvandning. Om slangen ar 6verdrivet sliten maste den bytas ut
mot en utbytesslang enligt grilltillverkarens angivelser innan gasgrillen anvands.

e  Forvara aldrig en reservgastub under eller nara grillen.

e  Fyll aldrig tuben mer dn 80 %.

e  Setill att inga antdandningskallor finns i narheten vid byte av gastub. Rok inte.

e  Lacktesta alla anslutningar innan de anvands forsta gangen (dven om grillen kdptes fardigmonterad),
arligen samt var gang nagon gaskomponent har bytts ut.

e Anvand aldrig naturgas i en enhet som utformats for flytande gasol.

e Anvand aldrig lattare vatska i en gasolgrill.

e Anvind endast kolbriketter tillsammans med Napoleons trakolstrdg som ar utformad fér enheten.

e  Brannarkontroller maste vara avstangda nar tillforseltuben slas pa.

e Tandinga brannare nar locket ar stangt.

e Anvand inte den bakre brannaren samtidigt som huvudbrannaren anvands.

e Locket ska vara stangt under uppvarmningen.

e Drainte slangen under dropptraget. Slangen maste alltid hallas borta fran enhetens underdel.

e Rengor fettuppsamlare och droppskydd regelbundet for att undvika palagringar, vilka kan orsaka
fettbrander.

e Avldgsna varmhallningsgallret innan den bakre brannaren tédnds. Den extrema hettan kan skada
varmhallningsgallret.

e  Setill att droppskyddet ar korrekt placerat enligt instruktionerna for montering av droppskydd. -

e Anvand inte sidohyllor for férvaring av tdndare, tandstickor eller annat lattantandligt.

e  Hall gasledningen borta fran uppvarmda ytor.

e Hall eventuella stromsladdar borta fran vatten eller uppvarmda ytor.

e Inspektera regelbundet den infraréda brannarens venturirdr sa att inte spindelvav eller andra hinder
forekommer. Rengdr réren helt om du hittar nagra sddana hinder.

e  Gasolgrillen for matlagning utomhus och dess avstangningsventil maste kopplas loss fran gastillférselns
rérsystem under alla trycktest av systemet med testtryck som overstiger 0,5 psi (3,5 kPa).

e Gasolgrillen for matlagning utomhus maste isoleras fran gastillférselns rérsystem genom att stanga
dess manuella avstangningsventil under alla trycktest av gastillférselns rérsystem med testtryck upp
till 1/2 psi (3,5 kPa).
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Dimensioner

=

PRO500 GRILL

GRILL STORLEK : 3200 sq.cm

VARMHALLNINGSGALLRET STORLEK: 1680 sg.cm

UNGEFARLIGA DIMENSIONER

64 cm -
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Korrekt avfallshantering av produkten

Denna mérkning indikerar att produkten inte ska kastas med annat hushallsavfall inom hela EU. Atervinn
produkten ansvarsfullt for att stédja hallbar ateranvandning av materiella resurser samt for att forhindra
mojlig skada pa miljon eller manniskors halsa av okontrollerad avfallshantering. Anvand retur- och
insamlingssystem for att returnera din begagnade anordning eller kontakta aterforséljaren dar produkten
koptes. De kan ta hand om produkten fér en miljovanlig atervinning.

Gastub

Anvand endast gastuber som uppfyller nationella och regionala normer. Fér optimal prestanda ska grillen
drivas med propangas. Minsta tubstorlek for butan dr 13 kg och for propan galler 6 kg. Sakerstall att tuben
innehaller tillrdckligt med bransle for att driva anordningen. Hor efter med din lokala gasleverantor vid
eventuella tveksamheter.

e  Hantera tubventilen med forsiktighet.

e Anslut aldrig en tub som inte uppfyller lokala normer.

e Alla gasolflaskor som &r storre dn 310 mm i diameter eller 580 mm i hojd maste placeras pa ett plant
underlag utanfér underskapet. Flaskor med en diameter pa 310 mm eller mindre och en hojd av
580 mm eller mindre kan placeras inne i underskapet pa dess hogra sida. Endast gasolflaskor som
ar anslutna till grillen far férvaras i underskapet eller i grillens narhet. Extraflaskor far inte forvaras i
underskapet eller narheten av grillen vid anvandning. Flaskorna far inte utsattas for extrem hetta eller
direkt solljus.

A VARNING! sikerstill att slangen &r dragen sa att avstandet till enhetens undersida ar korrekt.
Slangar som kommer i kontakt med heta ytor kan smalta och ldcka, och darmed ge upphov till brand.

Tubanslutning: Sakerstall att slangen for gasreglage inte ar tilltrasslad. Ta bort lock eller plugg fran tubens
bransleventil. Fast reglaget vid tubens ventil. Lacktesta alla sammanfogningar innan grillen anvands.
Lacktest maste utforas arligen, samt var gang en tub ansluts eller om nagon del av gassystemet byts ut.

Exempel Tuber

< Diameter —

Gasslang

e Omslang eller reglage inte levereras fran tillverkaren, far endast sadana slangar och reglage som
uppfyller nationella och regionala normer anvandas.

e  Sakerstall att slangen inte kommer i kontakt med fett, annan hett spill eller ndgon annan het yta pa
anordningen.

e Kontrollera slangen regelbundet. Om den har revor, har smalt eller ar sliten, byts slangen ut innan
anordningen anvands.

e Rekommenderad slanglangd ar 0,9 m. Slangens langd far inte Overstiga 1,5 m.
e Sakerstall att slangen ar fri fran trassel nar den monteras.
e Byt utslangen innan det utgangsdatum som ar tryckt pa den.
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A VARNING!

e Drainte slangen under dropptraget.
e Drainte slangen i utrymmet mellan den nedersta hyllan och bakpanelen.
e Drainte slangen 6ver bakpanelens 6verdel.

o  Sikerstall att alla kopplingar &r atdragna. Anvand tva skruvnycklar. Anvand inte teflontejp eller
gangpasta pa nagon slangkoppling.

e  Siakerstall att slangen inte kommer i kontakt med nagon het yta. Den kan da smalta och lacka, och
darmed ge upphov till brand.

e Anvand inte skapet for forvaring av dverbliven slang, eftersom det 6kar risken att slangen vidrér en
het yta. Den kan da smaélta och lacka, och darmed ge upphov till brand.

Tekniska data

Foljande tabell innehaller anordningens ingangsvarden.

Brannare Mynningens storlek (brutto) Varmetillforsel (total) Gasanvandning (total)
| 1] | 1l | 1]
Huvudenhet #60 1.45mm 16.0 kW 14.0 kW 1164 g/h 1332 L/h
Baksida 1.25mm #50 5,7 kW 5.0 kW 415g/h 476 L/h
Sida (Infrardd) #60 1.45 mm 4.0 kw 3.5 kW 291 g/h 333 L/h
Sida (Flamma) #60 1.45 mm 4.0 kW 3.5 kW 291g/h 333 L/h
Godkanda gaser och tryck. Kontrollera markskylt for att sékerstalla att det Overensstammer med foljande
lista.
Gaskategori '38/P(30)| '3+(28- |'3B/P(37)|'3B/P(50)| '2H 12E 12E+ 2L
30/37)
Oppningsstorlekar [ I I I I Il I I
(se ovan)
Gaser och tryck Butan och|Butan 28-|Butan och|Butan och| G20vid | G20 vid | G20/G25 | G25 vid
propan | 30 mbar | propan | propan | 20mbar | 20/25 |vid 20/25| 25mbar
vid 30 |Propan 37| vid 37 vid 50 mbar mbar
mbar mbar mbar mbar
Lander BE, BG, | BE, CH, PL AT, CH, AT, BG, |DE, LU, PL| BE,FR NL
CY, DK, |CY, CZ, ES, DE, SK CH, Cz,
EE, FI, FR,| FR, GB, DK, EE,
GB, HR, |GR, IE, IT, ES, FI, GB,
HU, IS, |LT, LU, LV, GR, HR,
IT, LT, LU, | PT, SK, SI HU, IE, IS,
MT, NL, IT, LV, LT,
NO, RO, NO, PT,
SE, SI, SK, RO, SE, S,
TR SK, TR

Manipulera eller modifiera inte med reglaget. Anvand enbart reglage som klarar det tryck som anges i
tabellen ovan. Grillen &r utrustad med ett inre reglage. Detta inre reglage har ett expansionstryck pa 24,5
mbar for gasol och 18,5 mbar for naturgas och far inte modifieras eller justeras. Vid utbyte far endast
sadant reglage anvandas som anges av tillverkaren.
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Denna enhet inkluderar en intern regulator som stabiliserar gastrycket och forbattrar grillens prestanda.
Regulatorn kan inte regleras. En tryckgivare finns placerad pa regulatorns sida. Den kan anvdndas av

en kvalificerad reparator vid underhallsarbete eller reparation av grillen for att faststalla om regulatorn
fungerar korrekt. Skruven inuti tryckgivaren maste alltid vara atdragen, férutom nar regulatorn tryckprovas
(utfors endast av kvalificerad servicepersonal).

=T =
0 \
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Elektriska atgdirder

VARNING! om instruktionerna inte efterfoljs kan detta resultera i egendomsskada, personskada

eller dodsfall.

e 230-240V/AC -50HZ-1.2A.

e  FOr att forhindra elektriska stotar ska varken sladd eller kontakter nedsankas i vatten eller annan
vatska.

e  Dra ur kontakten ur uttaget nar grillen inte anvands samt innan rengoring. Lat den svalna innan delar]
satts tillbaka eller tas av.

e Anvand ingen gasolanordning for utomhusbruk med skadad sladd, kontakt eller sedan anordningen
har kranglat eller skadats pa nagot satt. Kontakta tillverkaren fér reparation.

e Om sladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess representant eller en likvardig
kvalificerad person for att undvika fara.

e Latinte sladden hdnga over en bordskant eller vidrora heta ytor.
e  Anvand inte gasolanordningar for utomhusbruk i andra syften an de avsedda.

e Vid anslutning kopplas forst kontakten till gasolutrustningen for utomhusbruk och darefter ansluts
denna till uttaget.

e  Denna gasolutrustning for utomhusbruk skall endast anvéndas i en krets som skyddas av
jordfelsbrytare (GFI).

e  Avlagsna aldrig jorduttaget eller anvand tillsammans med en adapter med 2 poler.

e  Anvand endast forlangningssladdar med 3-poligt jorduttag, markt med utrustningens effektklass och
godkand for utomhusbruk med en W-A-markning.

Instruktioner for lacktest

VARNING! Licktest maste utforas arligen samt var gang en tub ansluts eller om nagon del av

gassystemet byts ut.

VARNING! Anvind aldrig en 6ppen Iaga for att leta efter gaslickor. Se till att inga gnistor eller
6ppna lagor finns i omradet nar du letar efter lackor. Gnistor eller 6ppna lagor resulterar i brand eller

explosion, egendomsskada, allvarlig kroppsskada eller dédsfall.

Licktest: Detta maste utforas innan grillen anvands forsta gangen, arligen samt var gang nagon
gaskomponent har bytts ut eller reparerats. Rok inte medan testet utférs och avlagsna allt som kan
antandas. Las mer i Diagram for lacktest for att se vilka omraden som ska kontrolleras. Stang av alla
brannarreglage. SIa pa ventilen for gastillforsel.

Pensla pa en I6sning av hélften flytande tva och hélften vatten pa alla skarvar och kopplingar pa reglage,
slang, grenror och ventiler.

Bubblor indikerar en gasldcka. Dra antingen at de I6sa skarvarna eller byt ut delen mot en som
rekommenderas av Napoleons kundtjanst och lat en auktoriserad gasinstallator kontrollera grillen.

Sla genast av gastillférseln om ldckan inte kan stoppas. Koppla fran gastillforseln och 1at en auktoriserad
gasinstallator eller forsaljare kontrollera grillen. Anvand inte grillen forrén lackaget ar avhjalpt.
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Instruktioner for tandning

Sidobrannare

I
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Belysning Vanster

brannare

Vanster Hoger
Mitten Mitten Bakre
brannare brannare brannare

strombrytare for belysning

Hoger

brannare

IO O0 0O == {1

VARNING! 6ppna locket

gastillforsel.

VARNING! sikerstill att alla brannarreglage ar avstiangda. SIa pa ventilen for

Avstdngt lage

Tandning av
huvudbrannare

Tandning av bakre brannare
(om sadan finns)

Tandning av sidobrannare
(om sadan finns)

1. Oppna grillens lock.

1. Oppna grillens lock.

1. Oppna sidobrinnarens skydd.

2. Tryck in och vrid sakta valfri
knapp pa huvudbrannaren till laget
"hi”. Pa sa satt tands tandlagan
som i sin tur tander vald brannare.
Om tandlagan ténds, fortsatt att
trycka ner kontrollknappen till dess
att bréannaren tands. Slapp sedan
knappen.

2. Avldgsna varmhallningsgallret.

2. Tryck in och vrid sidobrénnarens reglage
till hogt lage.

3. Om lagan inte tands ska
kontrollknappen omedelbart vridas
tillbaka till Iaget "off” varefter steg

2 upprepas flera ganger.

3. Vrid bakre brannares reglage till hogt
lage.

3. Tryck och hall kvar
tandningsknappen tills brannaren tands
eller tdnd med tandsticka.

4. Om lagan eller brannaren
inte tands inom 5 sekunder
vrids kontrollknappen till laget
"off”. Vdnta 5 minuter sa att
Overskottsgasen forsvinner.
Upprepa steg 2 och 3 eller tand
med en tandsticka.

4. Tryck och hall kvar
tandningsknappen tills brannaren tands
eller tand med tandsticka.

4. 0m brannaren inte tands inom 5
sekunder vrids kontrollknappen till
laget "off”. Vanta 5 minuter sa att
overskottsgasen forsvinner. Upprepa steg 2
och 3 eller tdnd med en tandsticka.

5. Om enheten tdnds med en
tandsticka, dra tandstickan mot
den medféljande tandstaven. Hall
den tanda stickan ned genom
grillen och droppskyddet medan
motsvarande brannarventil vrids till
hogt lage.

. Om den inte tdnds omedelbart sa sting
av brannarreglaget. Vanta 5 minuter.
Upprepa.

VARNING! Anvind inte den bakre brinnaren (rotisseriebrannaren) nar huvudbrannarna ar i drift.

www.napoleongrills.com
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Instruktioner for tillagning

Forsta tandning: Nar gasgrillen tands forsta gdngen avger den en litt doft. Detta ar ett helt normalt
och tillfalligt tillstand som orsakas av inbréanningen av inre farger och smérjmedel som anvdnds under
tillverkningen och kommer inte att uppsta igen. Kor bara huvudbrannarna pa hég i ungefar en halvtimme.

Placera inte denna grill pa platser med mycket vind. Kraftigare vindar férsamrar grillens prestanda. Under
extrema omstandigheter nar kraftiga vindar bldser mot grillens baksida, kan varme pressas fram fill
kontrollpanelens undersida. Detta kan leda till att kontrollpanelen kan bli extremt varm och vreden kan
deformeras.

Napoleon erbjuder som tillbehdr en vindavvisare enligt bilderna nedan. Montera vindavvisaren for att
hjalpa till att forhindra risken for felaktig varmeutveckling.

OBS! Napoleon ansvarar inte fér 6verhettning eller att Iagan slocknar p.g.a. t.ex. miljofaktorer som
stark vind eller otillrdcklig ventilation.

—
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Anvandning av huvudbrannare: Nar mat ska brynas, rekommenderar vi att grillen varms upp genom
att alla brénnare satts pa hogsta varme med sténgt lock i ungefar tio minuter. Mat som ska tillagas
under kortare tid (fisk och gronsaker) kan grillas med 6ppet lock. Tillagning med sténgt lock ger hogre
och jamnare temperaturer som kan minska tillagningstiden och ge en jamnare tillagning. Livsmedel
med langre tillagningstid &n 30 minuter, som exempelvis stekar, kan tillagas indirekt (dar den brannare
tands som ar mitt emot matens placering). Vid tillagning av magert kott, som kycklingbrost eller magert
flaskkott, kan gallren oljas innan uppvarmning for att minska risken for att det fastnar. Tillagning av kott
med hogt fettinnehall kan orsaka uppflamning. Putsa bort fettet eller sank temperaturen for att forhindra
detta. Flytta kottet fran flammorna och sank varmen om uppflamning uppstar. Limna locket 6ppet. Se
Napoleons kokbok Grillning for alla sdsonger for mer information.

Anvandning av infraréd huvudbriannare (om sadan finns): F6lj tandningsrutinen for infraréd brannare
och kér pa hog varme i 5 minuter med stangt lock eller till dess att de keramiska brannarna gléder réda.
Placera mat pa grillen och tillaga enligt de tider som star uppraknade i tabellen for infraréd grillning.
Fortsétt tillaga 6ver de infraréda brannarna pa hog, medium eller Iag viarme efter egen smak och vand
ofta pa maten. Du kan ocksa placera maten 6ver brannare som inte ar tanda, stanga locket och lata
ugnstemperaturen langsamt avsluta tillagningen.

A VAR FORSIKTIG! Genom den starka virme som infraréda briinnare ger, brinns snabbt mat som
lamnas obevakad 6ver brannarna. Hall locket 6ppet under tillagning nér de infrar6da brannarna ar

instdllda pa hog varme. Den starka varmen ger tillracklig temperatur for bryning dven med 6ppet lock.
Darfor maste maten ocksa bevakas for att férhindra att den branns vid.

Direkt tillagning: Placera maten som ska tillagas pa grillen direkt 6ver varmen. Denna metod anvands
vanligtvis for att bryna livsmedel som inte kraver forlangda tillagningstider, exempelvis hamburgare,
kottskivor, kycklingdelar eller grénsaker. Livsmedlen bryns forst for att innesluta safter och smak och
darefter sanks temperaturen for att avsluta tillagningen efter dina 6nskemal.

Indirekt tillagning: Tand en eller fler brannare och placera livsmedlen som ska tillagas pa grillen 6ver en
brannare som inte anvands. Varmen cirkulerar runt livsmedlen och tillagar dem sakta och jamnt. Tillagning
enligt denna metod ar i stort sett detsamma som tillagning i ugn och anvands vanligtvis for stora kottbitar
som stekar, kyckling eller kalkon, men kan ocksa anvandas for livsmedel som ar benagna att flamma upp
eller for rokning. Lagre temperaturer och langre tillagningstider ger ett mort resultat.

Anvandning av bakre brinnare (om sadan finns): Avlagsna uppvarmningsgallret fére anvandning, Den
extrema hettan kan skada varmhaliningsgallret. Grillgaller ska ocksa avldgsnas om de hindrar rotisseriet.
Den bakre brannaren ar utformad for att anvandas tillsammans med rotisseriekitet som finns hos din
aterforsaljare. Se instruktioner for montering av rotisseriekit.

Avlagsna rotisseriemotorn fran gasgrillen for att anvanda motvikten. Placera grillspettet med kott som ska
tillagas 6ver hangarna i grillen. Kottet hanger naturligt med den tunga sidan nedat. Dra at motviktens arm
och vikten sa att armen ar vand uppat. Dra motvikten in eller ut for att balansera lasten och dra at nar den
ar ratt placerad. Satt tillbaka motorn och borja tillagningen. Placera ett fat i metall under kottet for att
samla upp droppande fett for 6sning och for en naturligt vdalsmakande sky. Vatska for 6sning kan tillsattas
efter behov. For att innesluta safterna anvands forst den bakre brannaren pa hog varme varefter varmen
sanks for att maten ska bli helt tillagad. Hall locket stangt for basta resultat. Stekar och fagel far perfekt
farg pa utsidan och blir saftiga och mora pa insidan. EN kyckling pa cirka 1,5 kg tar ungefar 1 % time att
tillaga med rotisserie pa medium till h6g varme. Se Napoleons kokbok Grillning for alla sdsonger for mer
information.

A VARNING! Grillsés och salt kan vara fritande och ger en snabb férsamring av gasgrillens delar om
de inte rengors regelbundet. Efter avslutad matlagning monteras rotisseriedelarna isar och tvittas
noggrant med varmt tvalvatten samt férvaras inomhus.

Anvandning av infrarod sidobrdnnare: Gasgrillen ska placeras sa att sidobrdannaren skyddas fran vind,
eftersom vind paverkar dess prestanda negativt. Rekommenderad kastrulldiameter &r 250 till 300 mm.

Sidobrédnnaren ar utrustad med ett grillgaller som kan placeras pa tva olika hojder. Det nedre laget kan
anvandas som en 6vre brannare till saser, soppor osv. Det 6vre laget ar for 6sning av kott. (se instruktioner
pa sidobrannarens lock).

A VARNING! Stang inte sidobrannarens lock nar den anvands eller ar varm.
VARNING! justera inte grillgallret nar det ar varmt eller anvands.

VARNING! Anvind inte sidobrinnaren for fritering eftersom matlagning med olja kan ge upphov
till en farlig situation.
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1. Folj instruktionerna for tandning av infrardd brannare och kor pa hog varme i 5 minuter med 6ppet lock
eller till dess att de keramiska brannarna gloder réda.

2. Placera mat pa grillen och tillaga enligt de tider som star uppraknade i tabellen for infrarod grillning.

3. Fortsétt tillaga 6ver de infrardda brannarna pa hog, medium eller |1ag viarme efter egen smak och
vand ofta pa maten. Du kan ocksa placera maten 6éver grillens huvudbrannare, stanga locket och lata
ugnstemperaturen langsamt avsluta tillagningen.

VAR FORSIKTIG! Genom den starka virme som infraréda brinnare ger, branns snabbt mat som
lamnas obevakad 6ver briannarna. Hall locket 6ppet under tillagning nér de infrar6da briannarna ar
instdllda pa hog virme. Den starka varmen ger tillracklig temperatur for bryning dven med 6ppet lock
Darfér maste maten ocksa bevakas for att forhindra att den branns vid.

Skydda din infrar6da brinnare: De infraréda bréannarna pa grillen ar konstruerade for att halla lange. Det
finns dock atgarder som maste utforas for att forhindra att de keramiska ytorna spricker, vilket ger en
felaktig funktion hos brénnarna.

e  Lat aldrig vatten komma i direktkontakt med din keramiska brénnare.
e Anvand aldrig harda foremal mot den infraréda bréannaren.

e  Latinte kallt vatten (fran regn, spridare, vattenslang osv.) komma i kontakt med varma keramiska
brannare. En stor temperaturskillnad kan ge sprickor i kaklet.

Skada som orsakats av att dessa steg inte har efterféljts tacks inte av grillens garanti.

Infrarod varme

De flesta manniskor vet inte att den varmekalla vi &r mest bekanta med, var sol, varmer upp jorden genom
att huvudsakligen anvdnda infraréd energi. Detta ar en form av elektromagnetisk energi med en vaglangd
som &r lite storre dn den roda delen av spektrumet for synligt ljus men mindre &n en radiovag. Denna
energi upptacktes ar 1800 av Sir William Herschel som delade upp solljus i dess delfarger med hjalp av ett
prisma. Han visade att det mesta av stralens vdarme f6ll i omradet just bakom spektrumets réda del dar
inget synligt ljus existerade. De flesta material absorberar litt infrardd energi i en méngd olika vaglangder,
vilket ger en 6kning i dess temperatur. Samma fenomen far oss att kdnna oss varma nar vi exponeras for
solljus. Solens infrardda stralar fardas genom rymdens vakuum, vidare genom atmosfaren och penetrerar
var hud. Detta ger en 6kad molekylar aktivitet i huden, vilket skapar en inre friktion som i sin tur ger
upphov till vdrme och gor att vi kdnner oss varma.

Mat som tillagas 6ver infrar6da varmekallor blir uppvarmda genom samma princip. Kolgrillning &r vart
vanligaste alternativ till infrardd tillagning. De glodande briketterna avger infrardd energi till maten som
tillagas med valdigt lite torkande effekt. Eventuella safter eller oljor som l[amnar livsmedlen, droppar ner
pa kolbddden och férangas till rok som ger maten dess goda grillsmak. Napoleons® infraréda bréannare
fungerar pa samma satt. | varje brannare finns 10 000 6ppningar, var och en med sin egen lilla Iaga som
far den keramiska ytan att gloda rod. Denna gléd avger samma typ av infraréd varme till maten utan att
du behover krangla med grillkol. Infrar6da brdnnare ger ocksé en yta med jamnare uppvarmning som ar
enklare att reglera dn en koleld. For snabb bryning kan brénnarna stéllas in pa hég, men kan ocksa vridas
ner for langsammare tillagning. Vi vet alla hur svart detta r pa en koleldad grill. Traditionella gasbrannare
varmer livsmedlen pa ett annat satt. Luften som omger brannarna varms upp av férbranningen och
stiger sedan upp till maten som tillagas. Detta ger lagre grilltemperaturer som ar idealiska for kansligare
matvaror som skaldjur eller gronsaker, medan Napoleons infrardda brannare ger en brynande varme for
saftigare och mer smakrika kottskivor, hamburgare och annat kétt. For tillagningstider och tips hanvisas
till tabellen for infraréd grillning.
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Tabell for infrarod grillning

Livsmedel

Instéllning av reglage

Tillagningstid

Anvandbara forslag

Kottskiva
ca 2,5 cm tjock

Hog vdarme, 2 min. pa var sida.

Hog vdarme, 2 min. pa var sida och
darefter mediumvarme.

Hog vdarme, 2 min. pa var sida och
darefter mediumvarme.

4 min. - Blodig

6 min. — Medium

8 min. - Valstekt

Fraga efter kott med marmorerat
fett nar du valjer kott for
grillning. Fettet fungerar som ett
naturligt morningsmedel under
tillagningen och gor kottet mort
och saftigt.

Hamburgare
ca 1 cm tjock

Hog varme, 2 min. pa var sida.

Hog vdarme, 2 1/2 min. pa var sida.

Hog varme, 3 min. pa var sida.

4 min. - Blodig
5 min. — Medium

6 min. - Valstekt

Forberedelse av hamburgare for
bestallning blir enklare genom
att variera tjockleken pa biffarna.
Vill du ge kottet en exotisk smak
kan du prova att tillsatta rokspan
som smaksatts med hickory i
Napoleons roktrag.

Kycklingdelar

Hog varme, 2 min. pa var sida,

darefter mediumlag till Iag varme.

20-25 min.

Leden, laret och benet fran
sidan utan skinn ska skivas 3/4
igenom for att kottet ska ligga

plant pa grillen. Pa sa vis tillagas
det snabbare och jamnare. Vill
du ge maten en egen smak kan
du prova att tillsatta rékspan
som smaksatts med mesquite i
Napoleons roktrag.

Flaskkotletter

Medium

6 min. per sida

Putsa bort onddigt fett innan
grillning. Valj tjockare kotletter
for ett morare resultat.

Revbensspjall

Hoég varme i 5 minuter,
|ag for att avsluta.

20 min. per sida,
vand ofta.

Vilj revben som dr magra och
kottiga. Grilla till dess att kottet
slapper latt fran benen.

Lammbkotletter

Hog varme i 5 minuter,
medium for att avsluta.

15 min. per sida,

Putsa bort onddigt fett innan
grillning. Valj extra tjocka
kotletter for ett morare resultat.

Grillkorv

Medium - lag

4-6 min.

Vilj korvar av storre storlek. Skar
upp skinnet pa langden innan du
grillar korven.

www.napoleongrills.com
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Instruktioner for rengoring

VARNING! Anvind alitid skyddshandskar och skyddsglaségon vid rengoring av grillen.

VARNING! Fér att undvika risken fér brinnskador ska underhalisarbete endast utféras nir grillen
ar kall. Undvik oskyddad kontakt med varma ytor. Sakerstall att alla bréannare ar avstangda. Rengor
grillen pa en yta dar rengéringsmedel inte skadar altandack, grasmatta eller uteplats. Anvand inte
rengoringsmedel for ugn for att rengéra nagon del av denna gasolgrill. Anvdnd inte en sjalvrengérande
ugn fér att rengora grillgaller eller ndgon annan del av gasolgrillen. Grillsas och salt kan vara fratande

il och ger en snabb forsamring av gasolgrillens delar om de inte rengérs regelbundet.

2 [P
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Observera: Rostfritt stal har en férmaga att oxideras eller flackas tillsammans med klorid eller sulfid, i
synnerhet langs med kusten och annan karv miljé som exempelvis den varma, fuktiga luften runt pooler
och badtunnor. Dessa flackar kan uppfattas som rost men kan enkelt avlagsnas eller forhindras. Tvatta alla
ytor i rostfritt stal med rent vatten och/eller rengéringsmedel for rostfritt stal var tredje till fjarde vecka
eller s3 ofta som kravs for att forhindra och avlagsna flackar.

Grillgaller och varmhallningsgaller: Grillgaller och varmhallningsgaller reng6rs bast med en borste med
massingsborst under uppvarmningen. Stalull kan anvéndas pa envisa flackar. Det ar normalt att galler i
rostfritt stal (om sadana finns) missfargas permanent vid regelbunden anvandning genom tillagningsytans
hoga temperatur.

Kontrollpanel: Kontrollpanelens text ar tryckt direkt pa det rostfria stalet och kommer med réatt

underhall att forbli morkt och lasbart. For rengéring av panelen anvands endast varmt tvalvatten eller
rengoringsmedel for rostfritt stal fran din Napoleon-férsaljare. Anvand aldrig rengéringsmedel med
slipmedel pa nagra rostfria ytor, sarskilt inte pa trycket pa kontrollpanelen eftersom den da gradvis
kommer att gnidas bort.

Infrar6da brannare: Genom den héga intensiteten i infraréda brannare férbranns det mesta av droppar
och matpartiklar som faller pa bréannarens yta omedelbart. Visst skrap och rester kan dock bli kvar. For att
ta bort resterna efter matlagning, slar du pa grillen pa hég i 5-10 minuter. Rengér inte den keramiska ytan
med stalborste.

Rengoring inuti gasolgrillen: Ta bort grillgallren. Anvdand en borste med massingsborst for att rengora

|6st skrap fran gallrets sidor samt fran lockets undersida. Skrapa droppskydden med en spackelkniv eller
skrapa och anvand en stalborste for att avlagsna askan. Avlagsna droppskydden och borsta bort skrép fran
brannarna med massingsborsten. Sopa ner allt skrap fran gasolgrillens insida i dropptraget.

A VARNING! Lagrat fett &r en brandrisk.

Dropptrag: Dropptraget pa din grill har levererats med en fettavvisare som monteras enkelt genom att
tryckas pa plats. Rengor dropptraget, fettavvisaren och fettuppsamlare ofta (efter 4-5 anvandningar
eller s ofta som behovs) for att undvika pabyggnad av fett. Fett och 6verskottsdroppar passerar genom
dropptraget under gasolgrillen och samlas i engangsfettuppsamlaren under dropptréget. Dra loss
dropptraget fran grillen for att komma at engangsfettuppsamlaren eller for att rengéra dropptraget. Ta
bort fettavvisaren fran dropptraget. Dropptraget och fettavvisaren ska skrapas med en spackelkniv eller
skrapa. Fyll aldrig dropptraget med aluminiumfolie, sand eller ndgot annat material eftersom detta kan
forhindra att fettet flyter korrekt. Satt tillbaka fettavvisaren i dropptraget efter rengoring och sitt in dem
i grillen igen. Byt ut engangsfettuppsamlaren var 2-4 vecka, beroende pa hur mycket din grill anvédnds.
Kontakta din Napoleon-aterforsaljare for tillbehor.

Rengoring av yttre grillyta: Anvdnd inte rengéringsmedel med slipmedel eller stalull pa nagra malade,
emaljerade eller rostfria delar av din Napoleon-grill. Detta kommer att repa ytan. Yttre grillytor ska
rengoras med varmt tvalvatten medan metallen fortfarande kdnns varm. Anvand rengoéringsmedel for
rostfritt stal eller utan slipmedel fér rengéring av ytor i rostfritt stal. Torka alltid i fibrernas riktning.
Med tiden missfargas delar i rostfritt stal av uppvarmningen, vanligtvis till en gyllene eller brun nyans.
Missfargningen ar normal och paverkar inte grillens prestanda. Emaljerade delar maste hanteras med
extra forsiktighet. Den emaljerade ytan ar glasliknande och flisas latt vid slag. Emalj for forbattring av ytan
finns att kbpa fran din Napoleon-aterforsaljare.
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Instruktioner for underhall

Vi rekommenderar att denna gasolgrill kontrolleras och servas arligen av kvalificerad servicepersonal.

Se alltid till att omradet runt gasolgrillen ar fritt fran brénnbara material, bensin eller andra lattantdndliga
gaser och vatskor. Blockera inte ventilationen eller utstromningen av forbranningsluft. Hall cylinderkapans
ventilationséppningar (placerade pa vagnssidorna samt framtill och baktill vid den nedersta hyllan) fria och
rena fran skrap.

VARNING! Anvind alitid skyddshandskar och skyddsglaségon vid rengoring av grillen.

VARNING! Stang av gasen vid kéllan och koppla bort enheten innan service. For att undvika risken
for brannskador ska underhallsarbete endast utforas nar grillen ar kall. Lacktest maste utforas arligen

samt var gang nagon komponent i gaskedjan har bytts ut eller gaslukt forekommer.

Brannare: Brannaren ar gjord av tjockt rostfritt stal 304, men extrem hetta och en korroderande miljé kan
orsaka rost pa ytan. Denna kan avldgsnas med en borste med massingsborst.

VAR F6R5| KTIG! Varning for spindlar.

Spindlar och insekter dras till lukten av propan eller naturgas. Bréannaren ar utrustad med ett insektsnat pa
luftspjallet, vilket minskar risken for att insekter bygger bo inuti brdnnaren men eliminerar inte problemet
helt. Ett bo eller spindelvav kan fa brannaren att brinna med en mjukt gul eller orange laga eller orsaka

en brand (bakeld) vid luftspjéllet under kontrollpanelen. Vid rengéring av brdnnarens insida maste den
avlagsnas fran gasolgrillen: Avlagsna skruv(ar) som faster brannaren vid den bakre vaggen. Dra brédnnaren
bakat och uppat for att ta loss den. Rengoring: Anvand en flexibel borste for venturiror for att rengéra
brannarens insida. Skaka ut eventuellt 16st skrap fran brannaren genom gasintaget. Kontrollera brannarens
o6ppningar och ventilmynningar sa att de inte ar blockerade. Brannarens éppningar kan tillslutas med

tiden pa grund av skrdp fran matlagning eller korrosion. Anvand ett 6ppnat pappersgem eller medféljande
underhallsverktyg for att rengéra dem. Borra ur blockerade 6ppningar med medféljande borr i en liten
sladd|6s borr. Oppningarna ar enklare att rengdra om brinnaren tas loss fran grillen, men det kan ocksé
gbras med monterad brannare. Boj inte borren nar 6ppningarna borras eftersom detta far den att brytas
av. Borret ar endast for brannarens 6ppningar, inte for massingsmynningar (munstycken) som reglerar
flodet in i brannaren. Se till att inte forstora halen. Se till att insektsnatet ar rent, tatt och fritt fran skrap.
Satta tillbaka brannaren: Utfér processen | omvand ordning for att satta tillbaka brannaren. Kontrollera

att ventilen angor brénnaren vid montering. Byt ut droppskyddets faste och dra at skruvarna for att
fardigstalla arbetet.

VARNING! Nar brinnaren sitts tillbaka efter rengoring ar det mycket
viktigt att ventilen eller mynningen gar in i brdnnarens rér innan gasolgrillen ©
tinds. Om ventilen inte dr innanfor brannarens ror kan brand eller explosion
uppsta.

Skydd for infraréda brannare: Din grills infrardda brannare ar konstruerade for Iangvarig funktion men
maste skotas for att forhindra sprickbildning i de keramiska ytorna. Sprickor gor att brannarna inte
fungerar korrekt. Nedan foljer nagra orsaker till sprickor samt vad du kan gora for att undvika dem. Skada
som orsakats av att dessa steg inte har efterféljts tacks inte av grillens garanti.

1. Paverkan av harda féremal. Anvand aldrig harda foremal mot den keramiska ytan. Var forsiktig nar du
satter in eller tar ut grillgaller och tillbehor i eller ur grillen.

2. Kontakt med vatten eller andra vatskor. Kalla vatskor som kommer i kontakt med de varma keramiska
ytorna kan fa dem att ga sonder. Slang aldrig vatten i grillen for att slacka en Idga. Om ytan eller insidan
pa en brannare blir fuktig ndr den inte anvénds, kan senare anvandning av brannaren ge upphov till
anga vilken i sin tur kan orsaka tillrdckligt tryck for att ge sprickor i keramiken. Upprepad bl6tlaggning

av keramiken kan ocksa fa den att svilla och expandera. Denna expansion ger ett olampligt tryck pa
keramiken som kan fa den att spricka och smulas sonder.

i) Kasta aldrig in vatten i grillen for att kvava pl6tsliga flammor.
ii) Forsok inte anvanda infrardéda brannare utomhus vid regn.

iii) Om du hittar vatten staende i grillen (orsakat av regn, vattenspridare osv.), kontrollera da
keramiken sa att den inte &r blétlagd. Om den verkar bl6t avlagsnas brannaren fran grillen. Vand
den upp och ner for att hélla av 6verskottsvatten och ta darefter in den for att torka helt.
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3. Nedsatt ventilering av varmluft fran grillen. For att brannarna ska fungera korrekt maste varmluft kunna
komma ut ur grillen. Om den varma luften inte ventileras far brénnarna inte tillrackligt med syre, vilket kan
orsaka baktandning. Om detta intraffar vid upprepade tillfallen kan keramiken spricka. Tack aldrig mer an
75 % av tillagningsytan med heltackande metall (exempelvis en plat eller en stor panna).
4. Felaktig rengoring. Rengor inte den keramiska ytan med stalborste. Om skrap samlas pa din brannare,
tand bréannaren och kor den pa hég varme i 5 minuter med 6ppet lock sa att skrapet branns bort.

UTBYTESSKARM N565-0002

A VARNING! Slang: Kontrollera att slangen inte ar sliten, smalt, skuren eller har sprickor. Anvand
inte gasolgrillen om nagot av detta forekommer. Lat din Napoleon-aterforsaljare eller en kvalificerad
gasinstallator byta ut delen.

Aluminiumgjutningar: Rengér regelbundet gjutningarna med varmt tvalvatten. Aluminium rostar inte
men hoga temperaturer och vittring kan ge upphov till oxidering pa aluminiumytor. Detta visar sig som
vita flackar pa gjutningarna. Rengor forst och slipa darefter latt med fint sandpapper for att laga ytan.
Torka av ytan for att avldgsna eventuella rester och mala med varmebestandig grillfarg. Skydda omgivande
omraden fran att sprejas. Folj tillverkarens riktlinjer for kurering.

A VARINING! Anvind alltid skyddshandskar vid byte av halogenlamporna pa din grill.

Belysning: For att byta ut halogenlampan i din grill maste du forst ta bort glaset fran lamphuset. Detta tar
man bort genom att skruva bort skruven som haller lamphuset pa plats och tag darefter bort glaset fran
huset (inklusive metallfistet). Ta inte i halogenlampan med bara fingrar da hudfett minskar livslangden
pa lampan. Satt pa skyddhandskar och dra ut den gamla glodlampan fran sockeln och satt dit den nya
lampan. Satt tillbaka glaset genom att trycka tillbaka det pa lamphuset och boj flikarna pa framsidan av
huset tillbaka till ratt lage.

Vs
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Felsokning

Problem

Mojliga orsaker

Losning

Lag varme/liten laga nar
ventilen &r instélld pa hog

For propan: felaktig tandningsrutin.

For naturgas: otillrdcklig storlek pa
matarledning.

For bada gaser: otillracklig
uppvarmning.

Sakerstall att tandningsrutinen foljs
noggrant. Alla gasgrillars ventiler maste
vara i avstangt lage nar tankventilen slas
pa. Sla pa tanken langsamt sa att trycket
utjamnas. Se instruktionerna for tandning.

Roret maste dimensioneras enligt
installationskoden.

Varm upp grillen med bada huvudbréannarna
pa hog varme i 10-15 minuter.

Haftiga uppflamningar/
ojamn varme.

Felaktigt monterade droppskydd.

Felaktig uppvarmning.

Overflodig pabyggnad av fett och aska
pa droppskydd och i dropptrag.

Se instruktionerna fér montering.

Varm upp grillen med huvudbrannarna pa
hog vdarme i 10-15 minuter.

Rengor regelbundet droppskydd och
dropptrag. Tack inte pannan med
aluminiumfolie. Se instruktioner for
rengoring.

Brannare brinner med
gul 1aga tillsammans med
gaslukt.

Kan orsakas av spindelvav eller annat
skrap i brannaren.

Rengor brannaren noga genom att ta
bort den. Se allmanna instruktioner for
underhall..

Bakre brénnare och
sidobrannare kan inte
tdndas med tandaren men

daremot med en tandsticka.

Batteriet ar détt eller felaktigt
monterat.

Losa ledningar till elektrod eller uttag

Byt ut mot ett slitstarkt batteri.

Kontrollera att elektrodledningen

ar ordentligt intryckt i uttaget pa
tandarens baksida. Kontrollera att
anslutningsledningarna fran modulen till
tandningsuttaget (om sadant finns) ar
ordentligt fastsatt pa respektive uttag.s.

Huvudbrannaren kan inte
tandas med tandaren men
daremot med en tandsticka

Jetfire-utgangen ar smutsig eller
tilltappt.

Rengor jetfire-utgangen med en borste med
mjuk borst.

Surrande regulator.

Uppstar under varma dagar och ar helt
normalt.

Detta ar inget fel. Det orsakas av inre
vibrationer i regulatorn och paverkar inte
gasolgrillens prestanda eller sdkerhet.
Surrande regulatorer byts inte u

Brannarna tander inte
varandra.

Smutsiga eller korroderade fasten.

Rengor eller byt ut efter behov

Fargen verkar flagna inuti
locket eller kapan.

Pabyggnad av fett pa inre ytor

Detta ar inget fel. Ytan pa locket och

kapan ar emalj och flagnar inte. Flagandet
orsakas av forhardnat fett vilket torkar

till fargliknande skarvor som flagar av.
Regelbunden rengdring forhindrar detta. Se
instruktionerna for rengoring.

www.napoleongrills.com
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Problem

MGojliga orsaker

L6ésning

Brannarens uteffekt pa
hog instéllning ar for
Iag. (Mullrande ljud och
fladdrande bla laga vid
brannarens yta).

Gasbrist.
Matarslangen ar klamd.

Smutsig eller igensatt mynning.

Spindelnét eller annat i venturiroret.

Kontrollera gasnivan i propantuben.
Andra matarslangens lage efter behov.
Rengdr brannarens mynning.

Rengor venturiroret.

Infraréd brénnare (om
sadan finns) far bakeld
(under drift gor brannaren
ett hogt “whoosh”-ljud
som féljs av ett ihallande
bladslampeliknande ljud
samt blir svag)

Keramiska plattor 6verfyllda med
fettdroppar och pabyggnad. Oppningar
ar igensatta.

Brannaren ar 6verhettad pa grund av
otillracklig ventilation (for stor grillyta
som ar Overtdckt av galler eller panna).

Sprickor i keramiska plattor.

Lackande packning omger den
keramiska plattan alternativt ar det
svetsfel i brannarens holje.

Sténg av brannaren och |at den svalnai
minst tva minuter. Tand bréannaren igen och
kor den pa hog varme i minst fem minuter
eller tills de keramiska plattorna har en
jamn rod farg.

Se till att den yta som ar tackt av féremal
eller tillbehor inte Gverstiger 75 % av grillens
yta. Stdng av brdannaren och 1at den svalna

i minst tva minuter. Tand den darefter pa
nytt.

Lat bréannaren svalna och kontrollera noga
sa att inga sprickor forekommer. Kontakta
din auktoriserade Napoleon-forsdljare och
bestall en ersattningsbrannare om du hittar
nagra sprickor.

Kontakta din auktoriserade Napoleon-
forsaljare for instruktioner om hur du
bestéller en ersattningsbrannare.y.

Tandlagan tands inte
(om sadan finns).

Gasbrist.

Hinder i lagans mynning.
Elektrodkabel 16s eller av.
Smutsig elektrod.

Tandlagan ar redan tand.

Nér du har vridit tandlagans reglage till
hogt, vdanta ungefar 20-30 sekunder sa

att luften rensar gasolledningen medan

du trycker in tdndaren. Fyll gasoltuben.
Under inledande montering eller nar tuben
har fyllts pa, ar det bast att tdnda en av
tubbrannarna innan tdndlagan tinds. Detta
gor att gasen snabbare nar grenrorets
ventiler.

Rengor tandldgans mynning.
Byt ut anslutningskabeln.

Rengor tandlagans elektrod.

Tandlagan kan vara vildigt svar att se, i
synnerhet pa naturgasenheter. Placera din
hand ca 2,5 cm (1 tum) ovanfér grillytan,
over tandlagan, och kdnn om du kdnner
nagon varme..
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BEHALL DITT KVITTO SOM ETT BEVIS AV INKOPET FOR ATT BEKRAFTA DIN GARANTI.
Bestallning av ersattningsdelar

Garantiinformation

MODELL:

INKOPSDATUM:

SERIENUMMER:

(Registrera information hdr fér enklare referens)

Innan kundlésningar kontaktas, kontrolleras Napoleons webbplats for mer utférliga instruktioner om
rengoring, underhall, felsokning och byte av delar pa www.napoleongrills.com . For

reservdelar och garantidrenden, kontakta din lokala aterforsaljare. Forteckning hittar du pa
www.napoleongrillar.se .

For att behandla ett garantiansprak behover vi féljande information:
1. Enhetens modell och serienummer.
2. Artikelnummer samt beskrivning.
3. En kortfattad beskrivning av problemet ("trasig” racker inte).
4. Inkopsbevis (kopia pa fakturan).

| vissa fall kan var kundl6sningar begéra att delarna returneras till fabriken for kontroll innan
ersattningsdelar tillhandahalls. Delarna maste skickas med forbetald frakt till kundtjanstavdelningen med
féljande information bifogad:

1. Enhetens modell och serienummer.
2. En kortfattad beskrivning av problemet ("trasig” racker inte).
3. Inképsbevis (kopia pa fakturan).
4. Returnummer, erhallet av kundlésningar.
Innan Kontakta kundlésningar, notera att foljande problem inte ersatts av garantin:
e  Kostnad for frakt, arvode eller exporttullar.
e Arbetskostnad fér borttagande och ommontering.
e Kostnader for servicesamtal for att diagnostisera problem.
e  Felfargning av delar i rostfritt stal.

e  Felaktigheter orsakade av bristande rengéring och underhall eller anvandning av olampliga
rengoringsmedel (ugnsrengoring).
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HUOMIO! suositamme suojalasien kiyttda grillin kokoamisessa. Grillin kokoaminen on yritetty
tehda mahdollisimman turvalliseksi ja helpoksi mutta terdsosien teollisessa valmistuksessa jaa
varsinkin reunat ja kulmat voivat jaada teraviksi ja aiheuttaa haavoja jos niita ei kasitelld varoen.

2 Aloittaminen
1. Poista kaikki vaunun osat, muut metalliosat ja grillin yldosa laatikosta, nosta kupu ja poista kaikki
sen sisalla olevat osat. Ota esille osaluettelo jotta varmistat, ettd kaikki grilliin kuuluvat osat ovat
mukana.

2. Ald havita mitaan pakkausosia ennen kuin olet koonnut grillin valmiiksi.

3. Kokoa grilli siind paikassa misséa aiot kayttaa sitd. Aseta pahvi tai iso pyyhe suojataksesi osia jotta ne
eivat vahingoittuisi tai havidisi kokoamisen aikana.

4. Suurin osa ruostumattomasta terdksesta valmistetuista osista on suojattu muovikelmuilla, jotka
tulee poistaa ennen grillin kdyttoonottoa. Suojaavista muovikelmuista osa on poistettu tuotannon
aikana ja poistosta on saattanut jadda jaamia jotka nayttavat naarmuilta. Poistaaksesi nama jaljet,
pyyhi voimakkaasti, samansuuntaisesti ruostumattoman terdksen pinnan syiden mukaisesti.

5. Seuraa asennuksen ohjeita siina jarjestyksessa kuin ne tdssa ohjeessa.
Kaksi ihmista tarvitaan valmiiksi kootun yldosan nostamiseen paikoilleen koottuun vaunuun.

Mikali sinulla on kysymyksia grillin kokoamisesta tai kdytosta tai osia on puuttunut tai vahingoittunut
ota ,Asiakaspalvelu laitos, 1-866-820-8686 9 AM and 5 PM (Itdinen normaaliaika).védlisena aikana
arkisin.

VAR FORSIKTIG! under uppackning och montering rekommenderar vi att du anvander
/7 arbetshandskar och sikerhetsglaségon som skydd. Aven om vi anstringer oss for att géra monteringen
sa problemfri och saker som majligt, kinnetecknas den av firdiga staldelar som kan ha skarpa kanter

! och hérn som kan orsaka skirskador om de inte hanteras pa ratt satt.

Komma igdng

1. Avldgsna alla paneler, hardvara och grillhuvud fran kartongen. Lyft pa locket och ta bort eventuella
delar som finns paketerade inuti. Anvand detaljlistan for att sdkerstalla att alla n6dvandiga delar
medféljer.

2. Forstor inte forpackningen forran gasolgrillen har monterats i sin helhet och fungerar till din
belatenhet.

3. Montera grillen dar den ska anvandas. Lagg ner kartong eller en handduk for att forhindra att delar
forsvinner eller skadas under monteringen.

4. De flesta delarna av rostfritt stal levereras med en skyddsplast som maste tas bort innan du
anvander grillen. Den skyddande plasten har i vissa fall tagits bort vid tillverkningsprocessen och
kan da ha lamnat efter sig en rest som kan uppfattas som repor eller skador. Fér att ta bort denna
rest, torka kraftfullt av delen i samma riktning som stalet blivit borstat.

5. Folj alla instruktioner i den ordning som de visas i denna handbok.
Tva personer kravs for att lyfta pa grillhuvudet pa den monterade grillvagnen.

Om du har nagra fragor om grillens montering eller drift, eller om det fanns nagra skadade eller saknade
delar, ring var kundtjdnstavdelning pa 1-866-820-8686 kl. 9.00-17.00 (EST).

NAITA TYOKALUJA TARVITSET KOKOAMISEEN:
VERKTYG KRAVS FOR MONTERING (ingdr ej)

4 mm
10 mm
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W, Mikali tarpeen voidaan takapaneeli naputella paikoilleen

kayttamalla kumivasaraa.
Vid behov kan mittpanelen knackas ned med en gummiklubba.

{ cm— c— Y en— Y cn— Y enmm—" 3 cnmmm" ) cnmmm—n i enmmmn J mm—5
1| 4 { — cm— Y en— Y cn—" Y enmm—" Y enmmm" N cxmmmn J cnmmm— J a5 A0
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N570-0086 (#14 x 1/2”)
M/

7 Mikali tarpeen voidaan naputella paikoilleen kdayttamalla kumivasaraa.

Vid behov kan knackas ned med en gummiklub‘
] I'
]
:
]

I VAROITUS! Al kierri ruuveja liian tiukkaan.
I VARNING! pra inte 4t skruvarna fér hart.
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ruuveja tiukkaan  § 8 B 00925
o . gﬂa’ﬂ
at skruvarna for o ==

hart m/@

VAIN PROPAANI - Asennuksen helpottamiseksi irrota saddinta ja liitintd yhdessa pitdva nippuside hallintapaneelin alla.
Nippuside kiinnitettiin tehtaassa suojaamaan saatimen letkua kuljetuksen aikana. Sit3 ei enaa tarvita. (Ald vahingoita
letkua nippusidetta irrottaessasi.)

ENDAST GASOL - For att undvika problem vid monteringen avlagsnas forst buntbandet som haller uppe reglaget
under kontrollpanelen. Detta monterades pa fabriken for att skydda reglagets slang under frakt och behovs inte
langre. (Var forsiktig nar bandet avlagsnas sa att slangen inte skadas).

Kiinnita saatoélaite sivuseindan kdayttamalla kahta
(2) #8 x 3/8” ruuvia.

Fast regulatorn vid sidopanelen med (2) #8 x
3/8” skruvar.

Kaikki yli 7 kg:n kokoiset sdiliot tulee sijoittaa tasaiselle alustalle
komeron ulkopuolelle (oikeanpuoleisen sivuhyllyn alle). Letku
taytyy asentaa kulkemaan oikeassa sivuseindssa olevan
puhkaistavan aukon lapi.

Alla tuber som dr 7 kg eller storre maste placeras utanfor skapet
(under hogra sidohyllan) pa markniva. Slangen maste dras genom
halet i hoger sidopanel.

J
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Ennakkoasennettu tehtaassa.
Denna monterades pa fabriken.
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N570-0070 (#8-32 x 3/8")
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N570-0070 (#8-32 x 3/8")
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x4

Kaapiston ovet on linjattu tehtaalla mutta saranoiden saataminen voi olla tarpeellista mikali grillid on
siirretty tai se seisoo epatasaisella alustalla. Sdataaksesi saranat, seuraa alla olevia ohjeellisia kuvituksia.
Gangjarnen till dérrarna har justerats vid tillverkningen men det kan dnda vara nédvandigt att géra

en efterjustering om grillen forflyttats eller star pa ojamnt underlag. Fér justering av gangjarnen, folj
illustrationerna nedan.
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Ennakkoasennettu tehtaassa.
Denna monterades pa fabriken.

N570-0038
N

Ennakkoasennettu

U e tehtaassa.
? ! Denna monterades
[] o pa fabriken.
L' N570-0087

Ennakkoasennettu tehtaassa.
Denna monterades pa fabriken.

N570-0087

N570-0038

Ennakkoasennettu
tehtaassa.

Denna monterades
pa fabriken.
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Ennakkoasennettu tehtaassa.
Denna monterades pa fabriken.
/\

N570-0087

Ennakkoasennettu tehtaassa.
Denna monterades pa fabriken.

N570-0087
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N570-0080 (#14 x 1/2”)

N570-0080

N570-0080 Q
www.napoleongrills.com N415-0371CE-FI-SE OCT 23.17



51

Jadastian molemmilla puolella
olevat ripustimet taytyy kiinnittaa
sivuhyllyn loviin.

Flikar pa var sida om ishinken

maste kugga in i sidohyllans spar.

=l

N160-0023
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VAROITUS! Infrapolttimon rasvasdilioon mahtuu vain hy-
vin vdhdn rasvaa. Rasvapalon estamiseksi se pitaa tyhjentaa/
puhdistaa joka kayton jalkeen.

VARNING! Den infraréda sidobrinnaren levereras med
ett dropptrag som endast rymmer en minimal mangd fett.

For att forhindra fettbrand maste traget rengéras efter varje
anvandning.

Keittoritilan kayttokorkeus: Keittoritild voidaan asettaa kahteen korkeustasoon, Alemmalla tasolla voidaan kayttaa
patoja tai kattiloita. Ylemmalla tasolla voidaan grillata lihaa. Varmista, etta poltin on suljettu ja ritild on viiled ennen
kuin muutat ritilan asentoa. Ritilan pitda olla alemmalla tasolla jotta kansi sulkeutuisi.

Placering av grillgaller: Grillgallret kan placeras pa tva olika hojder. Den nedre héjden anvands for grytor och formar.
Det 6vre laget anvands vid bryning av kott. Se till att bréannaren ar avstangd och gallret kdnns kallt vid vidroring innan
du byter hojd. Gallret maste vara i det nedre laget for att locket ska kunna sténgas.
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Varrasyhdistelmdn kasausohje
(valinnainen)
Kokoa varrasyhdistelma kuten kuvissa osoitetaan.

Instruktion for montering av rotisseriekit
(valfri)
Montera rotisseriekitets delar enligt bilden.
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Tarkista etta kiinnitin jaa kuvun
sisdpuolelle.

Se till att stoppbussningen pa kapans
insida ar atdragen.
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Virranjakelu siséivaloihin

VAROITUS! Sahkoiskujen valttamiseksi kdyta ainoastaan vikavirtasuojattua (vvsk) virtapiirid tdman
ulkokdyttoon tarkoitetun kaasugrillin kytkennassa.

Jotta sisdvalot saisivat virtaa, kiinnitd muuntajan johto maadoitettuun sdhkéjohtoon. Sisadvalot kytketdan
paélle ja pois hallintapaneelin valokatkaisijasta.

e Varmista, ettd johto on hyvaksytty ja ULKOKAYTTOON merkitty.

e Al3 upota johtoa tai pistokkeita veteen tai muuhun nesteeseen.

e  Pida sahkojohdot poissa kulkuvaylilta.

e Al jata johtoa roikkumaan pdydin reunan yli tai anna sen koskettaa kuumaa pintaa.
Stromforsorjning till inre belysning

VAR F6R5| KTIG! penna gasolutrustning for utomhusbruk skall endast anvdndas i en krets som
skyddas av jordfelsbrytare (GFI) for att sikerstélla skydd mot elektriska stétar.

Anslut transformatorsladden till en jordad elektrisk sladd for att ordna stromforsérjning till den inre
belysningen. Med strémbrytaren pa kontrollpanelen kan du enkelt sla pa och stanga av den inre

belysningen.

e  Sakerstall att sladden ar godkand och markt for UTOMHUSBRUK.
e  Sdnk inte ned sladd eller kontakter i vatten eller annan vatska.

e  Hall elektriska sladdar borta fran gangvagar.

e Latinte sladden hdnga 6ver en bordskant eller vidrora heta ytor.

( Q )

b
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Vain propaani - oikein liitetty letku
Endast propan — korrekt slangkoppling
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VAROITUS! Tarkista ettei letku pise kosketukseen kuumien pintojen kanssa silli se voi sulaa ja
aiheuttaa palovaaran.

VARNING! sikerstill att slangen inte kommer i kontakt med nagon het yta. Den kan da smalta och
lacka och darmed ge upphov till brand.

Oikein tehty letkun kiinnitys (maakaasun)
Korrekt slangkoppling (naturgas)

J
if VAROITUS! Kiinnityksen saa tehdd asiantunteva henkil6 ja vuototesti pitda suorittaa ennen

grillauksen aloittamista.

VARNING! Monteringen maste utféras av en auktoriserad gasmontér och alla kopplingar maste
lacktestas innan grillen anvands.
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Silion kyt

HUOMIO! joidenkin siitimien letkuissa on mutteri ja vasemmanpuoleinen lanka, toisissa taytyy
painaa ON liitettdessa ja OFF irrotettaessa. Seuraa asianmukaisen sddtimenletkun ohjeita alla.

OBS! vissa regulatorslangar innehaller en mutter med en vdnsterganga medan man med andra
maste trycka pa PA for att ansluta och AV for att koppla loss. F6lj anvisningarna nedan for aktuell
regulatorslang.

FIG.4
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Vuototesti

VAROITUS! vuototesti tiytyy suorittaa vuosittain ja aina kun pullo tai muu osa kaasujirjestelmasts
vaihdetaan.

VAROITUS! Al5 koskaan testaa vuotoa avoliekilld. Varmistu etti laheisyydessa ei ole kipinoita
tai avoliekkia kun teet testin. Kipinat tai avoliekit johtavat rdjahdykseen tai tulipaloon, vahinkoa
omaisuudelle tai vakavia henkilévahinkoja.

Vuototesti: tdma pitda suorittaa aina kun aloitat grillauskauden, vuosittain tai aina silloin kun
kaasujirjestelman joku osa vaihdetaan tai huolletaan. Al3 tupakoi kun teet testin, ja poista ldheisyydests
kaikki mika voi aiheuttaa syttymisen. Tarkista kaikki kaasujarjestelman osat huolellisesti. Sulje kaikki
sadtimet suljettu asentoon. Avaa kaasuntulo pullosta.

Sivele letkun liitoskohdat, matalapainesaatimesta seka kaasuletkun kiinnityskohdasta sekd kaasuhanoista
A saippua/vesiliuoksella.

Kuplat merkitsevat kaasuvuotoa. Kirista letkukiinnitykset tai mikali vuotokohta on hanajarjestelméassa on
kddannyttdva maahantuojan tai jalleenmyyjan puoleen.

Mikali vuotoa ei saada loppumaan, katkaise valittomasti kaasuntulo pullosta, irrota pullo ja ota yhteys
jalleenmyyjaén tai maahantuojaan joka ohjaa sinut lahimmalle kaasuasentajalle. Ala kayta grillid ennen
kuin vuoto saadaan loppumaan.
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VARNING! Licktest maste utforas arligen samt var gang en tub ansluts eller om nigon del av

gassystemet byts ut.

VARNING! Anvind aldrig en 6ppen Iaga for att leta efter gaslickor. Se till att inga gnistor eller
6ppna lagor finns i omradet nar du letar efter lackor. Gnistor eller ppna lagor resulterar i brand eller
explosion, egendomsskada, allvarlig kroppsskada eller dédsfall.

Licktest: Detta maste utforas innan grillen anvands forsta gangen, arligen samt var gang nagon
gaskomponent har bytts ut eller reparerats. Rok inte medan testet utférs och avlagsna allt som kan
antdndas. Las mer i Diagram for lacktest for att se vilka omraden som ska kontrolleras. Stang av alla
brannarreglage. Sla pa ventilen for gastillforsel.

Pensla pa en l6sning av halften flytande tva och halften vatten pa alla skarvar och kopplingar pa reglage,
slang, grenror och ventiler.

Bubblor indikerar en gaslacka. Dra antingen at de I6sa skarvarna eller byt ut delen mot en som
rekommenderas av Napoleons kundtjanst och 13t en auktoriserad gasinstallator kontrollera grillen.

Sla genast av gastillférseln om ldckan inte kan stoppas. Koppla fran gastillférseln och |at en auktoriserad
gasinstallator eller forsaljare kontrollera grillen. Anvand inte grillen forrén lackaget ar avhjalpt.

OO > >
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OSALUETTELO / Reservdelar

ltem Part # Description RSIB
1 N135-0049-GY1HT base casting X
2 N080-0282-GY1HT unit mounting bracket X
3 N105-0001 7/8 " snap bushing X
4 N570-0068 #14 x 1/2" screw stainless steel X
5 N570-0087 1/4-20 x 7/8" screw X
6 N100-0056 main burner X
7 N080-0406 cross light bracket X
8 N010-0714 manifold assembly
N010-0715 manifold assembly
9 N720-0044 manifold flex connector X
10 N530-0023-SER regulator step down p
N530-0026-SER regulator step down n
N570-0032 #8 x 3/8" screw X
11 N530-0032 regulator -Germany p
N530-0033 regulator -Holland p
N530-0034 regulator -Spain/Finland/Norway/Denmark p
N530-0035 regulator -Sweden p
N530-0036 regulator -Italy p
N530-0037 regulator -United Kingdom p
N530-0038 regulator -France p
N530-0039 regulator -Hungary p
N530-0042 regulator -Switzerland p
N530-0043 regulator -Russia p
N530-0044 regulator -Poland p
N530-0046 regulator -Czech Republic p
12 N720-0055 side burner supply tube X
13 N455-0062 side burner orifice #60 p
N455-0063 side burner orifice 1.45mm n
14 N160-0023 side burner hose orifice retainer clip X
15 N475-0401 control panel X
16 N010-0939 large blue led assembly X
17 N010-0940 small blue led assembly X
18 N555-0025 lighting rod X
19 N707-0013 transformer GB X
N707-0014 transformer CE X
20 N010-0885 wire switch harness X
21 N750-0044 wire power harness X
22 N750-0045 wire light harness X
23 N010-0886 igniter wire assembly X
24 N660-0005 switch ignition X
25 N660-0006 switch lights X
26 N585-0098 switch heat shield X
27 N570-0078 M4 x 8mm screw X
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OSALUETTELO / Reservdelar

Item Part # Description RSIB
28 N570-0008 #8 x 1/2" screw X
29 N720-0058 rear burner supply tube X
30 N255-0007 fitting X
31 N455-0055 rear burner orifice

W456-0050 rear burner orifice
32 N080-0286 bracket rear burner orifice X
33 N185-0005 bottle cap container X
34 N380-0035-CL burner control knob large X
35 55110 tool hook bracket X
36 N380-0034-CL burner control knob small X
37 N100-0045 rear burner X
38 N450-0006 1/4" - 20 nut X
39 N350-0069 rear burner housing (infra-red) X
40 N240-0036 rear burner electrode X
41 N710-0093 drip pan X
42 N200-0120-GY1SG back cover X
43 N010-0992 stainless steel side shelf right X
44 N357-0019 ignition X
45 N750-0040 electronic ignition lead X
46 N750-0034 jump connector igniter wire X
47 N585-0107 switch heat shield X
48 N590-0189 cutting board X
49 N185-0003 ice bucket X
50 N135-0036G left side lid casting X
51 N715-0091 trim left side lid casting X
52 N135-0037G right side lid casting X
53 N715-0092 trim right side lid casting X
54 N335-0078 stainless steel lid insert X

N010-0747-SS stainless steel lid assembly X
55 N585-0110 lid heat shield X
56 N385-0308 NAPOLEON logo X
57 N450-0044 logo spring clips X
58 N685-0004C temperature gauge X
59 N510-0013 black silicone lid bumper X
60 N010-0813 lid handle X
61 N080-0253G lid handle cover X
62 N570-0013 #8 x 5/8" screw X
63 N120-0034-GYOTX side shelf end cap, right X
64 N735-0002 1/4" lock washer X
65 N135-0015G left side hood casting X
66 N135-0016G right side hood casting X
67 N335-0076-BK2GL hood insert X
68 N385-0185 pro logo X
69 N570-0012 1/4"-20 X 5/8 carriage bolt X

www.napoleongrills.com
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Item Part # Description RSIB
70 W735-0011 3/4" washer X
71 N385-0144 prestige logo X
72 N350-0072 housing left light X
73 N350-0073 housing right light X
74 N402-0017 light X
75 N570-0022 8-32x3/8" screw X
76 N570-0020 8-32 x 3/8" screw X
77 N200-0110 light wire cover X
78 N570-0112 10-24 x 5/8" screw X
79 N450-0009 10-24 nut X
80 N570-0015 lid pivot screw X
81 N570-0024 1/4"-20x 1/2" screw X
82 N010-0876 stainless steel side shelf, left X
83 N475-0301-M06 rotisserie mount X
84 N570-0086 #14 x 1/2" screw X
85 N305-0085 cooking grids - wave stainless rod X
86 N305-0082 sear plate X
87 N520-0038 warming rack X
88 N010-0873-GY1SG tank support p
89 N475-0368-GY1SG rear cart enclosure panel X
90 N590-0265-GY1SG-SER | bottom shelf assembly propane p
N590-0253-GY1SG-SER | bottom shelf assembly natural n
91 N590-0265-GY1SG bottom shelf propane p
N590-0253-GY1SG bottom shelf natural n
92 N450-0025 1/4" - 20 nut X
93 N585-0108-GY1SG-SER | heat shield assembly X
94 N585-0108-GY1SG heat shield X

95 N570-0038

1/4"-20 x 1/2" screw

96 N105-0012

1.5 " snap bushing

97 N010-0887

cabinet light assembly

98 N570-0042

10-24 X 3/8" screw

99 N735-0021

#8 washer

100 N255-0014

fitting

101 N475-0400-GY1SG-SER

left/right side panel assem

102 N475-0400-GY1SG

left/right cart enclosure panel

103 N655-0187-GY1SG

stiffener door hinge

104 N330-0023

hinge

105 N510-0014

caster plug - each

106 N080-0371

unit mount bracket

107 N570-0076

#8 x 1/2" screw

108 Z715-0001

trim lid bumper

109 N570-0070

#8-32 x 3/8" screw

110 N485-0021

lid pivot pin

X

111 N555-0091

side burner pivot rod

X
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OSALUETTELO / Reservdelar

www.napoleongrills.com

Item Part # Description RSIB
112 N335-0098-M02 side burner lid X
113 N305-0076 side burner grate X
114 N710-0063 side burner drip pan X
115 N240-0026 side burner electrode X
116 N010-0612 side burner X
117 Z735-0001 M9 x 5mm x 0.5mm washer X
118 N080-0358 side burner drip pan bracket X
119 N475-0341-GY1SG panel inner cabinet X
120 N500-0039K side burner plate X
121 W450-0020 #10-24 nutsert X
122 N590-0251-GY1SG shelf X
123 N010-0881 left door assem X
124 N010-0880 right door assem X
125 Z080-0012 bottle opener X
126 N160-0002 hose retainer clip X
127 N130-0010 caster wheels X
128 N325-0064 shelf handle side X
129 N325-0063 shelf handle front X
130 N120-0033-GYOTX left side shelf end cap X
131 N185-0001 grease container aluminum X
132 N710-0062 grease tray aluminum X
133 N570-0080 14 x 1/2" screw X
134 N080-0384-GY1SG adjustable tank ring bracket X
N215-0016 wind deflector ac
62007 grease trays foil (5 pieces) ac
69213 rotisserie kit -UK ac
69212 rotisserie kit - CE ac
69233 rotisserie kit commercial -UK ac
69232 rotisserie kit commercial - CE ac
68171 vinyl cover ac
56018 stainless steel griddle ac
56040 cast iron griddle ac
67731 charcoal tray ac
x - standard ac - tillbehor x-standard ac-tarvikkeet
n - natur p - propan n-maakaasun p-propaani
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Notes
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NAPOLEON

Napoleon products are protected

by one or more U.S. and Canadian
and/or foreign patents or patents
pending.

N415-0371CE-FI-SE



